VIATA STIINTIFICA

COLOCVIUL INTERNATIONAL ,,PAINS, FOURS ET FOYERS DES TEMPS PASSES”, TREIGNES

(BELGIA), 6-9 OCTOMBRIE 1995

Un coloeviu international cu o tema mai putin obignuitd a
fost organizat, in perioada 6-9 octombric 1995, dc Universitatea
Liberd din Bruxelles (ULB), sub patronajul Profesorului Jean-
Jacque van Mol, la ferma-castel de la Treignes. Reuniunca,carc
s-a bucurat de o largd participarc,a fost consacrati istorici painii
§i a instalatiilor nccesare producerii ci. Abordarca temei a fost
normal interdisciplinard, participind arhcologi, ctnologi,
arhcobotanigti, chimisti gi chiar lingvigti.

Ferma-castel de la Treignes adiposteste un interesant
Ecomuzeu, in sal, universitatea detinind yi o gard dezafectata
folositd ca bazi de cercetare. Sufletul reuniunii de la Treignes a
fost tindrul §i entuziastul cerectitor Kay Fechner de la ULB care
a ficut cforturi deoscbite pentru buna desfasurarc a lucririlor si
pentru a inlesni i prezenta fizicd a doi cercctdtori est-curopeni,
din Slovacia §i Rominia. Colocviul a fost deschis de Prof. J.-J.
van Mol carc a rostit cuvantul de bunvenit yi o scurti alocutiunc
introductiva.

La reuniunca ytiintifica organizati de ULB au participat peste

40 de cerectiitori din Belgia, Franta, Marca Britanic, Sucdia si
Spania, precum gi un numdr de auditori (intre 60 §i 100) interesati
de tematica dezbitutd. Primele douid zile au fost consacrate
prezentirii comunicirilor iar in ultima zi s-au desfisurat diferite
experimente la care a participat §i scmnatarul acestor rinduri.
Pentru Rominia an fost prezentate comunicarile: D. Monah,
Renseignements sur le dépits de grains et le pain de lu préhistoire
de lu Moldavie i Felicia Monah, D.Monah, Les céréales cullivées
par les populations néo-énélithiques de lu Moldavie. Ambele
comunicari au fost apreciate datoritd numeroasclor informatii si
a unor situatii arhcologice ineditc cat i datoritd modului in carc
datcle arhcologice au fost interpretate prin comparatic cu
informatii ctnografice.

Colocviul s-a desfagurat intr-o sald cu aspect rustic, amenajata
in podul fermei-castel, dar dotatd cu toatd aparatura modernd
necesara suslinerii, in bunc condifiuni, a comunicirilor.

Lucrérile primei gedinte au fost coordonate de Philippe
Marinval §i Ann-Maric Hansson, reputati specialisti in domeniu,
§i au cuprins doud scctiuni: 1. Resturi de alimente cerealicre in
Europa si 2. Date cinologice i istorice aplicate la studiul painilor
arhcologice. A.-M. Hansson a prezentat comunicarca Charred
prehistorie bread in Sweden in care a insistat asupra numeroasclor
resturi de paine (turte) descoperite in ageziri preistorice sucdeze
carc au fost minutios analizale, reugindu-sc reconstituirea tehno-
logici i a constituentilor. Un demers aseminiitor a fost realizat
§i de Frances Mclaren (Bread and Biscuits of the British Isles)
carc a insistat mai ales asupra egantioanclor provenind din agcziri
medicvale britanice.

O sceric de studii de detaliu au fost prezentate de Natalia
Alonso (Restex de fruity et semiy associées a une structure de
combustion au village du I dge du fer ,, Els Vilars ™), Philippe
Marinval (La bonlagerie gallo-romaine d dmiens) §i M.-H.
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Corbiau (Découverte de céréales dany une villu romaine en
Fuarnenne).

Dcoscbit de intercsantd a fost scetiunca intitulatd ,,Date
ctnologice §i istorice aplicate studiului pdinilor arhcologice”,
coordonati de M. Mesnil §i Ph. Marinval. Doamnele Mariannc
Mesnil §i Assia Popova, excelente cunosciitoare ale ctnografici
sud-cst curopenc, au sustinut comunicarca: Les pains et lu mort.
Aspects des traditions du Sud-est européen. Autoarcele au reliclat
diversitatea si semnificatiile ritualurilor mortii la popoarcle
sud-cst curopene, ritualuri in care painca ocupi un loc central.
Autoarclc au abordat §i problcma colivei, méncarc folositd in
ritualurile mortii practicate in sud-cstul Europei. O cereclare
complexi intreprinsd de ctnologi §i arhcologi asupra vechimii
acestor ritualuri eredem ci ar putea dezvilui lucruri interesante.

Rezultatele obtinute prin sofisticate analize asupra piinilor
funcrarc galo-romanc din Franta au fost comunicate de Philippe
Marinval dc la Toulousc. O lucrare de sinteza Le pain, la patiserie
et le culte en Europe pré— et protohistorique a fost prezentati de
Max Wochren. Nu mai putin interesante au fost §i rezultatcle
analizelor cfcctuate de Hara Procopiou gi Frangoisc Fromenti
(Technologie de la fabrication de la farine: qualité du produit
Sini, evolution des constituant chimique duns le temps et en cours
de cuisson), comunicarca rcalizind o fericitd imbinare a
arhcologici experimentale §i a investigatiilor chimice. Pe o linic
ascmanatoarc a mers §i Karin Viklund (The Baking of Flot Barley
Bread in Prehistoric and Historie Sweden. Archaeological,
Ethnographic and Experimental Evidence). Diversitatea
obscrvatiilor si analizclor ce pot fi cfectuate asupra cercalelor §i
a produsclor oblinute din cle a fost demonstrati §i dc comunicarca
sustinutd de M. Modclla (Possible cereal phytoliths from the Indus
valley site of Kor Diji and their significance in determining
agricultural practices).

O altd dircctic de cereetare, deoscbit de intercsanti, a fost
reprezentati de studicrea cuptoarclor pentru pdine §i a vetrelor.
O adcvirata revelatic pentru noi au fost comunicirile consacrate

- cuptoarclor de tip ,tanour” carc in Oricntul Apropiat au o marc
‘vechime gi o continuitatc uluitoarc. Am apreciat, in mod dcoscbil,
comunicirile susinute de Miguel Molist (Dispositif de com-
bustion au Proche Orient depuis 10000 BP jusqu'a 3000 BP) i
Enriquecta Pons-Brun §i M.Molist (Lex foyers et les fours
domestiques de la Catalogne a la préhistoire). In acceasi scetiunc
au fost prezentate luerdrile: P. van Osscl, P. Ouzoulias (Ley
instalations de séchage, grillage ou foumage de I'Antiquité dans
le Nord de la Gaule), Cynthia Paola (The archaeological evidence
of ovens in the Iron Age in Central Southern England) i Danica
Stassikova (Qvens of Stone Age and Middle Age in loess and its
quality related to Food Preparation). Informatiile arhcologice
despre instalatiile pentru coacerea pdinii §i a altor alimente au
fost fericit completate de o scric de comuniciri ctnografice intre
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carc am rcmarcat, in mod deoscbit, pc cca prezentatd de Assia
Popova, M. Mcsnil (Le four mobil comme image de monde. Un
objet de la culture carpatho-danubienne). Tn comunicare a fost
prezentat testul, dispozitiv specific dundrean pentru coptul painii
sia altor alimente, fard sa fic neglijatd nici sernificatia sa culturala
de imago mundi. In acest scns poate s-ar putea face o legiiturd cu
machetcle de cuptoare de la Ovcarovo, Popudnija clc. Scria
comunicirilor ctnologice a fost completatd de Mark Nesbit
(Ethnographic Evidence for Einkorn and Enuner Wheat Foods
in Turkey). Cercetatorul britanic a prezentat interesante observatii
si0 bogata ilustratic asupra cultivarii speciilor primitive de griu
in Anatolia.

Parca pentru a sublinia caracterul interdisciplinar al
colocviulur de la Treignes J.-J. Mucller (Une préhistoire
linguistique de pain) a incercat 83 relicfeze, din punct de vedere
lingvistic vechimea yi raspandirca acestui aliment, in special, la
popoarcic indocuropenc.

Ultimele comuniciri prezentate de Julia Wattez (L ‘enregis-
trement sédimentaire des activités lices au fen) si cca realizata
de colectivul Sylviane Mathicu, Kay Fechner, Christine Laurent
(Quelques observations sur les foyers archéologiques et expéri-
mentauy sur soly loessiques en Wallonie) au cuprins obscrvatii
si informatii dcoscbit de utile pentru arhcologii care studiaza
problema instalatiilor de incilzire i prepararca hranci.

Comunicarile au fost urmate dc intrebiri gi discutii, uncori,
ample care au detaliat i explicital uncle aspecte ale problemelor
dezbatute. Au fost prezentate §i scurte informari (A.-M. Hansson,
Ph. Marinval, D. Samucl, M. Molist, D. Stassikova, J. Gasco, J.
Wattez) asupra stadiului cerectitorilor in diferite regiuni ale
Europei.

Ultima zi a colocviului a fost consacrati unor interesante
cxperimente cfectuate la gara din Treignes, proprictatc a ULB.

Experimentele s-au derulat in jurul unui cuptor cu cupoliin care
si pe care au fost coapte diferite feluri de paine §i turte. Nu au
lipsit nici cxperimentele bazate pe informatii ctnografice exotice.
Astfcl, au fost coapte diferite alimente in aga-ziscle ,,cuptoarc
polincsicne”, de fapt santuri umplute cu pictre puternic incilzite.
Daci, in general, painile §i galctii obfinuti in cursul experi-
mentclor s-au remarcat prin aspectul lor destul de bizar si doar
cci mai stoici dintre participanti au indrazait 53 lc guste, puii
copti in manieri polincziand, ascminatoare cu aya-zisa coacere
Jhaiduccasci”, s-au bucurat de o mai buni aprecicre, fiind chiar
comestibili. Sylvianc Mathicu, Kay Fechner, Giscla Fechner i
Léonce Demarct sunt cci carc au cfcctuat experimentarile §i au
ofcrit cxplicatii competente nu numai cercetatorilor ci i unui
impresionant numar dc vizitatori interesali de cxpericntele
cfectuate. in ceca cc ne privestc am procedat fa Experimentul
cercal cooking with a cooking pot, produscle noastre mamiligd
dc mei §i milai, precum yi faimoasa colivi au fost apreciate ca
ccle mai comestibile experimente. La dispozitia cercctitorilor
au fost pusc stercomicroscoape, microscoape petrografice pentru
a facc obscrvatii asupra resturilor rczultate in cursul expe-
rimentcelor. A fost, dcascmenca, organizatd o masa dec prezentarc
a csjantioanclor obtinute in cadrul expcrimentelor, regina
incoronatii a expozitici fiind coliva realizatd cu miiestrie de noi.
A fost, de altfcl, exponatul ccl mai filmat yi fotografiat dintre
ccle prezentate.,

Nu putem incheia accastd relatare fara sa adresam ccle mai
calde mulfumiri lui Kay Fechner, Profcsorului J.-J. van Mol si
Universitalii Libere Bruxelles care ne+au inlesnit participarca la
accastd decloc banalid, intcresantd §i prestigioasa manifestare
stiintifica.
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