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Zusammenfassung — Anhand von archdozoologischen Daten aus der Literatur, von Keramikfunden, Schrift- und Sprachhinweisen,
genetischen Untersuchungen sowie wirtschaftlichen und klimatischen Uberlegungen wurde in dieser Magisterarbeit die Theorie der
,Secondary Products Revolution Gberprift. Der thematische Schwerpunkt lag dabei auf dem historischen Beginn der Milchnutzung und
der Laktosetoleranz. Es konnte gezeigt werden, dass die Nutzung der Milch zwar wahrscheinlich schon kurz nach der Domestikation
der Schafe und Ziegen im Vorderen Orient begonnen, doch bis zur heutigen Zeit nur eine untergeordnete Rolle in der Erndhrung der
Menschen gespielt hat. Eine intensive Milchnutzung setzte jedoch mit der Haltung grofRer Rinderherden wie in den mitteleuropaischen
Breiten zur Zeit der Bandkeramik ein. Die Verwendung der Rinder als Arbeitstiere stellte nach den archdozoologischen Daten schon sehr
friih eine wichtige Nutzungsform dar. Die Wollschafe erfuhren jedoch erst mit Beginn der Bronzezeit in Zentraleuropa eine gesteigerte
Bedeutung. Der abschlieRende Vergleich bestatigte, dass die Nutzungsform stark von den jeweiligen klimatischen, landschaftlichen und
historischen Gegebenheiten abhangt.

Schliisselworter — Secondary Products Revolution, Milchnutzung, Laktosetoleranz, Haustiernutzung, Wollnutzung

Abstract — Using different methods (kill-off patterns obtained from animal-bone assemblages represented in the archaeological literature,
evidence from ceramics, classical authors, genetics as well as economical and climatological considerations) the theory of the Secondary
Products Revolution was being reviewed in this Master Thesis. The emphasis lay on the beginning of dairying and on adult lactose
tolerance. It could be shown that although dairying was probably practiced as soon as animals were domesticated, milk was transformed
into storable products such as hard cheese. The use of fresh milk that lead to adult lactose tolerance probably began with the herding of
milk cattle in Bandkeramik Central Europe. Furthermore, the assessment of the osteological evidence showed that cattle were used for
purposes other than for meat (especially traction) since neolithic times whereas the importance of wool sheep increased in Bronze Age
Central Europe. The final discussion set the use of cattle within a worldwide comparative perspective and showed its dependence on

climate and geography.

Keywords — Secondary Products Revolution, dairying, lactose tolerance, wool

Die Besonderheiten der Sekundidrnutzung der
Haustiere

Nach der von Andrew Sherratt aufgestellten Theo-
rie der ,Secondary Products Revolution” (SHEr-
RATT 1981) wurde die Milch der Haustiere neben
Wolle und Arbeitsleistung erst ab 3000 v. Chr.,
also Jahrtausende nach deren Domestizierung
und Nutzung als Fleischlieferanten, verwendet.
All diesen Nutzungsformen liegen gewisse Be-
dingungen zugrunde: Das Haarkleid der Schafe
wurde erst durch Ziichtung wollig, eine Entwick-
lung, die ab der ersten Hilfte des 4. Jahrtausends
v. Chr. nachgewiesen ist (LuniNG 2000, 144). Auch
die Erfindungen von Pflug und Wagen wurden
sehr wahrscheinlich erst um die Mitte des 4. Jahr-
tausends v. Chr. gemacht (LuninG 2000), und eine
Milchnutzung ist an die Fahigkeit gebunden,
melken sowie die Rohmilch weiterverarbeiten
oder aber frische Milch verdauen zu konnen. Er-
wachsene Sdugetiere vertragen normalerweise
keine Milch, da sie nicht in der Lage sind, den
in ihr enthaltenen Zweifachzucker (Laktose) zu
verdauen. Erst wenn dieser durch Fermentierung

(z. B. Sduerung in Form von Joghurt, Kidse oder
Sauermilch) aufgespalten wird, ist er fiir lak-
toseintolerante Menschen vertrédglich (McCrak-
KEN 1971). Die Vorkommen der Laktosetoleranz
variieren weltweit, sind jedoch in Europa mit
am hochsten. Robert McCracken und Frederick
J. Simoons fithrten den Ursprung dieser beson-
deren Nahrungsmitteltoleranz auf die kulturel-
le Entscheidung, Milch zu verwenden, zuriick
(McCracken 1971, 494; Smvoons 1979, 68). Eine
mogliche Erklarung dafiir, dass man nicht tiberall
auf der Welt Milch konsumierte, stellt die Kalzi-
umaufnahme-Hypothese dar. Ihr zufolge dient
die Laktosetoleranz der Nord- und Mitteleuro-
péder dem Schutz vor Rachitis und Osteomalazie
(FLatz/RottHAUWE 1973). UVB-Licht unterstiitzt
die Vitamin D-Bildung, die wiederum zur Kal-
ziumeinlagerung in den Knochen benotigt wird.
Da vermutlich auch Laktose die Einlagerung
von Kalzium in den Knochen fordert, tragt eine
Frischmilchnutzung zur Kalziumversorgung des
Korpers bei (FLaTz/RoTTHAUWE 1973). Dies wiirde
sowohl die Laktosetoleranz als auch ihre Verbrei-
tung erkldren.
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Die Annahme, dass eine Milchnutzung erst ab
dem 4. Jt. v. Chr. begann, beruht auch auf den in
dieser Zeit erstmals auftretenden Henkelkriigen
- Sherratt und andere sahen in diesen Kriigen die
ersten Milchgefidfie (CHAPMAN 1982, 113; SHERRATT
1981, 280). Auch erschienen etwa zeitgleich die
altesten Melkszenen (Agypten, Mesopotamien;
SHERRATT 1981, 279) sowie schriftliche Hinweise
auf Milchprodukte (Proto-Keilschrifttafeln von
Uruk, 3200-3000 v. Chr.: ENcLUND 1995). Viele
Autoren gehen auch aufgrund von archdozoolo-
gischen Auswertungen davon aus, dass Milch im
Neolithikum nicht verwendet wurde (z. B. Curci/
TacLiacozzo 2003; EBersBacH 2002) oder nehmen
gar einen noch spiteren Beginn der Milchnutzung
an (z. B. ab der britischen Eisenzeit: McCormick
1992, 205). Einige Autoren halten jedoch das Mel-
ken der neolithischen Rinder (z. B. BokoNy1 1994;
GamBLE/ CLARK 1987; HUSTER-PLOGMANN/SCHIBLER
1997) oder Schafe und Ziegen (z. B. BArkeR 1981;
Davis 1984; RowLEy-Conwy 2000) fiir wahrschein-
lich.

Die Abwesenheit von bildlichen Darstellungen
des Melkens und dessen Nichterwidhnung in den
Quellen ist jedoch nicht automatisch mit einem
Fehlen von Milchnutzung gleichzusetzen. Auch
deuten neuere chemische Untersuchungen auf
einen fritheren Beginn der Milchnutzung hin. So
fand man Spuren von Milchfetten in Keramik aus
England (4100-3100 cal BC: CorLey ET AL. 2003,
1527), dem Balkan (Koros-Kultur, 5800-5700 cal
BC: CraIG ET AL. 2005, 889), der Schweiz (Pfyner-
Kultur, um 3400 v. Chr.: SPANGENBERG 2004), West-
deutschland (Inden 9, Michelsberger Kultur: RotT-
LANDER/ BLUME 1980, 78), Frankreich (Lac Chalain,
4000 v. Chr.: REGERT ET AL. 1999) und in manchen
Gegenden des Vorderen Orients (v. a. Ttirkei, Sy-
rien, 6. Jt. v. Chr.: CopLEY ET AL. 2005). Das Aus-
maf$ dieser Milchnutzung ist jedoch schwer abzu-
schitzen, da es sich nur um wenige untersuchte
Stichproben handelt. Zudem kann der Konsum
frischer Milch mit dieser Methode nicht nachge-
wiesen werden, da Fettsduren nur beim Kochen
in Keramik eindringen (Dubp/EversHED 1998).

Es bedarf demnach weiterhin der archdozoo-
logischen und kulturhistorischen Auswertung,
um das Phidnomen der frithen Milchtiernutzung
insgesamt einschdtzen zu konnen. Aus diesem
Grund wurde in der vorliegenden Magisterarbeit
der Beginn der Sekundarnutzung im Allgemeinen
und der der Milchnutzung im Besonderen anhand
verschiedener Quellengattungen (Auswertung
archidozoologischer Daten aus der Literatur, von
Keramik, Schrift- und Sprachhinweisen, geneti-
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schen, wirtschaftlichen und klimatischen Uber-
legungen) untersucht. Als Ausgangshypothese
diente die Annahme, dass die Milchnutzung be-
reits frith begann, weil sie, tkonomisch betrach-
tet, wesentlich wirtschaftlicher ist als eine reine
Mastviehhaltung.

Methode

Aus archéologischen Publikationen wurden Da-
ten zur Schlachtalterverteilung erhoben und mit
dem nach rezenten und historisch iiberlieferten
Wirtschaftsformen erstellten Idealmodell von
Sebastian Payne (PAYNE 1973) verglichen. Dieses
beruht auf der Annahme, dass sich die Alterszu-
sammensetzung der Herde, die auf spezialisierte
Ertragsziele hin geschlachtet wurde, von dem na-
turlichen Sterbemuster einer nicht manipulierten
Herde abhebt: so werden die Tiere, sobald sie aus-
gewachsen sind, fiir eine effiziente Fleischwirt-
schaft geschlachtet. Fiir eine Milchnutzung wer-
den hingegen die Jungtiere getttet, um die Milch
an ihrer statt zu nutzen und schliefllich werden
die Tiere fiir die Verwendung als Arbeitskraft
und Wolllieferant am liéngsten leben gelassen.

Knochen juveniler Tiere sind jedoch durch
ihre verhiltnismiflig groflere Oberfliche und
Porositdt im Vergleich zu den grofieren Knochen
alterer Tiere Witterung und Tierfraf} in starkerem
Mafse ausgesetzt und auf Ausgrabungen unterre-
préasentiert (MunsoN 2000). Daher habe ich bei den
Berechnungen einen Korrekturfaktor eingefiihrt:
Die Anzahl der Juvenilenknochen wurde im Mo-
dell um 50% reduziert, um den unterschiedlichen
Erhaltungsbedingungen Rechnung zu tragen (vgl.
Abb. 1, Bezeichnung ,, Arch.”, da zusitzlich noch
der Vergleich mit den ,Idealbedingungen” nach
Payne durchgefithrt wurde). Um die idealtypi-
schen Einzelwerte (vgl. Abb. 1, Symbole) wurden
Bereiche markiert, die der jeweiligen Nutzungs-
form zuzuordnen sind (vgl. Abb. 1, Schraffuren).
Die Schlachtalterverteilung der Schweineknochen
zeigt, dass die Methode grundsitzlich berechtigt
ist: Die meisten Daten, die die Verteilung des
Schlachtalters der Schweine verschiedener Fund-
orte reprasentieren, entsprechen einer speziali-
sierten Fleischnutzung (z. T. mit besonders vielen
jung geschlachteten Tieren, was bei potenziellen
Milchtieren am ehesten einer ,Milchnutzung”
entspréche).

Fiir die Analyse der vorgeschichtlichen Wirt-
schaft wurden von Danemark bis Agypten 273
Fundorte auf die Anteile der Haustierknochen
von Rind, Schaf/Ziege und Schwein untersucht,
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Abb. 1 Schlachtaltersverteilung der Schafe und Ziegen neolithischer Fundorte.

fiir die Schlachtalterszusammensetzung der Rin-
der 65 neolithische sowie 55 bronze- und eisen-
zeitliche, fiir die Untersuchung der Schafe und
Ziegen 50 neolithische und 64 bronze- und eisen-
zeitliche Fundorte.

Zur besseren Ubersicht wurden die Fundorte
zu Grofiregionen (,Norden”, ,Mitte” und ,Si-
den”) zusammengefasst (Abb. 2). Diese entspre-
chenin etwa geographisch-klimatischen Einheiten
(Region ,,Norden” mit kiithlerem und feuchterem
Klima und starker Bewaldung, Region ,Mitte”
mit zerkliifteter Landschaft und wirmerem Kli-
ma sowie ,Stiden” mit mediterranem Klima).

Ergebnisse

Es konnte gezeigt werden, dass eine Nutzung von
Milch wahrscheinlich schon kurz nach der Dome-
stikation der Schafe und Ziegen im Vorderen Ori-
ent begann, allerdings bis zur heutigen Zeit nur
eine untergeordnete Rolle in der Erndhrung der
Menschen spielte. Eine Milchnutzung schliefst die
Produktion von Fleisch, Wolle oder die Nutzung
von tierischer Kraft keinesfalls aus (Criss 1985,
89). Durch die Verwendung von Milch erfolgt
schliefilich die effizienteste Umsetzung von Pflan-
zen in Tierprotein (27% anstatt 6%: RYDER 1999,
193). Dies bestitigen auch die neolithischen Da-
ten aus Griechenland und dem Vorderen Orient:

Im Siiden ist den idealen Schlachtalterswerten
zufolge in der frithen Zeit keine Spezialisierung
auf Milch anzutreffen. Nach den archidologischen
Modellwerten liegt bei 50% der unter ,Stiden” zu-
sammengefassten Schafs- und Ziegenhaltungen
im Neolithikum eine Milchnutzung vor (Abb. 1),
bei den Rindern indessen an keinem Fundort
(Abb. 3). Auch weitere Uberlegungen stiitzen
diese These: Lediglich 5% der mit biochemischen
Methoden untersuchten vorderasiatischen Kera-
mik wiesen Milchfette auf (CoprLey ET AL. 2005),
wihrend bis zu 78% der Keramik aus dem neoli-
thischen England Milchreste beinhalteten (CoPLEY
ET AL. 2003, 1527). Da in mediterranen Gegenden
Butter und tierisches Fett durch Olivendl ersetzt
werden, tauchen Milch und Butter auch in den
antiken Quellen kaum auf (Darsy 1998, 103). Die
wenige Milch, die gewonnen wurde, verarbeitete
man meist sofort - und zwar aufgrund der einge-
schriankten Haltbarkeit im wirmerem Klima - zu
laktosearmem Kise, Sauermilch oder anderen
Produkten. Auch in der sumerischen Mythologie
ist zwar von Kise, Milchfett und Butter die Rede
(Stor 1993, 103), doch wird Milch in den Keil-
schrifttexten - im Vergleich zur Zahl der erw&hn-
ten Rinder und Kleinwiederkduer - nur selten
angefiihrt (Bica 1994, 334). Milch war wohl nicht
lange genug haltbar, um administrativ verwaltet
zu werden, weshalb Hartkise bevorzugt wurde
(Nissen 2001, 21). So wird Milch nur im Zusam-

Dissertationen & Magisterarbeiten



Janina Duerr

OQ
2

Norden Mitte Stiden

Abb. 2 ,GroRregionen®, denen die Fundorte zugeteilt wurden.

100 Y Arbet (Arch)

gy Milch (Arch)

< Fleisch (Arch,)

% Norden

20 = Mitte

+ Stden

Milchnutzungsbereich { Arch.)

= Fleischnutzungsbereich { Arch.)
Woll-/ Arbeitsnutzungsbereich { Arch.)

60
subadult adult
[ b

60
40

juvenil

Abb. 3 Schlachtaltersverteilung der Rinder neolithischer Fundorte.

Dissertationen & Magisterarbeiten 224



Milchnutzung in der Alten Welt - Eine Archiozoologische und Kulturhistorische Untersuchung

100 —m—r ]
o0 SN
80-5
70 14
60 4 O Schw ein ges. %
50 @ SchafiZiege ges. %
&8 Rind ges. %
40
30
20
10
U .......
o = N ~ i = gt et ) o et
S ESf-ConfondsBEIZTc22e8 58
=75 = s:ESR_EgOT o8 Z5 60 ©
SRR RRZEZZEclndm 00808 5 m S
Vo=gPo 2y U > £3% 2= ? e D
L e T =) oo~ Lol B2ss Sz2DDEO0OcE 5 0
cx < PIXDE o XpP0=2Efw8 2¢C
E'_‘UULUN ‘gﬂ ia"!.Z—G T © E-—-E% g O
@ D = W = ® > - Z = £ m
N o (" Eg®? &= gmogxm X g
(=] o 5 b =28 0w s 0
] £z = P o [T =
x o = ® o
w T =
Nord -- Siid (n=186)

Abb. 4 Haustierverteilung im Neolithikum.

menhang mit Opfergaben an Gotter oder in Ver-
bindung mit kleinen Kindern und Tieren erwdhnt
(StoL 1993: 100). Auch auf den mykenischen Li-
near B-Tafeln aus Pylos (SH 111 B, ca. 1300-1200 v.
Chr.) wurde Milch nicht aufgelistet. Griechen und
Romern galt der Verzehr frischer Milch als barba-
risch (StraBoN IV. 5. 1: 200 C); sie bildete nur den
Rohstoff zur Kdsezubereitung und diente als Heil-
mittel sowie zur Kindernahrung (Puintus D. A. XTL
239).

Dies deutet darauf hin, dass die Milchnutzung
im Vorderen Orient und in Siideuropa erst ver-
hiltnismaflig spéat und dann tatséchlich zuerst bei
Schaf und Ziege auftrat. Eine intensive Milchnut-
zung setzte jedoch vermutlich erst mit der Haltung
groSer Rinderherden, wie in den mitteleuropa-
ischen Breiten zur Zeit der Bandkeramik, ein. Zum
einen gibt das Rind aufgrund seiner Grofie dreimal
so viel Milch wie die kleinen Wiederkduer, zum
anderen verfiigt es tiber die lingste Laktationspe-
riode (Grass 1991, 33). Die Schaf/Ziege-Haltung
nimmt vom Siiden zur Mitte und zum Norden hin
zugunsten der Rinderhaltung ab: Der Anteil der
Rinder an den grofSeren Haustieren betrug im Neo-
lithikum im Vorderen Orient im Mittelwert 25%,
in Griechenland 14%, in der Mitte (Bulgarien und
Jugoslawien) 53% und im Norden 48% (Abb. 4).
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Dieser Trend wurde in der Bronzezeit sogar noch
verstirkt. Geht man davon aus, dass das Rind den
,Prototyp” aller Milchtiere (Hann 1896, 80) dar-
stellt, sollte eine intensive Milchproduktion, die
zur Verbreitung der Laktosetoleranz fiihrte, erst
im Norden, also im gemafigten Europa, mit der
Haltung grofser Rinderherden, begonnen haben.

Nach den archdologischen Erhaltungsbedin-
gungen ergibt sich eine Aufteilung, die im Neoli-
thikum im Stiden bei 50% der Kleinwiederkduer-
haltungen, in der Mitte bei 18% der Rinder- und
58% der Schaf- und Ziegenhaltungen und im
Norden gar bei 33% der Rinder- (Abb. 3) und bei
53% der Kleinwiederkéduerhaltungen (Abb. 1)
eine Milchnutzung nahelegt.

Auch sprechen andere Griinde dafiir, dass die
Rinder der frithen nordmitteleuropdischen Bau-
ern gemolken wurden: Der reine Kalorienwert
der Milch, die eine Kuh in einer Laktationsperi-
ode erbringt, liegt knapp unter dem Kalorienwert
des Fleisches des ganzen Tieres (BENECKE 1994,
133). Ohnehin waren die zahlreichen Rinder in
den dichten Wildern zu Zeiten der Linienband-
keramik oder des Mittelneolithikums als reines
Schlachtvieh weniger gut geeignet als Schweine:
Hatte man es auf das Fleisch der Tiere abgesehen,
wadre es ratsam gewesen, Schweine an Stelle von
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Rindern zu halten, die aufgrund ihrer schnel-
len Geschlechtsreife, Geburtenfolge und Nach-
kommenzahl in kiirzerer Zeit Fleisch liefern als
das Rind (vgl. Bocucki 1987, 55). Nach Massimo
Montanari rentiert sich eine Rinderschlachtung
aufgrund der grofien Fleischmenge, die auf ein-
mal anfillt, gar nur fiir den stddtischen Markt
(MonTANARI 1993, 93). Auch im europdischen Mit-
telalter wurden die Stiddte vor allem mit Fleisch
beliefert, indem man das Vieh in die Stddte trieb,
wihrend in den lidndlichen Siedlungen die weni-
ger wertvolle (und umsténdlicher zu transportie-
rende) Milch konsumiert wurde. Zudem benétigt
eine Wirtschaft, die vor allem auf Fleisch ausge-
richtet ist, viel Weideland und grofie Herden, um
o6konomisch erfolgreich zu sein (Bocucki 1982,
104). Im Neolithikum, als der Wald noch kaum
gerodet war und somit weniger Weideland zur
Verfiigung stand, wurde daher vermutlich sogar
mehr Milch und weniger Fleisch produziert als in
spéteren Zeiten. Erst allmahlich entstand, einher-
gehend mit der kulturellen Diversifizierung, der
gesellschaftlichen Stratifizierung und Speziali-
sierung eine intensivere Viehwirtschaft, die nun
auch eine exklusive Fleischproduktion erlaubte,
da z. B. grofiere Rinderherden auf den im Zusam-
menhang mit der Metallproduktion abgeholzten
Flachen weiden konnten.

Bei der Ausbreitung der Neolithisierung nach
Norden wird die aufwendige Késeherstellung
nicht unnétigerweise weitergefithrt worden sein,
zumal das Klima die Haltung von Milchkiihen
sowie den Konsum von Frischmilch begiinstigte
und sich die Zahl der Tiere, die von einer Person
versorgt werden konnen, auf das Doppelte oder
Dreifache erhoht, wenn statt Kédse Frischmilch
konsumiert wird (EBerssacH 2002, 157). Zudem
hielt sich bei kithlerem Wetter das frische Produkt
linger. Auch waren die einzelnen Siedlungen
- obgleich im wichtigen Kontakt und Austausch
miteinander - im Groflen und Ganzen selbstver-
sorgend, wihrend die entwickelten Zentren des
Vorderen Orients auf die Ansammlung und Dis-
tribution der Giiter angelegt waren und sich hier
eine besonders leicht zu lagernde und zu trans-
portierende Form der Milch besser eignete als
fliissige, leicht verderbliche Frischmilch. Die frem-
den Volker werden von den Griechen unter ande-
rem dadurch charakterisiert, dass sie Milch trin-
ken (iiber die Alpenbewohner: StraBoN, IV. 6. 1:
202 C) und man ist verwundert, dass sie, obgleich
sie von Milch leben, aus Unkenntnis keinen Kése
bereiten (iiber die Britannier: STraBoN, IV. 5. 1: 200
C; Punius D. A. XI. 239). Dass der Konsum frischer
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Milch in fischarmen Gegenden schon sehr friih
nach Aufnahme der biuerlichen Lebensweise be-
gonnen haben muss, zeigt sich bei den doch rela-
tiv selten gefundenen Skeletten, an denen Rachitis
aufgrund der Deformierung einzelner Skeletteile
festgestellt werden konnte (BROTHWELL 1969, 532).
In Kiistengegenden trédgt der hohe Gehalt an Vit-
amin D in Fisch zur Vorbeugung einer Rachitis
bei, weshalb auch die vergleichsweise dunkel-
hiutigen Eskimo einen Mangel an Sonnenlicht
durch ihre fischreiche Nahrung, besonders durch
Verzehr von Lebertran, ausgleichen konnten,
ohne dass es zur Selektion einer helleren Hautfar-
be kam. In fischarmen Gegenden stellte hingegen
Milch eine alternative Vitamin D-Quelle dar.

Allein aufgrund der heutigen Verbreitung der
Laktosetoleranz nahm deren starke Selektion
- einhergehend mit der Frischmilchnutzung -
wahrscheinlich im nordlichen Europa ihren Aus-
gang. Albano Beja-Pereira und Kollegen stellten
einen moglichen Zusammenhang zwischen dem
Vorkommen hoher Laktosetoleranzwerte in der
heutigen Bevolkerung und einer grofsen Diversi-
tiat an Rindermilchgenen rezenter, alter Rassen in
Nordeuropa fest. Die Gemeinschaft von Mensch
und Tier habe zur Koevolution laktosevertragli-
cher Menschen und leistungsfdhiger Milchkiihe
gefiithrt (Beja-PEREIRA ET AL. 2003). Edward ]. Hol-
lox und Kollegen nehmen an, dass der hiufigste
europdische genetische Typ der Laktosetoleranz
zum ersten Mal vor ungefahr 9000 Jahren bei Nor-
deuropédern aufgetreten ist (HoLLox T aL. 2001,
161). Yuval Itan errechnete in einer Computer-
simulation, dass das hédufigste européische Allel
der Laktosetoleranz vermutlich auf einer Achse
Osterreich - Deutschland - Niederlande entstand
(Itan O. J., 26). Wilhelm Durham untersuchte die
Bedeutung von Milch in indogermanischen My-
then: Je weiter nordlich der Mythos tradiert ist,
desto wichtiger ist Milch als Nahrung der Gotter,
wihrend in den stidlichen Gegenden Milch meist
eine untergeordnete Rolle spielt oder lediglich
als Kindernahrung erwéhnt wird (DurHAM 1991,
269).

Beziiglich der anderen Sekundirnutzungen
ergaben die archdozoologischen Daten, dass die
Arbeitskraft der Rinder schon sehr friih eine wich-
tige Nutzungsform darstellte (bereits 58% der
neolithischen Fundorte deuten auf eine derartige
Rindernutzung hin). Wollschafe erfuhren jedoch
erst mit Beginn der Bronzezeit in Zentraleuropa
eine gesteigerte Bedeutung (Abb. 5). Ab der Bron-
zezeit nimmt im Vergleich zu den vorangegange-
nen Zeiten der Anteil adulter Tiere zu (42% auf
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49%), ebenso wie die Zahl der mannlichen Tiere
im Verhiltnis zu den weiblichen (,,Stiden” Neoli-
thikum: 3:9Q = 23:77, Bronze- und Eisenzeit: 3:9 =
51:49), da adulte Widder die meiste Wolle geben.
Auch nimmt der Schafsanteil gegentiber dem der
Ziegen zu (Abb. 6).

Bereits mit der frithesten Besiedlung ackerbaube-
treibender Menschen begann demnach in Europa
eine durch die Umwelt bedingte Wirtschaftsform,
die in verbliffend dhnlicher Weise bis in die Ge-
genwart beibehalten wurde: Noch heute ist die
Viehwirtschaft um das Schwarze Meer und das

Mittelmeer von den kleinen Wiederkduern ge-
préagt, wihrend entlang des Atlantiks und der
Nord- und Ostsee eine vor allem auf Kiithen ba-
sierende Milchwirtschaft betrieben wird (CLasoN
1988, 588).

Dies ldsst sich mit den nattirlichen Verbrei-
tungsgebieten der Tiere korrelieren und durch
die geeigneten klimatischen und landschaftlichen
Bedingungen erkldren, was auch durch den ab-
schlielenden Vergleich mit anderen Weltgegen-
den bestitigt wird: So war in den Regionen, in
denen die ersten Stadtstaaten entstanden, das
fruchtbare Land auf ein kleines Gebiet um den
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jeweiligen Fluss beschrédnkt. Eine Vergrofierung
der Anbaufliche war nur Mithilfe tierischer Ar-
beit moglich. Die Rinder, die gehalten wurden,
dienten folglich in diesen Gegenden vorrangig
als Arbeitstiere im Bewdsserungsfeldbau, z. B.
in China, Stidostasien und Stidasien (ANDERSON
1988, 129; IppIsoN 1999; RaisH 1992, 24), zumal eine
grofle Bevolkerung ergiebiger mit pflanzlicher als
mit tierischer Nahrung erndhrt werden kann und
die Haltung von Milchtieren sowie der Verzehr
und der Vertrieb von Milch aufgrund des Klimas
denkbar ungeeignet waren.
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