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Die vorliegende Dissertation von Juliane Stadler be-
leuchtet die hallstattzeitlichen Speisebeigaben unter
kulturhistorisch-soziologischen Gesichtspunkten. Das
Forschungsgebiet beschrinke sie wegen der guten dor-
tigen Quellenlage auf den nordbayerischen und baden-
wiirttembergischen Raum.

Zu Beginn der Arbeit macht die Verfasserin deut-
lich, dass die Nahrungsaufnahme besonders fiir urge-
schichtliche Gesellschaften weit mehr bedeutet als die
Befriedigung existenzieller Bediirfnisse. Sie spielt eine
Rolle in Kult und Religion und bei der Identititsbildung
von Gruppen. Dies nahm bei bisherigen Auswertungen
von Fleischbeigaben, die hauptsichlich auf Fragen der
Wirtschaftsarchiologie und die Untersuchung von Aus-
tauschnetzwerken abzielen, wenn tiberhaupt, nur eine
untergeordnete Rolle ein.

Zu den wichtigsten Quellen fiir den Nachweis von
Speisebeigaben zihlen Tierknochen, andere Hinweise
liefern die Positionierung und Ausrichtung sowie der Zu-
stand der vermutlich zu diesem Zweck benutzten Kera-
mik. Chemische Analysen bieten zudem die Mdglichkeit
zu kldren, ob solche Gefifle in einzelnen Grabkontexten
gefiillt oder leer niedergelegt wurden. Die Autorin warnt
jedoch davor, vorschnell von der Gefif$form auf die Art
des Inhaltes zu schlieflen. Messer, Brat- und Kochbe-
steck werden besonders unter Beriicksichtigung von
deren Lage und Vergesellschaftung im Grab als weitere
Indikatoren fiir Fleischbeigaben angefiihrt. Direkte und
indirekte Hinweise bieten zudem organische Spuren,
wie botanische Grof3- und Makroreste, Mikroreste und
andere schwer zu klassifizierende Indizien, wie Krusten,
Belige oder nekrophage Insekten. Die Analyse dieses
Materials wie auch die Faktoren, die auf dessen Erhaltung
einwirken, werden detailliert erortert.

Im Anschluss an die Darlegung dieser Quellen folgt
die Auswertung. Dabei stellt die Autorin die Einfliisse
heraus, denen diese Funde ausgesetzt sind. Es wird
deutlich, dass nicht alle Tierknochen in Grabkontexten
mit einer Speisebeigabe gleichzusetzen sind. In Frage
kommen auch die Totenfolge von Reit-, Lieblings-
oder Begleittieren oder unter religiésen Vorzeichen die
Mitgabe von Opfertieren, Trophien, Amuletten oder
Totemtieren.

Die Bestimmung von Tierknochen als Reste von
Speisebeigaben wird durch drei Punkte bekriftigt. Er-
stens, wenn sich Beigaben raumlich klar einer Bestattung
zuweisen lassen und Bezug auf einen Toten nehmen und
besonders, wenn ein Essbesteck beigegeben ist. Zweitens,
wenn die Tierknochen vorwiegend den fleischtragenden
Kérperteilen fleischliefernder Arten entstammen, wobei
auch eine Niederlegung ganzer Tiere nicht auszuschlie-
Ben ist. Drittens, wenn keine Verwitterungs- oder

Bissspuren erkennbar sind und die Knochen im Verband
vorgefunden werden.

Anschliefend an die allgemeine Einfithrung zu den
archiologischen Quellen, deren Analyse und Aussagefi-
higkeiten wendet sich die Autorin der Auswertung von
acht Griberfeldern zu. Dabei zeigt sie, dass der Anteil
wilder Tiere — meist Wildschwein und Rothirsch — im
Vergleich zu demjenigen von Haustieren nur einen
geringen Prozentsatz darstellt. Bei den letzteren wurden
Caproviden als Beigabe bevorzugt, gefolgt von Schwein
und Rind. Die Caproviden und tendenziell auch die
Schweine wurden noch vor dem idealen Alter bezie-
hungsweise Gewicht getotet, was nicht verwundert, denn
der Tod des Angehorigen konnte zu einem vorgezogenen
Schlachttermin fiihren. Seltener sind Pferd und Hund,
nur vereinzelt Huhn als Fleischbeigabe nachgewiesen.
Hinweise in Form von Schnitt- oder Brandspuren treten
cher selten am Knochenmaterial auf. Die Schnittspuren
lassen sich hauptsichlich auf das Trennen von Ober- und
Untergliedmaflen und das Herauslésen der Extremititen
aus dem Rumpf zuriickfiihren. Es fillt auf, dass meist
grof8e und fleischreiche Kérperteile niedergelegt wurden,
in fiinfzehn Prozent der Fille sogar fast vollstindige
Tiere, besonders hiufig Jungschweine.

Das Gewicht der erhaltenen Knochen steht natiirlich
in einem festen Verhiltnis zur Fleischmenge, die bei
der Bestattung beigegeben wurde, jedoch finden sich
entsprechende Daten selten publiziert. Im Falle von in
toto beigegebenen Tieren ist in Nordbayern das Fehlen
von je zwei fleischreichen Teilen hiufig. In der Regel
lassen sich die Knochen nur einem Tier zuordnen,
selten ist die Mitgabe mehrerer Individuen, wobei die
Kombination von Schwein und kleinem Wiederkiuer
dominiert. Die Qualitit der ausgewihlten Fleischsorten
ist bei Schweinen und Caproviden sehr hoch, bei den
Rindern kann sie etwas variieren. Auch wenn die Autorin
anfangs vor einer generellen Korrelation zwischen Form
und Funktion bei den Keramikgefifien warnt, scheint
sich im hier untersuchten Material das gemeinsame
Auftreten von Tierknochen und flachen Gefiflen mit
groflem Miindungsdurchmesser abzuzeichnen, ebenso
eine Korrelation zwischen hohen, bauchigen Kegelhals-
gefillen und Schopfloffeln. In mehreren Gribern mit
Knochenfunden sind Messer beigegeben, die vielleicht
zum Tranchieren gedacht waren, wobei in Einzelfillen
nicht ausgeschlossen werden kann, dass sie auch Waffen
darstellten.

Es folgt die Zusammenschau von Tierknochen,
der Art der Bestattung, dem Verstorbenen und seinem
sozialen Status. Griber mit Fleischbeigaben machen
etwa vierzig Prozent der untersuchten Beisetzungen aus
und kommen fast ausschlieflich in Grabhiigeln vor.
Die Hilfte der Minnerbegribnisse, aber nur gut ein
Drittel der Frauengrablegen enthielten Fleischbeigaben,
letztere zudem jeweils in kleineren Mengen; bei den
Minnern waren es primir Schweine, bei den Frauen
hauptsichlich kleine Wiederkiuer. Differenzen gibt es
zudem beim Alter, denn in Kindergribern treten seltener
Fleischbeigaben auf und wenn tiberhaupt, dann meist
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bei sieben- bis zwdlf- oder maximal vierzehnjihrigen.
Als Besonderheit bei den Bestattungen von Siuglingen
und Kleinstkindern zihlen Trinkbehilter, unter ande-
rem Sauggefifle, Tassen und Becher. Ebenso ist bei den
Bestatteten der Altersgruppen Spitmatur und Senil ein
Abnehmen der Fleischbeigaben zu verzeichnen. Bei den
Sonderbestattungen sind Tierknochen eher selten. Nicht
verwunderlich sind die verhiltnismi@ig hohen Mengen
an Fleischbeigaben bei Mehrfachbestattungen und in
reichen Gribern.

Etwas befremdend ist, dass die Prunkgriber im an-
schlieSenden Kapitel »Vergleiche mit Tierknochen aus
anderen Fundzusammenhingen« behandelt werden. Sie
wiirden besser im Anschluss an die Auswertung der rei-
chen Beisetzungen im Untersuchungsgebiet diskutiert.
Auch in den Siedlungen werden Haustiere als Speisen
vor Wilddieren bevorzugt, jedoch dominiert dort das
Rind stirker, das erst mit Erreichen des optimalen
Alters und Gewichts geschlachtet wurde. Bei den Brand-
opferplitzen andererseits fillt die Niederlegung jener
Kérperteile auf, die in den Gribern fehlen, namentlich
Kopfe und Fiifle. Die bevorzugte Tierart war dort das
Rind, gefolgt von Caproviden.

Andere Reste von Nahrungsmitteln als Knochen gibt
es in den untersuchten Griberfeldern nicht. Befunde in
Bayern und Baden-Wiirttemberg zeigen, welche Speise-
beigaben bei den hallstattzeitlichen Bestattungssitten
cine Rolle spielten, nimlich etwa Haselnuss, pflaumen-
artige Friichte, Wildipfel und Wildbirnen, Honig oder
honighaltige Getrinke sowie Fleischbriihe.

Bewusst hinausgehend iiber die begrenzten Aussage-
méoglichkeiten der archiologischen Methoden im enge-
ren Sinne widmet sich die Autorin den Analogieschliissen
als weiterem Interpretationsmittel. Betrachtet werden
schriftliche und bildliche Quellen (Ritzzeichnungen,
Situlenkunst und vollplastische Darstellungen) anderer
und rdumlich wie zeitlich weit auseinanderliegender
Kulturen, zudem wird diachron der Zeitraum vom
Paldolithikum bis ins frithe Mittelalter betrachtet, syn-
chron benachbarte Ethnien und rezente ethnographische
Analogien. Diese Methode erméglicht den Interpreten
archiologischer Quellen ihren eigenen Erfahrungsschatz
zu hinterfragen und zu erweitern. Die Einbezichung
mehrerer unabhingiger Quellen fithrt im Idealfall zur
Aufdeckung gewisser Grundsitze des menschlichen
Handelns, die dann wiederum mit einer hohen Wahr-
scheinlichkeit auch auf das archiologische Material
tibertragen werden konnen.

Zur Beurteilung der Wertigkeit der einzelnen Tier-
arten bezieht die Verfasserin nicht nur wirtschaftliche
Aspekte hinsichdlich der jeweiligen Verwertbarkeit in
ihre Untersuchung ein, sondern nihert sich anhand
verschiedener Quellen auch der kultischen und rituellen
Rolle der Tiere. Die Erschliefung der symbolischen Kon-
notation von Speisen kann auf Grund des Charakters der
prihistorischen Quellen jedoch nur sehr eingeschrinkt
erfolgen, wobei kiinftige Forschungen beim Vergleich
zwischen den Nahrungsabfillen in Siedlungen und
Speisebeigaben in Gribern Ergebnisse erzielen kénnen,

die in der vorliegenden Arbeit zunichst nur angedeutet
werden.

Bei der anschlieffenden Frage nach der hallstattzeit-
lichen Alltagsnahrung wird deutlich, dass Knochen von
Rindern, Schweinen und Caproviden in den Siedlungs-
kontexten zwar erhaltungsbedingt dominieren, Breie
und Eintopfe bei der Ernihrung dennoch die Regel
gewesen sein diirften. Dem stellt sie die Luxusnahrung
gegeniiber, die hauptsichlich anhand von Verfiigbarkeit,
Verderblichkeit und Zeitaufwand bei der Produktion
definiertist. Unter die Kategorie der reichen Giiter fallen
demnach Fleisch von Haus- und Wildtieren, Brot und
Gebick, Honig, Alkoholisches, Butter sowie exotische
Friichte und Gewiirze, wie Feige, Traube, Kichererbse
und Dill.

In einem gréfieren soziokulturellen Rahmen werden
im Anschluss das gemeinsame Mahl allgemein und das
Totenmahl im Speziellen untersucht. Primir geht es
dabei um Funde aus dem Umfeld der eigentlichen Be-
stattungen. Fiir die hallstattzeitlichen Kontexte zihlen
dazu Brenngruben sowie Tierknochen- und Keramik-
konzentrationen mit riumlichem Bezug zu einzelnen
Grabhiigeln. Laténezeitliche Griberfelder in Luxemburg
liefern zudem Hinweise auf die Zubereitung von Speisen
direkt am Grab, wie auch solche auf Deponierung von
Speisen und Trankspenden dort iiber lingere Zeitriume
hinweg.

In der Synthese macht die Verfasserin deutlich, dass
die beigegebene Nahrung meist tatsichlich als Speise-
beigabe zu deuten ist. Dafiir sprechen die individuellen
Zusammensetzungen und das Fehlen von Tierknochen
in bestimmten Altersgruppen. Dass gewisse Tierarten
bevorzugt bei minnlichen oder weiblichen Bestattungen
beigegeben wurden, erklirt sie mit der unterschiedlichen
symbolischen Bedeutung, die den einzelnen Spezies
zugeschrieben wurden. Dass die Midnner mehr Fleisch
bekamen, scheint zudem kein bestattungsspezifisches
Merkmal darzustellen, sondern eine unterschiedliche
Erndhrungsweise zu Lebzeiten widerzuspiegeln. Die
reiche Geschirrausstattung der Prunkgriber zeigt, dass
die Speisebeigaben dort nicht allein fiir den Bestatte-
ten gedacht waren, sondern vielmehr dessen Rolle als
Gastgeber zeigen. Dass die Nahrung der »Fiirsten« aber
auch zu Lebzeiten qualititvoll war, lisst die iiberdurch-
schnittliche Grofle der Bestatteten selbst erahnen. Frau
Stadler sieht in Speisebeigaben einen Statusmarker,
der durch Quantitit und im Falle von Fleischbeigaben
durch die beigegebene Tierart weiter differenziert wer-
den konnte.

Die vorliegende Arbeit wird der bearbeiteten archio-
logischen Fragestellung durch die quellenkritische und
interdisziplinire Herangehensweise der Autorin gerecht.
Dabei werden archiologische und anthropologische
Methoden sowie synchrone und diachrone Analogien
herangezogen, so dass sie zu einer umfassenden sozio-
kulturellen Auswertung der Befunde gelangt. Aufbau-
end auf diese Arbeit wire in einem zweiten Schritt ein
detaillierter Vergleich zwischen Nahrungsbeigaben in
prihistorischen Kulturen und Analogien mit dhnlicher
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struktureller Organisation sicherlich lohnend. Fiir meh-
rere offene Fragen bietet Juliane Stadler anhand der von
Ihr dargelegten anthropologischen Methoden Vorschlige
fiir Antworten und zeigt somit zugleich Entwicklungs-
méglichkeiten fiir die Untersuchung des besprochenen
Themenkomplexes auf.

Angesichts der wissenschaftlichen Erkenntnisse fallen
nur Kleinigkeiten negativ auf. So wire eine kontrastrei-
chere Beschriftung bei einigen Abbildungen (u.a. Abb.
15, 23, 30, 34 und 35) der Lesbarkeit dienlich. Auf Seite
109 ist das Grab von Pazyryk in Russland und nicht in
der Mongolei zu verorten.

In der Summe ist die vorliegende Untersuchung
eine fundierte Aufarbeitung des Materials, die den
Grundstock fiir weitere interdisziplinire Untersuchun-
gen legt.

Wiirzburg Marcel Honeck





