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Archiologisches zur Herstellung von Olivendl und Wein
im romischen Hispanien

Neben Cerealien zihlen Wein und Oliven zu den Grundbestandteilen einer ausgewogenen
mediterranen Erndhrung. Gerade deshalb greift der gesundheitsbewusste Mitteleuropéer heute
gern auf kaltgepresste Olivensle und wohlmundende Weine aus Italien, Frankreich oder Spa-
nien zuriick!. Dass bereits in der Antike vergleichbare Wirtschaftsbezichungen zwischen den
traditionellen Anbaugebieten des Mittelmeerraumes und den neu eroberten Grenzprovinzen an
Rhein und Donau bestanden, kann die archiologisch-epigraphische Forschung seit lingerem
minutids aufzeigen. Bisweilen wird sogar eine staatliche Steuerung dieses Giiterverkehrs im Rah-
men der Annona militaris angenommen?. Ausgangspunkt aller diesbeziiglichen Betrachtungen
sind allerdings weniger die Lebensmittel selbst, die in der Regel bereits in der Antike konsumiert
wurden. Vielmehr geben hier vor allem die indirekten Zeugnisse der Warenstréme zwischen
unterschiedlichen Reichsprovinzen Auskunft, die Transportbehilter. Die aus Ton gefertigten
Amphoren verblieben als eine Art Einwegverpackung auch nach dem Konsum ihres Inhalts beim
Verbraucher und stellen auf Grund ihrer inhaltsspezifischen Formgebung, ihrer Pinselaufschriften
(tituli picti) und ihrer Stempelangaben (vgl. Abb. 19) einen zentralen Schliissel zum Verstindnis

antiker Wirtschaftsprozesse dar3.

Druckfihige Abbildungsvorlagen und teils unpublizierte
Fotos verdanken die Autoren den folgenden Freunden und
Kollegen: Julia Beltrdn de Heredia (Barcelona), Sonia Blanco
Simén (Cérdoba), Cesar Carreras Monfort (Barcelona),
Sergio Garcfa-Dils de la Vega (Ecija), Ana Gongalves (Evora),
Antonio Martin i Oliveras (Teid), Francisco Miguel Merino
Laguna (Jaén), Francisco Montes Tubio (Cérdoba), Jorge
Morin de Pablos (Madrid), Antonio Javier Murcia Mufios
(Cartagena), Luis Raposo (Lissabon), Victor Revilla Calvo
(Barcelona), Manuel Romero Pérez (Antequera) und Joaquim
Tremoleda i Trilla (Ampurias). — Sofern nicht anders ver-
merkt, beziehen sich Datierungen auf die nachchristlichen

Jahrhunderte.

1 Zur mediterranen Triasim klassischen Altertums. A. Sarpaki,
The Paleoethnobotanical Approach. The Mediterranean
Triad or is ita Quartet? In: B. Wells (Hrsg.), Agriculture in
Ancient Greece. Proceedings of the Seventh International
Symposium at the Swedish Institute at Athens, 16-17 May
1990 (Stockholm 1992) 61-75.

2 So in zahlreichen Beitrigen von José Remesal Rodriguez,
s. La annona militaris y la exportacion de aceite betico
a Germania (Madrid 1986); Heeresversorgung und die
wirtschaftlichen Beziehungen zwischen der Baetica und

Germanien. Materialh. Arch. Baden-Wiirttemberg 42
(Stuttgart 1997) [vgl. E.Teichner, Rez. in Bonner Jahrb.
199, 1999, 626—-632]; Baetica and Germania. Notes on the
concept of »provincial interdependence« in the Roman
Empire. In: P Erdkamp (Hrsg.), The Roman Army and
the Economy (Amsterdam 2002) 293-308; Provincial in-
terdependence in the Roman Empire. In: PP A. Funari /
R.S. Garrafoni/ B. Letalien (Hrsg.), New perspectives on
ancient world. BAR Int. Ser. 1782 (Oxford 2008) 155-159.
— Kiritisch zuletzt W. Eck, Der praefectus annonae. Ein
Superminister im Imperium Romanum? In: Xantener
Ber. 14 (Mainz 2006) 49—s7. — Die anglophone Forschung
fasst den tiberregionalen Handel im rémischen Reich in-
zwischen gerne mit dem Begriff des »long distance trade«
zusammen, etwa bei P. Reynolds, Hispania and the Roman
Mediterranean, AD 100-700 (London 2010) 24-39.

D.R.S. Peacock/ D. E Williams, Amphorae and the Roman
Economy (London 1986). — C.Pamella / A.Tchernia,
Produits agricoles transportés en amphores. Chuile et
surtout le vin. In: Cl. Nicolet (Hrsg.), Lltalie d’Auguste a
Dioclétien. Coll. Ecole francaise de Rome 198 (Rom 1994)
145-165. — H.-J. Drexhage / H. Konen / K. Ruffing, Die
Wirtschaft des Romischen Reiches (1.—3. Jahrhundert)
(Berlin 2002) 126-134. — Vgl. A.Wilson, Approaches



376 Felix Teichner und Yolanta Pefia Cervantes

Als wichtige Herkunftsgebiete der in den Raum nérdlich der Alpen eingefiihrten Lebensmittel
treten bislang vor allem die hispanischen Provinzen Roms in Erscheinung. Von dort wurden — so
ist es beispielsweise in der Naturgeschichte des Plinius verbiirgt — neben Erzen und Fischsaucen
in erster Linie Wein und Olivendl bezogen*. DemgemifS stammte iiber die Hilfte der wihrend
der Kaiserzeit an die Nordwestgrenze, in Metropolen wie die Colonia Ulpia Traiana (Xanten),
Mogontiacum (Mainz) oder Augusta Raurica (Augst) in Amphoren importierten Nahrungsmittel
aus Spanien’. Die antiken Inhaltsangaben nennen explizit Oliven, Olivenél, Fischsaucen, Wein
und siifen Weinmost. In der Konsequenz wird man die Erwirtschaftung und den Vertrieb dieser
in groflen Mengen nachgefragten landwirtschaftlichen Erzeugnisse als die Ursache der wirtschaft-
lichen Prosperitit und des Wohlstandes der hispanischen Provinzen verstehen diirfen®.

Uberraschenderweise schenkte die archiologische Forschung lange Zeit den Spuren der Er-
zeugung solcher Uberschussprodukte fur entfernte Absatzmirkte, gleichsam der antiken »cash
cropss, eher geringe Aufmerksambkeit. In Anbetracht des besonderen epigraphischen Quellenwertes
der Transportbehiltnisse richtete sich das Interesse vielmehr auf die zugehorigen Topferbetriebe
und deren Produktionsspektren. Im Ergebnis kennt man beispielsweise aus dem hispanischen
Siiden eine beachtliche Zahl an Topfereien, in denen die einschligigen Olamphoren hergestellt
wurden. Thre Beziehung zu den landwirtschaftlichen Produktionsstitten, den Olpressen, deren
Organisationsweise und chronologische Entwicklung lagen hingegen lange Zeit im Dunkeln?.

Musste sich die Forschung bis weit in die zweite Hilfte des zwanzigsten Jahrhunderts mit
liickenhafter Kenntnis der antiken Ol- und Weinproduktion in Hispanien begniigen8, so hat sich
die Halbinsel dank des konsequenten Ausbaus denkmalpflegerischer Strukturen nunmehr auch auf
diesem Sektor zu einem wichtigen Referenzgebiet der provinzialrdmischen Forschung entwickelt®.
Die Ausgrabungen und Publikationen der letzten Jahre zeugen von einer zunehmenden Emanzi-
pation der rémerzeitlichen Bodenforschung von althistorischen und epigraphischen Arbeitsweisen
und Denkmodellen. Dank der verstirkten Konzentration auf archiologisch-stratigraphische
Methoden, respektive auf das konkrete Befundbild, wurde eine auflergewohnliche Fiille an ar-
chiologischen Zeugnissen erschlossen. Der hiufig durch Veréffentlichungen an entlegener Stelle
beziechungsweise den eher vorliufigen Charakter von Grabungsberichten erschwerte Zugang zu
diesen Ergebnissen soll durch die hier vorgelegte Forschungsiibersicht zur landwirtschaftlichen
Produktion erleichtert werden.

Die dazu ausgewihlten Fundstellen aus zwei Schliisselregionen der antiken Ol- und Wein-
herstellung, der Baetica und der Laietania, scheinen geeignet, die Hochphase der exportorien-
tierten Agrarwirtschaft in Hispanien exemplarisch zu beschreiben und chronologisch zu verorten
(Abb.1). Die lingerfristige Entwicklung beziehungsweise Kontinuitit der auf regionale und lokale
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15-20 Tab. 1; S. Martin-Kilcher, Die romischen Amphoren 9 Ein Meilenstein war hier die Ausrichtung des Internationalen
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Abb.1 Das rédmische Hispanien mit der augusteischen Provinzeinteilung

Vinum Laietanum

(1) Olivet d‘en Pujol (Viladamat,
Girona)

(2) Els Tolegassos (Viladamat,
Gerona)

(3) Ses Alzines (Tossa de Mar,
Girona)

(4) El More (San Pol de Mar,
Barcelona)

(5) Burriac (Cabrera, Barcelona)

(6) Veral de Vallmora (Teid,

Barcelona)

und den im Text behandelten Fundstellen.

Oleum Baeticum

(7) Marroquies Bajos (Jaén, Jaén)

(8) Cerro Lucerico (Fuente Téjar,
Cérdoba)

(9) El Gallumbar (Antequera,
Malaga)

(10) El Tesorillo (Teba, Malaga)

(11) Cerro Martos (Herrera,
Sevilla)

(12) Castelo da Lousa (Mourio,
Evora)

Vinum et oleum

(13) Las Musas (Arellano, Navarra)

(14) Barcino (Barcelona)

(15) Fuente de la Teja (Caravaca de
la Cruz, Murcia)

(16) Munigua (Vilanueva del Rio y
Minas, Sevilla)

(17) Torre Aguila (Barbano,
Badajoz)

(18) Torre de Palma (Monforte,
Portalegre)

(19) Milreu (Estdi, Faro)
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Meirkte ausgerichteten Lebensmittelproduktion wird durch eine Gruppe Keltern und Olpressen
beleuchtet, die sich in Landvillen und Stidten fanden. Im Folgenden sollen nicht allein die
technischen Anlagen und die mit archiologischen Mitteln gewonnenen Zeitmarken dargestellt
werden, sondern auch der siedlungsgeschichtliche Kontext.

Terminologische und technische Grundlagen

Nachdem in dieser Zeitschrift bereits wiederholt eine Rekonstruktion des von Cato im achtzehnten
und neunzehnten Kapitel seiner Schrift iber den Landbau beschriebenen Kelterhauses versucht
wurde, brauchen die Aussagemoglichkeiten und Grenzen der schriftlichen Uberlieferung an
dieser Stelle nicht nochmals diskutiert zu werden!®. Zum besseren Verstindnis der im Folgenden
prisentierten Grabungsbefunde erscheint allerdings eine biindige Ubersicht iiber die relevanten
technischen Einzelelemente respektive deren archiologische Nachweismaéglichkeit sinnvoll. Das
sich aus den Angaben von Cato ergebende Glossar an Fachbegriffen!! kann zudem durch die
Beschreibungen bei Plinius und Vitruv ergidnzt werden!? (Abb. 2 und 3).

Die von diesen antiken Schriftstellern als »torcularium« oder »torculum« beschriebene me-
chanische Presskonstruktion eignete sich prinzipiell sowohl fir den Einsatz als Weinkelter als
auch als Olpresse. Sieht man von den fiir das Hauswerk eingesetzten kleinen Spindelpressen
ab!3, kamen in der Antike vorwiegend Baumkeltern zum Einsatz. Dabei wurde die Hebelkraft
tiber den Pressbaum beziehungsweise Pressbalken (prelum) auf die darunter gelagerte organische
Ausgangsmasse tibertragen. Diese war dort in Kelterbeuteln (fiscinae) oder Presskisten (galea-
grae) deponiert. In Anbetracht der aufgewendeten Hebelkrifte musste besondere Sorgfalt auf
die holzerne Rahmenkonstruktion gelegt werden. Entscheidende Bedeutung kam den beiden
senkrechten Stindern (arbores) zu. Zwischen ihnen lagerte das Kopfende des Pressbalkens, sofern

10 E, Jiingst / P. Thielscher, Bonner Jahrb. 154, 1954, 32-93; ADbb. 12; Jiingst/Thielscher (Anm. 10); Brun, oleiculture;
D.Flach / St.Link, Bonner Jahrb. 202/203, 2002/2003, M.-C. Amouretti, Les sous-produits de la fabrication de
347—363. Thuile et du vin. In: ders. / J.-P. Brun (Hrsg.), La pro-

11 Cato, agr. 18-19. duction du vin et de 'huile en Méditerranée. Bull. Corr.

12 Plin. nat. 18, 3175 Vitr. 6, 6, 3. — Zur Terminologie s. Hellenique, Suppl. 26 (Paris 1993) 463—476; Flach/Link
Ch. Daremberg / E. Saglio, Dictionnaire des Antiquités (vorletzte Anm.) 363 (Glossar); Baratta, Kelteranlagen 23—
grecques et romaines 1V2 (Paris 1914) 162-171 Abb. 47 (Fachausdriicke); Pefia, Torcularia 29—49 Abb. 1—7.

5392—5393 . v. Olea, oleum (A. Besnier); Drachmann, mills 13 Vgl. Pefia, Torcularia st Abb. 3 Mitte.
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Abb. 2 (gegeniiber) Die zur Vorbereitung des Pressvorganges verwendeten Olivenmiihlen.
(a) Trapetum, (b) Molea olearia mit vertikaler Laufrichtung und zwei Walzen, (c) Molea olearia hispaniensis mit
horizontaler Laufrichtung und zylindrischem Liuferstein.

Abb. 3 (oben) Die beiden in Hispanien nachgewiesenen Typen landwirtschaftlicher Pressen.
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es nicht in der verstirkten AufSenwand des Arbeitsraumes verankert war (Abb. 57 und 59). An
dem gegeniiberliegenden, freien Ende des Prelum setzte die Hebelmechanik an, die im Kern aus
einem Gewichtsstein sowie einer damit verbundenen Haspel oder einer Spindel bestand 4.

In Hispanien hat sich — anders als auf der Apenninhalbinsel — bislang kein Beleg fiir die in
Holz ausgefithrte Tragkonstruktion antiker Pressen erhalten!>. Nachweisbar waren aber die
soliden Steinquader (lapides pedicinorum), auf denen die senkrechten Stinderpfosten, die das
Kopfende des Prelum haltenden Arbores bezichungsweise die jenseits der Presstenne den Hebel-
arm flankierenden Stipites aufgestelzt waren, um sie vor Feuchtigkeit zu schiitzen (Abb. 29 und
31). Die Verankerung in kleinen Pfostengruben ist dagegen wihrend der Kaiserzeit allenfalls fiir
kleinmaf3stibliche Pressen im Bereich des Hauswerks belegt!®. Welches Verfahren auch gewihlt
wurde, die Anordnung der durchweg rechteckigen Einlassungen erméglicht Riickschliisse auf
die Grundproportionen der Tragkonstruktion, insbesondere in Hinblick auf Breite und Linge
des Prelum. Zudem kénnen die wuchtigen Lapides pedicinorum auf Grund ihrer spezifischen
Formgebung selbst in sekundirer Fundlage als zuverlissige Indikatoren einstiger Presskonstruk-
tionen dienen.

Dasselbe gilt fiir die durchschnittlich drei bis vier Tonnen schweren Gewichtssteine. Zylind-
rische Exemplare gehorten in aller Regel zu den von Plinius dem Alteren in ihrem Aufbau ausfiihr-
lich beschriebenen kaiserzeitlichen Spindelbaumpressen!” (Abb. 3 unten). Die frei schwebenden
Gewichte waren bei diesen Torcularia starr mit einer holzernen Schraube (coclea) verbunden.
Mit Hilfe eines Flaschenzuges (trochlea gracanica) konnten sie ohne allzu groffen Kraftaufwand
angehoben werden. Nachfolgend sorgte das Eigengewicht des Steins fiir einen gleichmifSigen
Druck auf das Pressgut. Bezeichnend ist dabei die Anordnung der Nuten an den zylindrischen
Gewichtssteinen. Um die Spindel fixieren zu kénnen, war nimlich neben den beiden gern in
Schwalbenschwanzform ausgearbeiteten lateralen Holzfithrungen eine zentrale Bohrung auf der
Oberseite notwendig!8.

Rechteckige oder parallelepipedformige Gewichtssteine zeugen dagegen mehrheitlich von
einem bereits bei Cato beschriebenen Pressmechanismus. Das Arbeiten mit den zugehérigen,
schon in republikanischer Zeit geldufigen Haspelpressen war deutlich anstrengender, musste
doch das Prelum, der schwere Pressbalken, mit Hilfe einer an dem feststehenden Gewichtsstein
verankerten Winde (sucula) stetig heruntergezogen werden!® (Abb. 3 oben und 9). Grabungs-
ergebnisse aus der Baetica belegen inzwischen, dass auch mit zylindrischen Steinbldcken als Basis
der Sucula gerechnet werden muss2°. Da zur Fixierung der Fithrungsbalken der Haspel lediglich
zwei laterale Nuten benétigt wurden, dient somit allein das Fehlen einer zentralen Einarbeitung
auf der Oberseite als Unterscheidungsmerkmal zu den Gewichtssteinen der Spindelpressen??.

Wie Plinius berichtete, machte man sich im Verlauf der Kaiserzeit vielerorts nicht mehr die
Miihe, die Suculae an unhandlichen, monolithischen Blocken zu befestigen?2. Einfacher war es,
einen an die Haspel angesetzten holzernen Anker durch eine Steinkiste (arca lapidum) zu fixieren.

14 Einschligig ist hier die typologische Gliederung nach
Brun, oleiculture 11 Abb.28; J.-P. Brun, Loleiculture
et la viticulture antiquités en Gaule. Instruments et
installations de production. In: Amouretti/Brun, La
production (Anm.12) 310 Abb. 2; erneut abgebildet bei
Pena, Torcularia Abb. 10.

18 Auch hier ist auf die formaltypologische Gliederung von
Jean-Pierre Brun hinzuweisen, s. Brun, oleiculture Abb.
60 A-B, erneut bei Pefa, Torcularia Abb. 9.

19 Cato agr. 21, 1. — Drachmann, mills sof. Abb. 12; Jiingst/
Thielscher (Anm. 17) 72—76; Brun, oleiculture 94—96.

20 Vgl. u. das Kapitel zur Situation in Jaén.

15 Zusammenfassend Baratta, Kelteranlagen 1o6f.

16 Teichner, Lusitania 546 Abb. 298, 1.

17 Plin. nat. 18, 317. — Drachmann, mills s2—55 Abb.14;
E.Jtingst / P. Thielscher, Bonner Jahrb. 157, 1957, 54-126
bes. 107—110; Flach/Link (Anm. 10).

21 Einmal mehr ist auf die typologische Gliederung durch
Jean-Pierre Brun zu verweisen, s. Brun, oleiculture Abb. 59;
erneut bei Pena, Torcularia Abb. 8.

22 Plin. nat. 18, 317.
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Eine klare Beschreibung des zugehorigen archiologischen Befundbildes konnte inzwischen die
spanische Bodenforschung liefern?3 (Abb. 16-18).

Grundsitzlich schlechter als diese massigen, meist in den Untergrund eingetieften Gewichts-
steine haben sich die erhéhten Presstennen (arae) erhalten. Auf der Plattform sammelte eine
Rinne (canalis) die beim Pressvorgang entstandene Fliissigkeit und leitete sie in ein Becken
(lacus) oder einen Zuber (Abb.49). Die symmetrisch angelegten Sammelrinnen begrenzen
sowohl runde (Abb. 15) als auch rechteckige Arae (Abb.29). Einfach zu handhaben, gleichwohl
durch das jeweilige Ausgangsmaterial in ihrer Dimensionierung beschrinke, waren in monoli-
thische Bodenplatten eingeschnittene Sammelkanile (Abb. 26). Hohere Anforderungen an die
handwerkliche Ausfithrung der Fundamentplatte stellte eine Canalis, die tiber mehrere sauber
nebeneinander verlegte Kalksteinplatten hinweggefithrt wurde (Abb. 54). Die Elastizitit von
Opus-spicatum-Boden (Abb. 29) eignete sich besonders, den zur Olgewinnung notwendigen
hohen Druck abzufangen?4. Einfache Opus-signinum-Tennen waren dagegen eher fiir den
diinnfliissigeren, mit geringerer Presskraft gekelterten Wein ausgelegt?> (Abb. 15). In der Regel
wurde der frische Estrichmortel dann auch gleich zur Ausformung der leicht erhéhten Presstennen
und der unterschiedlich breiten Abflussrinnen verwendet.

Bei ausreichender Befundlage erméglichen derartige technische Details auch ohne eine weiter-
gehende naturwissenschaftliche Analytik eine klare Trennung der Torcularia in solche fiir Wein
und solche fiir Olivendl. Letztlich aber sind es vor allem die von den rémischen Agronomen
beschriebenen Arbeitsschritte vor und nach dem eigentlichen Pressvorgang, die sich im archio-
logischen Befund widerspiegeln?®.

So wurden die traditionell im Anschluss an die Weinlese im Spatherbst geernteten Oliven?”
zunichst in einem Becken (tabulatum) gelagert und gereinigt?®. Im nachfolgenden Schritt musste
das Fruchtfleisch (sampsa) von den Fruchtsteinen getrennt werden, um den Geschmack des Ols
nicht durch deren Bitterstoffe zu verderben. Dazu verwendete man iiblicherweise das schon
von Cato beschriebene Trapetum?®, wobei zwei in einer halbrunden Wanne (meta) laufende
Miihlsteine die Oliven aufbrachen (Abb.2a). Neben diesen althergebrachten republikanischen
Miihlen kam seit der Zeitenwende vor allem die durch den Gaditaner Columella als fortschritt-
licher gepriesene Mola olearia zum Einsatz3°. Dabei folgten die Anlagen mit vertikaler Miihlachse
weiterhin dem Grundprinzip des traditionellen catonianischen Trapetum, allein die Formen der
Miihlsteine und der schalenformigen Basis hatte man vereinfacht (Abb. 2b). Weitaus effektiver
war hingegen die auch bei Getreidemiihlen {ibliche horizontale Ausrichtung der Laufflichen
(Abb. 2¢c). Bei diesen Miithlen mit waagrechter Achse saf§ der schlanke Liuferstein (catillus) auf
einer kegelférmigen Basis (meta). Die schmalen Laufflichen des Catillus wiesen ausreichend
breite Furchen auf, um die Oliven aufzubrechen, die Steine aber nicht zu zermahlen. Bei diesem
vor allem im hispanischen Siiden zur gromafstiblichen Olherstellung eingesetzten Miihlenty-
pus diirfte es sich um die aus den Schriftquellen bekannte »mola hispaniensis« handeln3!. Die

23 Vgl. Brun, oleiculture 94 Anm. 43, 2; Baratta, Kelteranlagen
2.

24 Teichner, Lusitania 544, mit weiterfithrender Literatur.
—Vgl. Anm.137.

25 Vgl. Ma. A. Mezquiriz, La produccién de vino en época
romana a través de los hallazgos en territorio navarro.
Trab. Arqu. Navarra 12, 1995/96, 63—89 bes. 54.

26 Zusammenfassend Teichner, Lusitania 552—557.

27 Colum. 11, 2, 83; 12, 51, 1; Pallad. 11, 10. — Brun, oleiculture
22.

28 Colum. 12, 52, 3—4. — Vgl. Brun, oleiculture 46-68
Abb. 16-17.

29 Cato agr. 23—25; Colum. 12, 52, 6; Pallad. 1, 20. —
Drachmann, mills 7—46; Jiingst/ Thielscher 1957 (Anm. 17)
113-123; Brun, oleiculture 71—73 Abb.18; R. Frankel, The
trapetum and the mola olearia. In: Amouretti/Brun
(Anm.12) 477—481; Flach/Link (Anm. 10).

30 Colum. 12, 52, 6—7; Pallad. 12, 17, 1. — Drachmann, mills
41—45 Abb. 9; Brun, oleiculture 73—79 Abb.24; Frankel
(Anm.29) 478 Abb. 1E

31 Cato agr. 10, 4. — Pefia, Torcularia 36-37.
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dinglichen Uberreste derartiger Miihlen konnen jedenfalls — anders als Becken oder Presstennen
— als deutliche Indizien fiir die Gewinnung von Olivendl dienen32.

Das beim Mahlen freigelegte Fruchtmark sammelte sich in einem Ringkanal unter der Miihle
und wurde anschlieend von den in der Olmiihle titigen Arbeitern (factores) in den Pressbeuteln
deponiert, die tiber den Arae aufgestellt waren. Uber diese Fiscinae wurde ein runder Holzdeckel
(»orbis olearius«33) gelegt, um eine gleichmiflige Verteilung der Presskraft zu gewihrleisten. Nach
dem erfolgreichen Pressvorgang wurde dann das tiber den wissrigen Bestandteilen schwimmende
Olivendl abgeschdpft und in keramische VorratsgefifSe abgefiille34. Fiir dieses Dekantieren wurden
in der Regel mehrere hintereinander gestaffelte Becken und Vorratsgefifle verwendet, die durch
Uberliufe beziehungsweise Bleirohre miteinander kommunizierten3> (Abb. 47 und s8).

Auch einzelne charakteristische Arbeitsschritte der Weinproduktion finden sich im archiolo-
gischen Befund wieder. Die Anfang Herbst in Kérben (cupae) aus dem Weinberg angelieferten
Trauben wurden wegen ihrer begrenzten Lagerfihigkeit méglichst umgehend verarbeitet. In
einem ersten Maischebecken (calcatorium) erfolgte das Zerquetschen der Trauben durch die Fiifle
der Kelterarbeiter (calcatores)3¢. Den dabei entstehenden Most leitete man in ein rechteckiges
Sammelbecken ab. In einem zweiten Schritt wurde die verbliebene Maische dann in Kelterbeutel
gefiillt und gepresst. Uber die schon beschriebene Canalis gelangte der auf der Presstenne ent-
standene Most in ein Becken. Eine anschauliche Darstellung dieser Baumpressen mit einem an
der Spindel hingenden Gewichtsstein und den gestapelten Kelterbeuteln bietet der im zehnten
Jahrhundert im nordspanischen Kloster San Martin de Turieno entstandene Apokalypsenkom-
mentar des Beatus von Liébana3”.

Die komplexe Kombination mehrerer miteinander in Verbindung stehender Lacus unter-
schiedlicher Gréfle, die als Maische- und Mostbecken dienten, kennzeichnet bis heute die nicht-
industrielle Weinproduktion (Abb. 47). Nach der ersten Fermentierung in den Becken musste
der Most dann in Vorratsgefifie umgefiillt werden, in denen die Reifung des Weines erfolgte.
Die dazu verwendeten Dolia defossa, in den Untergrund eingetiefte Keramikgefife, stellten in
Hispanien eine aus Kampanien eingefiihrte Neuerung der spitrepublikanischen Phase dar38.
Spitestens seit der hohen Kaiserzeit werden daneben auch Holzfisser (cupae) eingesetzt worden
sein®® (Abb. 42). Die Aufstellung der Dolia und Cupae erfolgte in kiihlen Kellerriumen und
mehrschiffigen Hallen, die laut Cato den Namen »cella olearia« beziehungsweise »cella vinaria«
trugen3®2, Die riumliche Trennung der meisten Olmiihlen und Keltereien von den einschligigen
Amphorentopfereien machte schlieflich einen Zwischentransport notwendig, der vermudlich in
organischen Behiltnissen, etwa in Fissern oder Schlduchen (utres) erfolgte4®.

32 Teichner, Lusitania 503 Abb. 303 (mit Liste).

33 Cato agr. 18, 9.

34 Zur Technik s. Cato agr. 7s; Plin. nat. 15, 22; Brun,
oleiculture 48.

35 Brun, oleiculture 168 Abb.119; Barrata, Kelteranlagen
114.

36 Vgl. die Darstellung auf einem Mosaik des 3. Jhs. aus
der lusitanischen Provinzhauptstadt Mérida, s. A. Blanco
Freijero, Mosaicos romanos de Meérida. Corpus de
Mosaicos romanos de Espana I (Madrid 1978) 44 Taf. 73;
J.M. Bldzquez, Técnicas agricolas representadas en los
mosaicos del Norte de Africa. In: M. Khanoussi / P. Ruggeri
/ C.Vismara (Hrsg.), CAfrica Romana. Atti dell’ XI con-
vegno di studio (Ozieri 1996) 517528 Taf. 7; W. Trillmich
u.a. (Hrsg.), Denkmiler der Rémerzeit. Hispania Ant.
IT (Mainz 1993) 297 Taf. 57b.

37 Beatus Escorial fol. 120, s. J. Williams, Early Spanish
Manuscript Illumination (London 1977) Taf.26; EA.
Ferndndez Vega (Hrsg.), Apocalipsis. El ciclo histérico
de Beato de Liébana (Santander 2006) 70 Abb. (fol. 127
V); Teichner, Lusitania Abb. 304.

38 Brun, vin et huile 198; Barrata, Kelteranlagen 71
Abb. 38.

39 E. Marliére, Loutre et le tonneau dans I’Occident romain.
Monogr. Instrumentum 22 (Montagnac 2002); Teichner,
Lusitania 525 Anm. 850. — Vgl. Barrata, Kelteranlagen 23
Abb.39—40. —Zu Abb. 42 s. CILI1 86; J. d. Encarnagio,
Inscrigoes romanas do Conventus Pacenis (Coimbra
1984) Nr. 427.

392 Cato agr. 5,2.

40 P Kneissl, Bonner Jahrb. 181, 1981, 169—204 bes.
172-173.
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Abb. 4 Der Nordosten des rémischen Hispanien. Verzeichnet sind die republikanischen und kaiserzeitlichen
Weinkeltereien (Signatur Traube), in denen teilweise auch Weinamphoren (Signatur Amphore) hergestellt
wurden (1. Jh. v. Chr. bis 2. Jh. n. Chr.). Im Text behandelte Fundstellen sind in der folgenden Aufzihlung durch
Asterisk (*) hervorgehoben.

(1) LHorta Seca (10) *El More (19) Mas del Cartxorro (28) *Olivet d’en Pujol
(2) Can Valls (11) Can Feu (20) Berrugat (29) La Clota

(3) Mas Manolo (12) *Vallmora (21) CAumedina (30) Vinebre

(4) El Roser (13) Calle Lledé (22) Llafranc (31) Camp de Bosquet
(s) Hort de Pepica (14) Font de Vilar (23) Els Ametllers (32) Mas Castellar

(6) Cal Ros (15) Pla de Palol (24) *Burriac (33) *Ses Alzines

(7) Torrent Forcat (16) Mas Carboti (25) Can Sistoy (34) El Vilarenc

(8) La Salut (17) *Els Tolegassos (26) Arbtcides (35) Viladecans

(9) El Bosquet (18) Hostal Nou (27) Serra de Daré (36) Can Llapart
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Das hiufigste archiologische Zeugnis der antiken Herstellung von Wein und Ol sind letztlich
aber die fiir sich genommen unspezifischen, in den Untergrund eingetieften und dadurch gut
erhaltenen Auffang- und Lagerbecken. Dort kleidete eine wasserfeste Schicht aus hydraulischem
Mortel (opus signinum) die aus kleinen Bruchsteinen gesetzte Wandung aus. Typisch sind
Viertelrundstibe aus Kalkmértel, welche die durch Setzungen besonders bedrohten Ecken und
Winkel verstirkten, sowie die in aller Regel im Boden befindlichen Sammel- und Schépfgruben
(Abb. 58). Einzelne Trittstufen erleichterten das Hantieren in diesen Becken. Die durchschnittlich
ein bis drei Quadratmeter grofSen Becken fanden sich zumeist in den Ecken der Arbeitsriume
bezichungsweise entlang der Auflenwinde*!.

Die Weinproduktion der Laietana wihrend der romischen Republik

Die Laietana, das Siedlungsgebiet des von Strabon!2 bezeugten iberischen Stammes der
Aantavot, lag an der Ostkiiste des Conventus Tarraconensis, nérdlich der Stadt Barcino (Bar-
celona)42. Wie Plinius prizisiert, erstreckte sich die Region vom Rubicatum (Llobregat) im Sii-
den bis zu den Ufern des Arnum (Tordera) und dem sich anschlieflenden Felsmassiv der Costa
Brava im Norden“3. Es umfasste also die Kiistenebene sowie das anschlieffende Randgebirge
(Serralada Litoral) der heutigen Regionen Barcelona, Baix Llobregat, Maresme, Vallés Occidental
und Valles Oriental. Die dort in der Antike angebauten Weine entsprachen unterschiedlichen
Giitestufen. Dies spiegelt sich in den schriftlichen Zeugnissen wider, in denen der Laietanum
als »vinumg, »defrutume, »faex« oder »sapa« bezeichnet wird. Wihrend beispielsweise Plinius in
seiner Naturgeschichte berichtet, dass man in Hispanien die laietanischen Weine wegen ihrer
Fiille schitze44, verspottet Martial einen gewissen Sextilianus mit der Aufforderung, wenn es ihm
nur um das Saufen ginge, konne er ja einfach aus der Schenke von dem billigen laietanischen
Bodensatz holen®>. Auch wenn das Urteil der antiken Zeitgenossen iiber die Winzererzeugnisse
der Laietanii somit nicht immer vorteilhaft ausfiel, so erscheint doch die Beschrinkung der
einschlidgigen Textzeugnisse auf die Epoche zwischen der ersten Hilfte des ersten Jahrhunderts
und der Mitte des zweiten bemerkenswert4®. Tatsichlich belegen die Ergebnisse der archiolo-
gischen Bodenforschungen genau fiir jenen Zeitabschnitt eine grofle wirtschaftliche Prosperitit
des Nordostens der Tarraconensis.

Bald nach dem ersten Ausgreifen Roms auf die Iberische Halbinsel im Verlauf des Zweiten
Punischen Krieges ldsst sich in der Kiistenregion der spiteren Provinz Tarraconensis der Zustrom
fremder Bevolkerungsgruppen beobachten, die mehrheitlich aus dem italischen Mutterland ka-
men. Die allmihliche Verinderung der angestammten iberischen Siedlungsstrukturen gipfelt in
der Schaffung neuer Verwaltungs- und Wirtschaftszentren zu Beginn des letzten vorchristlichen
Jahrhunderts durch die Neugriindung der beiden Munizipien Iluro (Mataro) und Baetulo (Ba-
dalona). Die mit den beiden privilegierten Gemeinden begriindete neue Territorialverwaltung
bot den administrativen Rahmen zur endgiiltigen Umwandlung der in erster Linie auf dem

41 Teichner, Lusitania 542. 45 Mart. 1, 26, 9: »A caupone tibi faex Laletana petatur, si

41a Strab. 3, 4, 8. plus quam decies, Sextiliane, bibis.«

42 J.Untermann, Los etnénimos de la Hispania Antigua 46 Vgl. etwa Iuv. 5, 29-30; Sil. 3, 369—370; 15, 176-177; Flor.
y las lenguas prerromanas de la Peninsula Ibérica. In: Verg. 2, 8 oder Front. 2, 1. — In diesem Sinne bereits V.
M. Almagro / G.Ruiz (Hrsg.), Paleoetnologia de la Revilla Calvo, Anforas y epigrafia anférica en Hispania
Peninsula Ibérica (Madrid 1993) 19-33. Tarraconensis. In: J. Remesal Rodriguez (Hrsg.), Proyecto

43 Plin. nat. 3, 3, 2I. Amphorae. Colleccié Instrumenta 17 (Barcelona 2004)

44 Plin. nat. 14, 8: »Hispaniarum Laietana [vina] copia no- 159-196; vgl. Etienne / Mayet, Vin 102-103.
bilitantur, elegantia veo Tarraonensis atque Lauronensia 47 M. Prevosti, Letapa republicana. In: J. Guitart (Hrsg.),
et Baliarica ex insulis conferentur Italiae primis.« Historia Agraria dels Paisos Catalans I. Antiguitat

(Barcelona 2005) 345-391.
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Getreideanbau basierenden Subsistenzwirtschaft der iberischen Siedlungsplitze in eine auf Vil-
lae rusticae gestiitzte, exportorientierte Land- und Winzerwirtschaft4”. Mit der Griindung der
Colonia Iulia Augusta Faventina Paterna Barcino (Barcelona) wurde dann nach dem Ende der
asturisch-kantabrischen Feldziige, wohl zwischen 15 und 10 v. Chr,, ein die Region prigendes
urbanes Zentrum geschaffen, dessen Oberschicht engste Kontakte mit dem italischen Mutterland
pflegtes.

Anhand der einschligigen Transportamphoren lisst sich der umfangreiche Handel mit laieta-
nischem Wein spitestens seit dem Beginn des Prinzipats nachweisen (Abb. 5). Deren Verbreitung
bezeugt die Belieferung des gesamten lateinischen Westens: die britischen Inseln (Britannia),
Mitteleuropa (Gallia und Germania) mit der Limeszone an Rhein und Donau, Italien mit
den Mittelmeerinseln Sizilien, Sardinien und Korsika sowie die nordafrikanischen Provinzen
(Mauretania, Numidia, Africa Proconsularis)4®. Auf Grund der Intensitit und Qualitit der ka-
talanischen Bodenforschung wihrend der letzten Dezennien3© gelingt es inzwischen aber auch,
die Entwicklung der zugehorigen Kelterbetriebe von den republikanischen Anfingen bis zur
wirtschaftlichen Bliite in der frithen und mittleren Kaiserzeit anschaulich aufzuzeigen.

Die Einfithrung des Weinbaus auf der Iberischen Halbinsel ldsst sich anhand der Befundlage
rund um die Bucht von Cddiz, insbesondere auf dem Castillo de Dofia Blanca, mit der Expansion
der Phénizier im Verlauf des achten Jahrhunderts in Verbindung bringen>!. Die Verbreitung
der in den phonizischen Handelsposten des Siidens hergestellten Weinamphoren bezeugt ein
zunchmendes Interesse der einheimischen Fithrungsschichtan entsprechenden Prestigegiitern32.
Bald schon lassen sich Bemiihungen erkennen, in den einheimischen Siedlungen — insbesondere
in der Region der Levantekiiste — vergleichbare Transportbehiltnisse zu fertigen. Die wenigen
bekannten iberischen Keltereien, etwa jene von LAlt de Benimaquia (Denia) oder der Illeta
dels Banyets (Alicante), belegen jedoch eine technisch noch riickstindige, auf das Maischen der
Trauben beschrinkte Arbeitsweise33.

Die althergebrachte Lebens- und Wirtschaftsweise wurde trotz der frithzeitigen romischen
Eroberung im Nordosten der Iberischen Halbinsel, den heutigen Regionen Katalonien und
Valencia (Pafs Valenciano), auch wihrend des zweiten und ersten vorchristlichen Jahrhunderts
fortgefiihrt. Dies kommt nicht allein in der Kontinuitit vieler iberischer Siedlungen, sondern
auch im Fortleben vorromischer Bautechniken und Topferweisen zum Ausdruck. Umgekehrt
kam es in jener Zeit zu ersten technischen Innovationen auf dem Gebiet der Weinherstellung.
Grof3e ovoide Vorratsbehiltnisse aus Ton etwa besaflen Vorbilder im italischen Mutterland. In
diesen tiblicherweise bis zur halben Hohe in den Untergrund eingegrabenen Dolia defossa erfolgte
nunmehr die Fermentierung des Mostes sowie die nachfolgende Lagerung des Weins.

Die grofien Speicherkapazititen, die seit dem zweiten vorchristlichen Jahrhundert durch die
Kombination zahlreicher Dolia in groffen Lagerriumen geschaffen wurden, lassen zumindest fir
das heutige katalanische Gebiet eine tiber den Eigenbedarf hinausgehende Herstellung erkennen.
In diese dlteste Phase groffmaf$stiblicher Weinproduktion in der spiteren Provinz Tarraconensis

48 ]. Roda i Lanza, Colonia Iulia Augusta Paterna Faventia
Barcino. Ciudades romanas de Hispania VI (Rom
2009).

49 Zusammenfassend V. Revilla Calvo, Produccién cerdmica,
viticultura y propriedad rural en Hispania Tarraconensis
(siglos T a.C. — IIT d. C.). Cuad. Arqu. 8, 1995; Etienne/
Mayet, Vin 1o1-210.

50 Teichner, Evolution; vgl. jiingst V. Revilla Calvo / J.-R.
Gonzdlez Pérez / M. Prevosti Monclas (Hrsg.), Les villes
romanes a la Tarraconensis. Implantaci6, evolucié i
transformacié (Barcelona 2008); M. Prevosti / ]. Guitart i

Duran (Hrsg.), Ager Tarraconensis 1. Inst. Catald d’Arqu.
Classica, Documenta 16 (Tarragona 2010).

51 D. Ruiz Mata, El vino en época prerromana en Andalucia
occidental. In: S. Celestino (Hrsg.), Arqueologia del vino
(Jerez de la Frontera 1995) 159—212 bes. 170-173; zusam-
menf. Pefia, Torcularia 152—153.

52 §. Celestino / J. Bldnquez, Origines del culto del vino en
el Mediterdneo. Universum. Revista de Humanidades y
Ciencias Sociales 22 (1), 2007, 32—6o0.

53 Pefia, Torcularia Abb. 156.
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gehoren neben anderen die Fundstellen von Burriac (Cabrera, Barcelona), Can Pons (Arbucies,
Gerona), Olivet d’en Pujol (Viladamat, Gerona), La Clota (Creixell, Tarragona), Camp del Bos-
quet (Caballera, Gerona), Serra de Daré (Serra de Daré, Gerona) und San Miquel de Vinebre
(Vinebre, Tarragona)>4 (Abb. 4). Interessanterweise iiberdauert allerdings kaum einer dieser frithen
Winzerbetriebe die zweite Hilfte des letzten vorchristlichen Jahrhunderts.

Die Anfinge der Weinherstellung an der Nordwestkiiste Hispaniens lassen sich anhand zweier
Fundstellen exemplarisch erliutern: Burriac und Olivet d’en Pujol.

Im Herzen des laietanischen Siedlungsgebietes, unweit des spiteren Iluro (Matard), fand sich
knapp einen Kilometer von der Mittelmeerkiiste entfernt die iberische Stadtanlage von Burriac
(Cabrera, Barcelona; Abb. 4,24). In strategisch giinstiger Lage, auf einem Ausldufer des kata-
lanischen Kiistengebirges (Serralada Litoral) gelegen, verfiigte das ummauerte Oppidum iiber
eine Innenfliche von mehr als zehn Hektar und kontrollierte die wichtigen Ankerplitze des
schmalen Kiistenstreifens der Comarca Maresme>. Im Inneren der Umwehrung wurde neben

den tblichen Vorratsgruben fiir Cerealien

ein beachtliches Vorratslager mit Dolia
- - defossa freigelegt (Abb. 6). Es bezeugt eine
ansehnliche, zweifellos tiber den Eigenbe-
darf hinausgehende Weinproduktion in
dieser einheimischen Siedlung.
Die bereits im achten Jahrhundert ent-
standene Ansiedlung hatte spitestens ge-
.- gen Ende des sechsten die Funktion eines
Oberzentrums fir den naturrdumlich eng
begrenzten Kiistenstreifen erlangt. Die
2
N] 5

friedliche Auflassung des befestigten Op-

pidum in der zweiten Hilfte des letzten vor-

christlichen Jahrhunderts stand dann mit

_W der Griindung des rémischen Munizipium

Iluro (Mataré) in Verbindung. Rund um

die nur fiinf Kilometer nordéstlich gelegene

Neugriindung entwickelte sich sehr schnell

ein engmaschiges Netz romischer Villae

rusticae, auf die sich von nun an die Land-
wirtschaft und der Weinbau stiitzten.

Die hier interessierende Cella vinaria

von Burriac ldsst sich anhand importierter

3
®

4 10 ¢m

Abb. s Die klassischen Weinamphoren der Laietania

im Nordosten Hispaniens. kampanischer Feinkeramik in die letzte

(1) Laietania/Tarraconensis 1; (2) Pascual 1; Siedlungsphase des iberischen Oppidum, in
(3) Oberaden 74; (4) Dressel 2—4 citerior; den Zeitraum zwischen 150 und so v. Chr.
(5) Dressel 7-11. Mafistab 1:20. datieren. Der Lagerraum war im Zuge der

Forschungen des Instituto de Prehistoria y
Arqueologia de la Diputacién Provincial de Barcelona in den Jahren 1970 und 1972 im 6stlichen
Siedlungsareal entdeckt worden>®. Der Bau (etwa 6 m x 4 m) lag auf einer eigens in den abfallenden
Hang eingeschnittenen Siedlungsterrasse, unweit des stidlichen Stadttors. In den abgeflachten
Felsboden waren siebzehn gerundete Gruben eingearbeitet worden (Abb. 6). Die Eintiefungen mit
einem Durchmesser von bis zu einem Meter>” hatte man in fiinf ostwestlich verlaufenden Reihen
angeordnet. Bei der Freilegung wurden nur wenige Fragmente der einstmals darin aufgestellten
Dolia geborgen, was fiir eine planmifSige Auflassung des Weinlagers spricht.
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Abb. 6 Burriac (Cabrera, Barcelona), iberisches Oppidum, Weinlager (Cella vinaria),
mit in den Felsuntergrund eingearbeiteten Standplitzen fiir Dolia defossa.
In Schwarz die dltere, in weifSen Umrissen die jiingere Bauphase. Maf3stab 1:100.

Entsprechende in den Boden eingetiefte Vorratsgefifie aus Ton gehorten auch zu dem Wein-
lager des republikanischen Kelterbetriebes von Olivet d’en Pujol (Viladamat, Girona; Abb.
4,28). Dieses kleine Gehoft lag bereits nordlich des laietanischen Kerngebietes im Hinterland
der griechisch-romischen Hafenstadt Emporion (Ampurias). Dort hatte man seit dem Ende des
zweiten vorchristlichen bis zum ersten Viertel des ersten Jahrhunderts unserer Zeitrechnung Wein
hergestellt. In den Jahren 1982 und 1983 wurde von den Archiologen des Centre d’Investigacions
Arqueologiques in Girona ein ummauertes Hofareal ergraben, in dem die Dolia unter freiem
Himmel aufgestellt gewesen waren (Abb. 7). Ohne dass sich einschligige technische Einbauten
erhalten hitten, wird man im angrenzenden Gewerbebau die eigentliche Kelterei rekonstruie-
ren diirfen. Umso wichtiger ist der Nachweis einer Vielzahl von Fragmenten der einschligigen
Amphorenformen Laietanat und Pascual1 (vgl. Abb. 5, 1—2). Eine ganze Serie dieser Gefifie
war einstmals in schmalen Rinnen in der Siidhilfte des Gebdudes aufgestellt gewesen, was auf

54 Zu Can Pons s. G.Font u.a., El mas ibéric de Can 55 N. Benito u. a., Les excavacions al poblat ibéric de Burriac
Pons (Arbucies). Tribuna Arqu. 1994/95, 93-103; Pefia, (Cabrera de Mar, el Maresme) durant 'any 1984. Tribuna
Torcularia 531-532. — Zu La Clota s. Prevosti (Anm. 47) Arqu. 1984/85,15—23; ]. Mir6 i Canals/J. Pujol i del Horno
345—391; Pefa, Torcularia 848. — Zu Camp del Bosquets. ! J. Garcfa i Roselld, El diposit del sector occidental del
Prevosti (Anm. 47) 361; Pefia, Torcularia 536. — Zu Serra de poblatibéric de Burriac (Cabrera). Laietania 4, 1988, 8—140;
Daré s. J. Casas, Lestacié romana de Serra de Daré (Baix J. Garcfa i Rosell$ u. a., Burriac. Un centre d’intercanvi i
Emporda). Revista de Girona 101, 1982, 329-336; Pefia, de comerg a la Laietania ibérica. Saguntum, Sonderheft
Torcularia 552. — Zu San Miquel de Vinebre s. M. Genera, 3 (Valéncia 2000) 357-367.

Noticia preliminar sobre la troballa d’'una prensa a Sant 56 J. Barbera / R. Pascual, Burriac, un yacimiento protohis-
Miquel de Vinebre. In: El vi 1, 233—237; Pena, Torcularia térico de la costa catalana (Cabrera). Ampurias 41/42,
864. 1979/80, 203—242; Pefa, Torcularia 364—365.

57 T. etwa 20cm.
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eine lokale Abfiillung des Weines zumindest wihrend des letzten vorchristlichen Jahrhunderts
hindeutet8.

Auf dem Hofareal von Olivet d’en Pujol (21m x 7 m) hatten die fiinfundsiebzig Dolia defossa
tiber ein Jahrhundert lang zur Lagerung von Wein gedient (Abb. 7). Durch die systematischen
Ausgrabungen wurde die genaue Rekonstruktion der stratigraphischen Verhiltnisse im Bereich
dieses Lagers moglich. Die in das anstehende Erdreich eingetieften keramischen Vorratsgefifie
waren einstmals in fiinf Reihen angeordnet. In den Eingrabungen fanden sich nur noch einzelne
Fragmente der Dolia, was auch hier fiir eine intentionale Bergung der sperrigen Keramikgefif3e
spricht. Damit ging offensichtlich eine gezielte Verfiillung der verbleibenden Gruben einher. Erst
zum Ende der nachfolgenden Nutzungsphase stiirzten die Lehmstampfwinde, anschlieffend dann
auch das Dach des westlich angrenzenden Kelterhauses in das Hofareal. Die ausschlief3lich aus
romischen Tegulae und Imbrices bestehende Dachbedeckung bezeugt zugleich die Einfithrung
romischer Baustandards auch auf dem Lande.

Wie in Burriac erfolgte auch in Olivet d’en Pujol die Fermentierung des Weines nach italischer
Sitte in Dolia defossa. Allerdings gehérte die Kelterei nun nicht mehr zu einer iberischen Grof3-
siedlung (Oppidum), sondern wirtschaftete als Einzelbetrieb (Villa rustica) auf dem Territorium
einer griechisch-romischen Stadtgemeinde>®. Aufschlussreich ist die Tatsache, dass die Auflas-
sung des spatrepublikanischen Kleingehofts und die gezielte Bergung der grofSen keramischen
Vorratsgefifle in der ersten Hilfte des ersten Jahrhunderts mit der Anlage einer weitaus grofier
bemessenen Cella vinaria in der nur einen halben Kilometer weiter dstlich gelegenen Villa von Els
Tolegassos zusammentfiel (vgl. Abb. 11 und 12). Das dortige Landgut erlebte nach der endgiiltigen
Aufgabe von Olivet d’en Pujol, also in der frithen Kaiserzeit, seine grofite Bliite.

Damit ist an der hispanischen Nordostkiiste eine Konzentration landwirtschaftlicher Gewer-
beeinheiten, gleich ob nun auf einem bereits linger zusammengehérenden oder einem gerade

erst zusammengewachsenen Grundbesitz (fundus), schon im Verlauf des ersten Jahrhunderts
fassbar®0,

Die exportorientierte Weinproduktion der Laietana
von spitrepublikanischer Zeit bis zum zweiten Jahrhundert

Seit dem zweiten Viertel des letzten vorchristlichen Jahrhunderts wurden in Hispaniens Nordos-
ten italische Weinamphoren des Typus Dressel 1 in lokaler iberischer Topfertechnik nachgeahmt.
Angeregt durch derartige Imitationen kam es geringe Zeit spater, wohl um die Jahrhundertmitte,
zur Ausbildung eigener, fiir die Tarraconensis typischer Transportbehiltnisse (Abb. s,1). Diese
Amphoren der Form Laietanar / Tarraconensis 1 weisen eine schr begrenzte, deutlich regionale
Verbreitung auf. Der darin ausgelieferte Wein fand vor allem in den stidtischen Zentren des
Conventus Tarraconensis Abnehmer. Seit der augusteischen Epoche gab es dann eine tiberregionale
Vermarktung der hispanischen Weine, besonders in den benachbarten gallischen Provinzen sowie

58 J. Casas i Genover, Els jaciments romans de 'Olivet d’en
Pujol i Els Tolegassos. Tribuna Arqu. 1987/88, 93—101; ders.,
LOlivet d’en Pujol i Els Tolegassos. Dos Establiments
agricoles d’época romana a Viladamat (Gerona 1989);
Pefia, Torcularia 536—564; Teichner, Evolution.

59 Teichner, Evolution.

60 Fiir die lusitanische Siidkiiste und das Astuar der Ribeira
de Quarteira vgl. Teichner, Lusitania 581.

61 Zusammenfassend A. Lépez Mullor / A. Martin Menéndez,
Tipologia i datacié de les amfores tarraconeses produides
a Caralunya. In: A. Lépez Mullor / X. Aquilué¢ Abadias

(Hrsg.), La produccié i el comerg de les amfores de la
Provincia Hispania Tarraconensis. Homenatge a Ricard
Pascual i Guasch (Barcelona 2007) 33-94.

62 Suet. Dom. 7, 2. Vgl. G. Pereira, El edicto de Domiciano
sobre el vino y la economia politica romana en el Alto
Imperio. In: El vi 1, 349-364.

63 Zusammenfassend Pefia, Torcularia 167.

64 J. Tremoleda i Trilla, Les installacions productives
d’amfores tarraconenses. In: Lépez Mullor / Aquilué
Abadias (Anm. 61) 113—150.

65 Brun, vin et huile 263; Revilla, Viticultura 41.
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in der Hauptstadt Rom. Ein wichtiges Zeugnis dieses intensiven Exporthandels sind die schon in
den vierziger Jahren des letzten vorchristlichen Jahrhunderts ausgebildeten neuen Amphoren des
Typus Pascual 1 (Abb. 5,2). Zu héchster Bliite verhalfen dem laietanischen Weinhandel letztlich
dann die seit der Zeitenwende auftretenden Transportbehilter der Form Dressel 2—4 (Abb. s, 4).
Bis in die Mitte des ersten Jahrhunderts wurden beide Amphorenformen, Pascual 1 und Dressel
2—4, noch gleichzeitig verwendet, anschlielend erfolgte der Weintransport nur noch in der
typologisch fortschrittlicheren Gefif$form Dressel 2—4 Tarraconensis®!. Gegen Ende des ersten
Jahrhunderts verschwanden die einschligigen Weinamphoren dann vergleichsweise schnell vom
Marke. Erst durch die Bodenforschungen der letzten Jahre wurde deutlich, dass dies auf keinen
abrupten Zusammenbruch der laietanischen Weinproduktion zuriickzufiihren ist, etwa in Folge
der Beschrinkungen durch Kaiser Domitian fiir den Weinbau in den Provinzen®2. Vielmehr
scheint es sich um eine Reaktion auf den erfolgreichen Markteintritt gallischer Weine sowie eine
Umstellung des gesamten Transport- und Vertriebssystems gehandelt zu haben®3.

Entlang der mediterranen Kiiste der Tarraconensis wurden bislang mehr als achtzig Topfer-
werkstitten identifiziert, die wihrend des hier betrachteten Zeitabschnitts mit der Herstellung
der verschiedenen Weinamphoren befasst waren®4 (Abb. 8). Diese fanden sich mehrheitlich in
der heutigen Provinz Barcelona, zu geringeren Teilen in den benachbarten Regionen von Tarra-
gona und Girona. Weitere Produktionsstitten des Typus Dressel 2—4 lagen in der Comunidad
Valencia, namentlich in den Territorien von Saguntum (Sagunt) und Dianum (Dénia) sowie auf
den Baleareninseln. Seit augusteischer Zeit wurden neben den bislang beschriebenen Formtypen
in geringerem Umfang auch Amphoren mit flachem Boden hergestellt (Abb. s, 3), in denen man
besonders edlen Rebensaft verhandelte®>.

Um die Transportkosten gering zu halten, achtete man bei der Anlage der Amphorentdpfereien
grundsitzlich auf eine gute verkehrstechnische Anbindung. Dabei kam bekanntermafen dem

Abb.7 Olivet d’en Pujol (Viladamat, Gerona) im Hinterland von Emporion (Ampurias),
Rekonstruktion des im letzten vorchristlichen Jahrhundert betriebenen Gehéftes mit den fiir die

Weinproduktion benétigten Dolia defossa. Maf3stab 1:250.
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Seeweg eine Schliisselrolle zu, so dass sich die Tarraconenser Figlinae entlang der Unterldufe der
groflen Flusssysteme beziehungsweise an der Mittelmeerkiiste konzentrierten (Abb. 8). Die Win-
zerbetriebe waren dagegen vor allem an die klimatisch begiinstigten und fruchtbaren Nutzflichen
der Laietana gebunden, die sich tiber die Territorien der Stidte Barcino (Barcelona), Baetulo
(Badalona) und Iluro (Matard) verteilten. Vereinzelte, zumeist kleinere Betriebe fanden sich
allerdings auch auf8erhalb dieser laietanischen Kernregion, entlang der nordlichen katalanischen
Kiiste (Ampurdan) beziehungsweise an der hispanischen Levante bis hinunter in die heutige
Provinz Valencia®®. Damit stellt sich die Frage nach den wirtschaftlichen Beziehungen zwischen
den Keltereien einerseits und den Topferzentren andererseits. Wie sich im Falle der nachfolgend
vorgestellten Fundstellen zeigt, zeichnet sich durch das Fortschreiten der Feldforschung eine
Bindung von Figlinae und Torcularia an ein und denselben Grundbesitz immer deutlicher ab
(Abb. 4 Signatur: Amphore). Die entsprechende enge organisatorische Verflechtung wird durch
das epigraphische und onomastische Zeugnis der Topfermarken bestitigt®”.

Die beschriebene ErschliefSung neuer Mirkte fithrte um die Mitte des letzten vorchristlichen
Jahrhunderts zu einer signifikanten Ausweitung der Weinproduktion im Nordosten der Tarra-
conensis. Die in ganz Gallien zu findenden Amphoren des Typus Pascual 1 machen den Anstieg
des Produktionsvolumens und die wichtigen Handelsrouten eindrucksvoll sichtbar®®. Die zur
Befriedigung der gestiegenen Nachfrage gegriindeten neuen Keltereien lagen in Mas Castellar
(Els Monjos, Barcelona), Ses Alzines (Tossa de Mar, Gerona), El Vilarenc (Calafell, Tarragona),
Viladecans (Viladecans, Tarragona) und Peirota (Cabrera de Mar, Barcelona)®®. Anhand der
stratigraphischen Untersuchungen lisst sich der Produktionsbeginn dort einheitlich in die zweite
Hilfte des letzten vorchristlichen Jahrhunderts datieren.

So entstand nordlich der eigentlichen Laietana, im Valle de Tossa, noch in derselben Jahrhun-
derthilfte (»30—20 v. Chr.«) das Kelterhaus von Ses Alzines (Tossa de Mar, Girona; Abb. 4, 33). Die
in den Jahren 1996 und 1997 vom Fachbereich Archiologie der Universitit von Girona durchge-
fihrten Ausgrabungen fithrten zur Aufdeckung des kleinen Gebiudekomplexes”® (Abb. 9). Ses
Alzines diente offenbar als saisonal betriebene Auflenstation der ein Kilometer weiter nordostlich
gelegenen reichen Villa von Els Ametllers (Tossa de Mar, Girona; Abb. 4,23). Dort erfolgte die
Abfiillung des Weins und die Organisation des weiteren Vertriebs”!. Das Kelterhaus wurde nach
Einschitzung der Ausgriber tiber knapp ein Jahrhundert hinweg verwendet. Die Auflassung
konnte anhand des umfangreichen Inventars an Glanztonware recht genau in das letzte Viertel
des ersten Jahrhunderts datiert werden, in jene Zeit also, als der grofSmaf3stabliche Weinexport
in der Tarraconensis allmihlich zuriickging.

An einen im Osten gelegenen Kelterraum mit Haspelpresse schlossen sich im Westen, abge-
trennt durch einen Korridor, drei als Werk- oder Lagerrdume vorgesehene Stuben an (Abb. 9).
Das Gebiude wurde nach Siiden durch eine Portikus abgeschlossen, tiber die gepflasterte Hof-

66 Vgl. Revilla, Viticultura; J.A. Gisbert, Vi tarraconense méridionale. In: ebd. 353—381; J.A. Gisbert Santonja,
al Pais Valencia. In: M. Prevosti i Monclts / A. Martin i La difusié de les amfores de la Tarraconense a les zones
Olivares (Hrsg.), El vi tarraconense i laieta. Ahir i avui. periferiques de I'imperi. In: ebd. 383—399.

Actes del simpésium (Tarragona 2009) 126-150. 69 Zu Mas Castellar s. P. Giré, Objetos de una villa romana.

67 Prevosti (Anm. 47) 388; V. Revilla, Poblamiento y economia Museo de Villafranca (Barcelona). Mem. Mus. Arqu.
en el Bajo Ebro en época romana. Lucentum 11/13, 1992/94, Provinciales 10, 1949, 251; Pefia, Torcularia 373. — Zu El
145-163 bes. 155; Revilla, Anforas y epigrafia (Anm. 46) Vilarenc s. V. Revilla, La villa de El Vilarenc (Calafell,
166. Tarragona). In: J. R. de Arbulo Bayona (Hrsg.), Tarraco 99.

68 Etwa D. Bernal Cassola, Vinos Tarraconenses mds alld Arqueologia d’una capital provincial romana (Tarragona
de las columnas de Hércules. Primeras evidencias en la 2000) 257—273; Pefia, Torcularia 843—845. — Zu Viladecans
Baetica, Lusitania y Tingitana. In: Lépez Mullor / Aquilué s. J.M. Solias, Excavacions a 'ermita de Nuestra Sefiora
Abadias (Anm. 61) 319-352; M. Sciallano, Amphores de de Sales (Viladecans). Excavaciones arqu. Catalunya

Tarraconaise. Nouvelles découvertes sur le littoral de Gaule 3 (Barcelona 1983); ders., Introduccié a I'estudi de les
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flache erfolgte die Anlieferung der frischen Trauben. Die Anlage von Ses Alzines war aus roh
belassenen Bruchsteinen errichtet, die man durch einen einfachen Lehmmaértel verbunden hatte.
In der Westhilfte des Raumes (ambit 2A) waren in den anstehenden Felsuntergrund eine gerun-
dete Eintiefung und drei kleinere Pfostengruben eingearbeitet. In der durch eine Sockelmauer
abgetrennten Osthilfte des Raumes (ambit 2b) fand sich hingegen ein Opus-signinum-Boden,
der an den Rindern durch einen Viertelrundstab abgeschlossen wurde. Eine wenige Zentime-
ter erhohte Mortelfliche mit einem Durchmesser von eineinhalb Metern darf als Keltertenne
gelten, als die Stelle, an der unter dem Pressbaum der Presssack (fasces) mit den Weintrauben
aufgeschichtet war72.

Im Zuge eines spateren Umbaus erhielt das Kelterhaus einen neuen Opus-signinum-Boden, der
unter anderem einen rechteckigen Steinblock tiberdeckte. Zwei charakteristische Einarbeitungen
auf der Oberseite dieses sonst unregelmiflig belassenen Quaders belegen, dass dieser urspriinglich
als Gegengewicht der Presskonstruktion gedient hatte. Das Fehlen von Verankerungen fiir Arbores
oder Stipites im Felsuntergrund spricht fiir die Rekonstruktion einer Haspelpresse. Der Kopf des
Prelum wire in einem solchen Fall in einer Nische in der 6stlichen Auflenwand des Gebidudes
befestigt worden. Das entgegengesetzte Ende hing an den Querbalken der Deckenkonstruktion,
darunter hatte der umgelagert aufgefundene Kelterstein gestanden. Dies belegt die an dieser Stelle
entdeckte Einarbeitung im Felsuntergrund.

Mit dem Aufkommen der Amphoren Dressel 2—4 in augusteischer Zeit ging dann eine
weitere Steigerung des Weinexportes aus der Tarraconensis einher. Dies wurde durch eine Ver-
vielfachung der Kelterbetriebe entlang der katalanischen Kiiste wie auch weiter siidlich an der
spanischen Levantekiiste moglich (Abb. 4, 1—2). Im Zusammenhang mit der grundlegenden
Neuorganisation der hispanischen Provinzialstrukturen unter Augustus vermutet die spanische
Forschung deshalb auch eine gezielte Stirkung der Weinproduktion, um — dhnlich wie im Falle
des baetischen Olivenols — die Versorgung der Stadt Rom sicherzustellen”3. Dementsprechend
wird die Entstehung der Mehrheit der mit der Herstellung des laietanischen Weines befassten
Winzerbetriebe in die Anfinge des Prinzipats datiert. In der beschriebenen Weise verfiigten viele
dieser neu gegriindeten Keltereien tiber eigene Amphorentopfereien, so dass die Abfiillung des
Weins auf dem Landgut erfolgen konnte. Daneben liegen aber auch Hinweise auf spezialisierte
Kelterbetriebe vor, die ohne ausgedehnte Pars urbana oder andere landwirtschaftliche Betitigung
allein zur grofSmaf$stiablichen Herstellung von Wein dienten.

Die Mehrheit der Winzerbetriebe der augusteischen Zeit entstand inmitten der Laietana, in
der heutigen Provinz Barcelona (Abb. 4). Charakeeristisch sind etwa die Anlagen von Can Valls
(Caldas de Montbui, Barcelona), Mas Manolo (Caldas de Montbui, Barcelona), El Roser (Calella,
Barcelona), Cal Ros de les Cabres (Masnou, Barcelona), Torrent Forcat (Mataro, Barcelona), La
Salut (Sabadell, Barcelona), El Bosquet (Sant Pere de Ribes, Barcelona), More (San Pol de Mar,

activitats economiques d’une villa laietana. Pyrenae 21, d. C. Arqueologia de dos establiments rurals, Mas Carboti
1985, 113-122; Pefa, Torcularia 428—430. — Zu Peirota i Ses Alzines. Estudis Arqu. 6 (Girona 2005).
s. A.Martin, Intervencié arqueologica al jaciment de 72 Die beim Pressvorgang entstandene Fliissigkeit sammelte
la Peirota (Cabrera de Mar, Maresme). In: Actes de les sich auf Grund der Neigung des Estrichs in einer aus
jornades d’arqueologia i paleontologia. Comarques de Tegulae gesetzten Rinne. Uber einen rohrenférmigen
Barcelona 1996—2001 (Barcelona 2004) 618—625. Durchlass in der siidlichen Auflenwand wurde der Most
70 L. Anglada / J. Burch i Ruis / S. Casas, Lestabliment de in eine runde Felsgrube abgeleitet. Diese war im Bereich
Ses Alzines i la produccié de vi a la Vall de Tossa. In: El der sich hier anschlieffenden Portikus in den Untergrund
vi 2, 438—442; Pefia, Torcularia 561f. eingearbeitet. Eine weitere runde Einlassung im Felsboden
71 Vergleichbare abhiingige Gewerbebauten fanden sich auch des Kelterhauses barg Uberreste eines Dolium. Stabil
in Mas Carboti, Mas Fonti und Can Sistoy, s. J. Burchi im Untergrund verankert, mag es zum Sammeln der
Ruis u.a., El Fundus de Turissa entre el segle I a.C. i I'l Riickstinde des Pressvorganges gedient haben.

73 Pefa, Torcularia 163.
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Abb. 8 Verbreitung der rédmischen Amphorentdpfereien entlang der katalanischen Mittelmeerkiiste.

(1) Sant Aniol de Finestres (Garrotxa) (9) Vilauba (Camés, Pla de I'Estany)

(2) El Forn de ’'Home Dret (Maia de Montcal, (10) Ermedas (Cornella del Terri, Pla de I'Estany)
Garrotxa) (11) Palol de Revardit (Pla de I'Estany)

(3) Cami de Can Mir6 (Navata, Alt Emporda) (12) El Viaré (Rupid, Baix Emporda)

(4) La Bomba (Vilamacolum, Torroella de Fluvia, (13) Puig Rodon (Corgd, Baix Emporda)
Alt Emporda) (14) Can Cornella (Celra, Gironés)

(5) Clos Miquel (Sant Miquel de Fluvia, Ale (15) Massanet de la Selva (Gironés)
Emporda) (16) Llagostera (Girongs)

(6) Mas Castellar (Pontés, Alc Emporda) (17) Llafranc (Palafrugell, Baix Emporda)

(7) Camp dels Recs (Orriols, Bascara, Alt (18) Vilarenys (Vall-llobrega, Baix Emporda)
Emporda) (19) Palamés (Baix Emporda)

(8) Cami a la Creu d’Albons (Viladamat, Alt (20) El Collet de Sant Antoni (Calonge, Baix

Emporda) Emporda)
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(21) Cap Roig (Calonge, Baix Emporda)

(22) Solius (Castell-Platja d’Aro, Baix Emporda)

(23) Can Llovarons (Castell-Platja d’Aro, Baix
Emporda)

(24) S’Agaré (Castell-Platja d’Aro, Baix Emporda)

(25) La Caleta (Sant Feliu de Guixols, Baix
Emporda)

(26) Vinya Badosa (Tossa de Mar, La Selva)

(27) Els Ametllers (Tossa de Mar, La Selva)

(28) Fenals (Lloret de Mar, La Selva)

(29) Can Viader (Malgrat de Mar, Maresme)

(30) El Roser o El Mujal (Calella, Maresme)

(31) El More (Sant Pol, Maresme)

(32) Torre Martina o el Farrel (Sant Pol, Maresme)

(33) El Sot del Camp (Sant Viceng de Montalt,
Maresme)

(34) Horta Nova (Arenys de Mar, Maresme)

(35) El Morrel (Llavaneres, Maresme)

(36) Les Casetes (Matard, Maresme)

(37) Santa Cecilia (Matard, Maresme)

(38) Torre Llauder (Mataré, Maresme)

(39) Can Portell (Argentona, Maresme)

(40) Sant Sebastia (Argentona, Maresme)

(41) CaI’Arnau (Cabrera de Mar, Maresme)

(42) Veinat del Sant Crist (Cabrils, Maresme)

(43) La Fornaca (Vilassar de Dal, Maresme)

(44) Veral de Vallmora (Teia, Maresme)

(45) Club Tennis Barcelona (Teia, Maresme)

(46) Riera de Teia (El Masnou, Maresme)

(47) Cal Ros de les Cabres (El Masnou, Maresme)

(48) Alella-Autopista (Alella, Maresme)

(49) Can Riviere (Badalona, Barcelonés)

(s0) Can Cabanyes (Badalona, Barcelonés)

(s1) Can Valls (Badalona, Barcelonés)

(52) Badalona (Barcelonés)

(53) Avinguda Francesc Cambé (Barcelona,
Barcelonés)

54) Carrer Princesa (Barcelona, Barcelonés)

55) Estadi de Montjuic (Barcelona, Barcelones)

57) Cal Roc (Boades, Bages)

58) Forn d’en Serra (Llinars del Valles, Valles
Oriental)

(59) Can Collet (Llinars del Valles, Vallés Oriental)

(60) Can Cabot (Santa Eulalia de Rongana, Vallés
Oriental)

(
(
(56) Nostra Senyora del Port (Barcelona, Barcelones)
(
(

(61) Can Vendrell (Santa Eulalia de Roncana, Vallés
Oriental)

(62) Sant Miquel dels Martres (Caldes de Montbui,
Vallés Oriental)

(63) Can Carerac (Caldes de Montbui, Vallés
Oriental)

(64) Carrer Balmes/Carrer Espartero (Caldes de
Montbui, Vallés Occidental)

(65) Mas Manolo (Caldes de Montbui, Vallés
Oriental)

(66) Camp d’en Ventura de I'Oller (Santa Perpétua
de Mogoda, Valles Occidental)

(67) Santa Maria de les Feixes (Cerdanyola del
Vallés, Vallés Occidental)

(68) Poble Sec (Sant Quirze del Vallés, Valleés
Occidental)

(69) Can Feu (Sant Quirze del Vallés, Valles
Occidental)

(70) La Salut (Sabadell, Vallés Occidental)

(71) Can Jofresa (Terrassa, Vallés Occidental)

(72) Can Tintorer (EI Papiol, Baix Llobregat)

(73) Can Pedrerol (Castellbisbal, Vallés Oriental)

(74) Can Reverter o can Perals (Sant Viceng dels
Horts, Baix Llobregat)

(75) Vila Vella (Sant Boi del Llobregat, Baix
Llobregat)

6) Sant Marti Sarroca (Alt Penedés)

77) Darré (Vilanova i la Geltrd, Garraf)

78) Tomovi (Albinyana, Baix Penedgs)

79) El Vilarenc (Calafell, Baix Penedés)

80) Plans d’en Jori (Montblanc, Conca de Barbera)

81) La Clota o el Rincén del César (Creixell,
Tarragones)

7
(
(
(
(
(

(82) Tarraco (Tarragones)

(83) El Burguet (Alcover, Alt Camp)

(84) Les Planes del Roquis (Reus, Baix Camp)

(85) Els Antigons (Reus, Baix Camp)

(86) El Vilar (Reus, Baix Camp)

(87) La Buada o I'Espluga Pobra (Reus, Baix Camp)
(88) El Brugar (Reus, Baix Camp)

(89) Mas del Coll (Riudoms, Baix Camp)

(90) Mas de 'Antoni Corts (Riudoms, Baix Camp)
(91) Timba del Castellot (Riudoms, Baix Camp)
(92) Molins Nous (Riudoms, Baix Camp)

(93) LAumedina (Tivissa, Ribera d’Ebre)

(94) Mas del Catxorro (Benifallet, Baix Ebre)
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Barcelona), Can Feu (Sant Quirze del Vallés, Barcelona), Veral de Vallmora (Teid, Barcelona) und
Parc Central de Mataré (Mataré, Barcelona)”4. Eine beachtliche Bautitigkeit ist aber auch in den
Nachbarregionen zu beobachten. Im Gebiet von Girona sind die Keltereien von Font del Vilar
(Avinyonet de Puigventés, Gerona), Llafranc (Palafrugell, Gerona), Pla de Palol (Fenals, Gerona),
Els Ametllers (Tossa de Mar, Gerona), Ses Alzines (Tossa de Mar, Gerona), Mas Carboti (Tossa
de Mar, Gerona) und Tolegassos (Viladamat, Gerona) zu nennen. Im Gebiet von Tarragona sind
es die Fundpldtze CAumedina (Tivissa, Tarragona), Mas del Catxorro (Benifallet, Tarragona) und
die Villa von Barrugat (Bitem, Tarragona)”>. Dariiber hinaus fanden sich auch jenseits des Kiis-
tenstreifens einzelne Kelterbetriebe. Fiir das Innere des heutigen Katalonien ist beispielsweise auf
Hostal Not (Balaguer) in der Region Lérida hinzuweisen”®. Fiir die Levantekiiste im Bereich des
Pais Valenciano sind die Fundstellen von Hort de Pepica (Catarrosa, Valencia), UHorta Seca (Vall
d’Uix6, Castellén), Benicaté (Nules, Castellén) und La Torrassa (Betxi-les Alqueries, Castellén)
von Interesse’”. Und auch im Ager von Dianum (Dénia, Alicante) wurden an verschiedenen
lindlichen Fundstellen Hinweise auf kaiserzeitliche Kelterhduser entdeckt”8.

Ein typisches Beispiel fiir einen dieser auf den Export ausgerichteten Kelterbetriebe mit eige-
ner Amphorenproduktion fand sich in El Mor¢ (San Pol de Mar, Barcelona)”® (Abb. 4,10). In
einer Entfernung von weniger als einem Kilometer zum Meeresufer lag die Anlage tiber dem tief
eingeschnittenen Tal des namengebenden Rié More¢ auf einem fast hundert Meter ansteigenden
Geldndesporn. Die seit den dreif$iger Jahren des zwanzigsten Jahrhunderts bekannte, lange Zeit
als Castrum angesprochene Fundstelle wurde im Zuge des Baus der Autobahn A 19 (Autopista
del Maresme) wihrend der Herbstmonate 1995 durch den Servei d’Arqueologia de la Generalitat
de Catalunya grofiflichig ausgegraben.

Dabei fand sich ein 2.200 Quadratmeter grofier Gebiudekomplex, der sich tiber vier Hang-
terrassen erstreckte (Abb.10). Anhand der Keltersteine liefSen sich mindestens zwei Torcularia
nachweisen. Hinzu kamen unterschiedlichste Becken, Vorratsgefifle und Leitungssysteme zum
Sammeln und Dekantieren des Mostes bezichungsweise des Weines sowie ein sich tiber mehr als

74 Zu Can Valls s. C. Miro, La Valls o Can Valls, Caldes de s. V.Revilla / D.Zamora, Organitzacié i dinamica del
Montbui. In: Anuari d’intervencions arqueologiques a poblament al territori d’'Tluro (Matard, Barcelona) entre
Catalunya. Epoca romana. Antiguitat Tardana. Campanyes els segles IT aC i VI dC. In: L. Buffat (Hrsg.), Ritmes i
19821989 (Barcelona 1993) 286; Pefia, Torcularia 367. — Zu cicles de la romanizacié del camp, Estudis sobre el mén
Mas Manolo s. E.Barrasetas / A. Monleén, Intervencié rural d’época romana 1 (Gerona 2006) 41-66.
al jaciment roma del Mas Manolo (Caldes de Montbui, 75 Zu Font del Vilar s. Tremoleda, Recent 271—274; Pena,
Vallés Oriental). Tribuna Arqu. 1993/94, 87—94; Pena, Torcularia 533-535. — Zu Llafranc s. A. Barti i Catala /
Torcularia 368. — Zu El Roser s. A. Lopéz Mullor, R. Plana Mallart / J. Tremoleda i Trilla, Llafranc roma
Excavaciones en la villa romana de Calella (El Maresme, (Girona 2004); Pefa, Torcularia 571—572. — Zu Pla de
Barcelona). Ampurias 47, 1985, 162—203; Pefia, Torcularia Palol s. J. M. Nolla (Hrsg.), Pla de Palol. Un establiment
369.— Zu Cal Ros de les Cabres s. L. Burés / A. Marqués, roma de primer ordre a Platja d’Aro (Platja d’Aro 2002);
La villa romana de Cal Ros de les Cabres. Laietania 6, Pefa, Torcularia 538—s541. — Zu Els Ametllers s. LI Palahi,
1991, 115-118; Pefia, Torcularia 374. — Zu Torrent Forcatss. Excavacions a la villa dels Ametllers. La pars rustica. In:
M. Prevosti, Cronologia i poblament a Iarea rural d’Iluro Vuitenes Jornades d’Arqueologia de les Comarques de
(Mataro) (Barcelona 1981) 435-439; Pefia, Torcularia 382. Girona — Rossas (Girona 2006) 287-291; Tremoleda,
— Zu La Salut s. M. T. Casas Selvas, Estudi preliminiar. Recent 286—292; Pefia, Torcularia 554—556. — Zu Mas
Les amfores de la villa de la Salut (Sabadell). Arraona 1, Carboti s. Burch i Ruis u.a., Turissa (Anm. 71); Pefia,
1987, 15-26; Pefa, Torcularia 398—400. — Zu El Bosquet Torcularia 557-559. — Zu LAumedina (Siedlung mit
s. J.Bosch / J. Miret, Lexcavacio de la villa romana del Topferei) s. V. Revilla Calvo, Produccién cerdmica y
Bosquet (Sant Pere de Riber). Miscellania Penedesenca 13, economfa rural en el Bajo Ebro en época romana. El alfar
1989, 135-166; Pefia, Torcularia 406—407. — Zu Can Feu de’Aumedina, Tivissa (Tarragona). Colleccié Instrumenta
s. E. Carbonell Solé / J. Folch Siker / J. Martinez Tomas, 1 (Barcelona 1993); R. Pallarés / E Gracia / G. Munilla, El
Noticia de les excavacions al jaciment ibéric i romd de desarrollo del comercio del vino en el curso inferior del
Can Feu (Sant Quirze del Vallés). Limes (Cerdanyola Ebro entre loss. [ aC y III dC. In: El vi 1, 17-31; Pefia,
del Valleés) 1, 1991, 151-154; Tremoleda, Recent 297—300; Torcularia 857-859. — Zu Mas del Cartxorro s. C. Benet /

Pefa, Torcularia 412—413. — Zum Parc Central de Mataré J.Ma. Carreté i Nadal / X. Fébrega Maestro, La prensa
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eintausend Quadratmeter erstreckendes Weinlager mit Dolia defossa. Etwas siidlich der Kelterei,
im Tal des Rio More, wurden Amphoren der Formengruppen Pascual 1 und Dressel 2—4 hergestellt.
Somit bildet das Bauensemble von El Mor¢ derzeit ein Musterbeispiel fiir den Aufbau eines auf
die grofimaf3stibliche Produktion von Wein
ausgerichteten laietanischen Winzerbetriebes.
Von der einheimischen Forschung wird diese
gern als »industriell« bezeichnet.

Die in Anbetracht des ausgedehnten Wirt-
schaftstraktes vergleichsweise begrenzte Gré-
e des Wohnteils fithrt die Ausgriber zu
der Vermutung, dass der Eigentiimer des
gewinntrichtigen Betriebes gar nicht vor Ort
ansissig war, sondern unter den Biirgern der
nahegelegenen Stadt Iluro (Matard) oder gar
der Kapitale Tarraco (Tarragona) zu suchen
ist.

Dem Kelterbetrieb von El More lag ein
wohldurchdachter Architekturentwurf zu
Grunde, den man nach Aussage des gebor-
genen Fundgutes in augusteisch-tiberischer
Zeit (»10 v. — 20 n.Chr.«) umgesetzt hatte.
Dabei war eine mdoglichst rationale Her-

stellung des fiir den ultramarinen Handel
gedachten Weins angestrebt worden. Zwi-
schen der Mitte und dem dritten Viertel des

Abb.9 Ses Alzines (Tossa de Mar), Kelterhaus mit
Haspelpresse (Torcularium), Gegengewichtsstein und
in den Felsuntergrund eingetieftem Auffanggefaf3.

zweiten Jahrhunderts wurde die Produktion

weitgehend aufgelassen (»150-175 n. Chr.«), zu einem Zeitpunkt also, als sich der laietanische
Weinexport bereits deutlich reduziert hatte. Fiir das dritte Jahrhundert liegen dann keine sicheren
Belege fiir eine Fortfithrung der wirtschaftlichen Aktivititen in El More vor.

Die obere, nérdliche Terrasse wurde von einem zentralen rechteckigen Gebiude eingenom-
men8 (Abb. 10). Wegen der bis zu einem Meter starken Auflenmauern aus soliden Granitquadern
diirfte es sich um ein zweistockiges Gebdude gehandelt haben (Abb. 25, 13). Der Bau diente nicht
allein als Wohnstitte. Seine robuste Ausfiihrung bot den Bewohnern auch besonderen Schutz,
und die Gebiudehshe ermoglichte eine Uberwachung des Umlandes, der Verkehrswege — zu

de la villa romana del Mas del Catxorro (Benifallet, Baix
Ebre). Tribuna Arqu. 1991/92, 111-116; Pefia, Torcularia
840-842.— Zur Villavon Barrugats. M. Genera i Monells,
El jaciment de Barrugat. Noves dades per al coneixement
de la Tortosa d’epoca romana. Pyrenae 19/20, 1983/84,
287-288; Pefia, Torcularia 842.

76 L. Diez-Coronell, Una bodega romana en Balaguer
(Lérida). In: XI Congreso Nacional de Arqueologia,
Merida 1968 (Zaragoza 1970) 774—783; Pefia, Torcularia
614—615.

77 Zu Hort de Pepica s. M.P. Garcfa-Gelabert, La villa
rastica de Catarroja (Valencia). Cuad. Prehist. y Arch.
Castellonense 20, 1999, 253—265; Pefia, Torcularia 875. — Zu
L'Horta Seca s. Ma. L. Rovira Gomar / M. T. Martinez
Martinez / J. Gémez Ros, La villa romana de Uxo (Vall
d’Uixo, Castell6). Noticia preliminar. In: XIX Congreso

Nacional de Arqueologia, Valencia 1987 (Zaragoza 1989)
757—767; Pena, Torcularia 452—453. — Zu Benicaté und
La Torrassa s. E Cisneros Fraile, El vino en el hinterland
del Portus de Saguntum (ss. I a.C. — I d.C.). Papeles
del Laboratorio de Arqueologia de Valencia 34 (Valencia
2002) 127-136; Pefia, Torcularia 450 f. bzw. 448 1.

78 Gisbert (Anm. 66).

79 E. Gurri i Costa, El jaciment roma del Mor¢ (Sant Pol de
Mar, Maresme), un centre productor de vi laieta. Tribuna
Arqu. 1996/97, 23—34; dies., Un centre productor de vi
laieta. El Moré (Sant Pol de Mar, El Maresme). In: El
vi 2, 563—569; E. Sdnchez (Hrsg.), El jaciment roma del
More¢ (Sant Pol de Mar, Maresme) (Barcelona 1997); Pefia,
Torcularia 408—411.

80 Mafle: 465 Quadratmeter, 12m x 9 m.
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denken ist vor allem an die kiistenparallel verlaufende Via Augusta — und des offenen Meeres®!.
Umgekehrt ergab sich fiir die mit dem Abtransport des Weins befasste Schifffahrt die Méglichkeit,
sich von See her an dem markanten Bauwerk zu orientieren. Spirliche Mauerreste bezeugen eine
die zugehorige Hoffliche einfassende Mauer.

Die nachfolgenden drei Terrassen hatte man mit Riicksicht auf den natiirlichen Hangverlauf
leicht gegeneinander verschoben (Abb.10). Im Prinzip dhnelte sich die Gliederung der drei
Ebenen. AuSere Gebiudefliigel mit begleitenden Portiken umfassten regelhaft eine rechteckige
Hoffliche. Das architektonische Grundgeriist war kostengiinstig in Opus craticium ausgefiihre,
die Boden bestanden in der Regel aus Opus signinum, der im Laufe der Jahre wiederholt aus-
gebessert und verstirkt worden ist.

Die einzelnen Arbeitsschritte lassen sich in El More auf Grund der guten Befundlage in den
Werk- und Arbeitsriumen der grofien zweiten Terrasse beschreiben82. Insbesondere die Riume
des Nordfliigels wie auch der gesamte Ostfliigel waren fiir die Extraktion von Most konzipiert.

Fundstelle Barcino Baetulo* El Moré
Cella vinaria Ablagerungen u. Kanile = Presse 1 2 Ablager. u. Kan. Béden
analysierte Proben 6 7 16 8 12 13 14 21 23 9 20 C1 3 6 123 8 9 5 1001
Wein, Kerne (1) I 91 5 I
Feige (2) 1
Feige, Samen (2) 6
Bockshornklee, Samen (3) 2
Samen, unbestimmmt 2
Fasern von Espartogras (4) 16 3
Y. Poaceae/Gramineae 5
Getreidegrannen 5
Y. dicot. Angiospermen 69 62 52 31 37 14 4 47
.— Beerenhiute (5) 2 52 31 37 14 4 7
.— Kalziumoxalatkristalle 32 21
.— Drusen 16
Y. Parenchymgewebe 25 8 2 I
.— Zimt (6) 2 2
.— Feige (2) 12
.— Phytolithe 1 6 21
>, Skerenchym-Zellen 54 2
Braquieskleride 21 I
Osteoskleride 33 I
Kieselalgen (7) VoV
marine Kieselalgen (7) v v v
Tartrate (Weinstein) v v v v v v vV VvV VvV Vv Vv Vv
Hefe
Kalziumkarbonataggregate v v
Holzkohle (8) 4 2 1

Tabelle 1 Ergebnisse der Analyse archiobotanischer Proben aus zwei urbanen Keltereien in Barcino (Barcelona)
und Baetulo (Badalona) sowie der lindlichen Anlage von El Mor¢ (San Pol de Mar). — (*) Haus 1 und Haus 2.
(V) vorhanden. (1) Vitis vinifera L. (2) Ficus carica L. (3) Trigonella foenum-graecum. (4) Lygeum spartum.
(5) Vitis sp. (6) Cinnamonium zeylanicum Nees. (7) Diatomeen. (8) Mikroholzkohlen und Holzkohleflitter.
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Von zwei Haspelpressen zeugen recht-
eckige Gewichtssteine mit Ankerlochern
auf der Oberseite sowie Einlassungen
in der Bodenfliche fiir die Aufstellung
von Arbores. Rund um die nérdliche
Presse gruppierten sich mehrere Auffang-
becken. Wihrend kleinere Becken dem
Auffangen des frisch gepressten Mostes
dienten, waren zwei groflere quadra-
tische Becken®3 zum Zwischenlagern
des Weines gedacht®4. Ein weiterer frei-
stehender Lacus®5 in einem zwischen
der nordlichen und der siidlichen Presse
gelegenen Calcatorium diente dem Mai-
schen der Trauben. Zum Sammeln von
Pressriickstinden waren an verschiedenen
Stellen einzelne Dolia in den Opus-signi-
num-Estrich eingelassen. Eine zweite
Balkenpresse lag in der Stidostecke des
Hofes und stand iiber ein Leitungssystem
mit einem schon auf der nachfolgenden
Hangterrasse gelegenen quadratischen
Mostbecken in Verbindung8®.

Auf der dritten und der vierten Terras-
se lagen mehrschiffige Speicherhallen, in
denen die Fermentierung und Lagerung
des Weines in Dolia defossa erfolgte®”.
Nach Aussage des Grabungsberichtes ist
die zur Verfigung stehende Speicherka-
pazitit derzeit auf mehr als einhundert
Dolia zu schitzen. Den Berechnungen
der Ausgriber zufolge stand ein Becken-
volumen von rund achtzig Hektolitern
zum Dekantieren und Fermentieren zur
Verfiigung. Hinzu kam ein Vorratsvolu-
men von 4250 Hektolitern in Dolia, was

81 Erinnert sei an die Parallelen zu den sogenannten
Wehrgehoften des hispanischen Siidens und Westens,
vgl. Anm. 112.

82 Mafle 670 qm. Im Westfliigel fanden sich Elemente
einer Getreidemiihle, in den unmittelbar angrenzenden
Riumen des Nordfliigels zwei Werkgruben und ein Ofen,
die allesamt der Metallverarbeitung gedient hatten. Diese
technischen Einbauten wurden allerdings erst im Verlauf
der spitantiken Siedlungsphase angelegt.

83 Mafle 2m x 2m, T. 2m bzw. 1,75 m.

84 Die auf J.-P. Brun (vin et huile 270-271) zuriickgehende
Deutung der beiden Becken als Standpositionen der
Gegengewichte zweier Pressen in der Nordostecke wurde
an anderer Stelle widerlegt, s. Pefia, Torcularia 409.

397

Abb.10 El Mor¢ (San Pol de Mar, Barcelona), rémische

Kelterei. In Schwarz das im Aufgehenden erhaltene
Mauerwerk. MafSstab 1:500.

85 Mafle 2m x 1,5 m.

86 MafSe 3,5m x 3,5m.

87 So ldsst sich in der Nordwestecke der s75qm grofien
dritten Terrasse eine mindestens zweischiffige Lagerhalle
erkennen, die sich iiber eine vorgelagerte Portikus zum
Innenhof 6ffnete. Allein im nérdlichen, 3,5m breiten
Schiff fanden sich achtzehn Dolia vinaria unterschiedlicher
Grofle, die in zwei Reihen angeordnet waren. Weitere
neun Vorratsgefifle scheinen zum Bestand des siidlichen
Schiffes derselben Lagerhalle gehort zu haben. Durch
Sondagegrabungen auf der vierten Terrasse (423 qm)
wurden auch dort die in zwei Reihen angeordneten Dolia
einer weiteren Cella vinaria nachgewiesen.
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zusammen genommen fiir eine Befiillung von rund vierzehntausend Weinamphoren ausgereicht
haben diirfte8s.

Die unlingst vorgelegten archiobotanischen Untersuchungen an den Kelterriickstinden aus
El Mor¢ zeigen (Tabelle 1), dass in gleicher Weise wie in den urbanen Keltereien von Baetulo
(Badalona) und Barcino (Barcelona) keinesfalls wilder Wein (vitis sylvestris), sondern ausschlief3-
lich die Trauben kultivierter Weinstocke (vitis vinifera) verarbeitet wurden. Uberraschend war
der Nachweis gezielt dem frischen Most beigegebener Zusatzstoffe, deren Spektrum von Honig
und Friichten bis zu Zimt und Bockshornklee (Trigonella foenum-graecum) reichte®?.
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Els Tolegassos (Viladamat, Gerona),
romische Villa.

Abb. 11 (links) Bauphase 1, erstes bis
frithes zweites Jahrhundert (oberhalb),
sowie Bauphase 3, spdtes zweites

bis drittes Jahrhundert (unterhalb).
MafSstab 1:800.

Abb. 12 (gegeniiber) Bauphase 1,

Rekonstruktionsvorschlag. MafSstab
1:666.
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Mit der Intensivierung der Weinproduktion in Spaniens Nordosten in der frithen Kaiserzeit
ist auch der Ausbau der seit lingerem in die Forschung eingefiihrten Villa von Els Tolegassos
(Viladamat, Gerona) in Verbindung zu bringen (Abb. 4,17). Dank der intensiven Arbeit einer
Forschergruppe der Universitit von Girona darf diese Anlage als die am besten erforschte kai-
serzeitliche Villa des Ager ampuritanus gelten, des fruchtbaren Hinterlandes der griechisch-ro-
mischen Hafenstadt Emporion (Ampurias)®. Das Aufsuchen der fiinf Kilometer von der heutigen
Kiistenlinie entfernten Fundstelle reicht bis in das zweite vorchristliche Jahrhundert zuriick, die
Zeit der Ankunft der ersten romischen Siedler in der langgestreckten Bucht von Roses. Uber
den einplanierten Bauspuren einer republikanischen und einer augusteischen Siedlungsphase
entstand um die Mitte des ersten Jahrhunderts (»claudisch«) ein vollkommen neu konzipierter
landwirtschaftlicher Wirtschaftsbetrieb (Phase1). Der fiinthundertfiinfzig Quadratmeter grofle
Wohntrake, die Pars urbana, gruppierte sich um einen bescheidenen Innenhof (Abb. 11 und
12). Uber den im Zuge der Ausgrabungen freigelegten Sockelmauern aus Kalkstein wird man
sich einfache Lehmziegelwinde vorstellen diirfen. Diese trugen ebenso wie die Ziegelsiulen
einen weify gekalkten Mortelputz. Auch die Bodenflichen waren allenfalls in Opus signinum
ausgefiihre, so dass in der Villa nichts von der Pracht der stidtischen Wohnhiuser im nahegele-

88 J. Juan i Tresserras / M. Comas i Sola / E. Gurri i Costa, 90 Casas i Genover 1989 (Anm.s8) 49—209; J. Casas i

Noves aportacions sobre la producci6 de vi a la Laietania Genover u.a., El mén rural d’¢poca roman a Catalunya
romana. Installacions vinicoles i analisis de residus. (Girona1995) 45 Abb. 24; ders. / V. Soler Fusté, La villa de
Quad. Arqu. Hist. Ciutat Barcelona 2, 2006, 92107 bes. Tolegassos. BAR Int. Ser. 1101 (Oxford 2003); Tremoleda,
98. — Bescheidener die Kalkulation von Sdnchez 1997 Recent 278-283; Pefia, Torcularia 565—567; Teichner,
(Anm.79): 140 Dolia; 1950 hl; 7000 Amphoren. Evolution.

89 Juan i Tresseras et al. (vorherige Anm.) 107 Abb.7.
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genen Munizipium Emporiae zu spiiren war. Dabei zeugt die zugehérige Pars rustica mit ihrer

bereits in der ersten Ausbauphase nahezu neunhundert Quadratmeter groflen Cella vinaria von

tiberaus erfolgreichem Wirtschaften. Bei den Ausgrabungen wurden noch achtzig Dolia defossa

nachgewiesen, die einstmals unter freiem Himmel in mindestens zwolf ostwestlich verlaufenden

Reihen angeordnet waren (Abb. 11 oben). Dieser Wirtschaftshof stand, darauf wurde bereits oben

hingewiesen, in der Nachfolge der rund einen halben Kilometer weiter westlich gelegenen Anlage
von Olivet d’en Pujol, die zu Beginn der Kaiserzeit aufgelassen worden war (vgl. Abb. 7).

Nachdem man bereits zu Beginn des zwei-

ten Jahrhunderts einige Erweiterungen an den

Wirtschaftsbauten von Tolegassos vorgenom-

men hatte (Phase2), entschloss man sich um

die Wende zum dritten Jahrhundert zu einer

tiefgreifenden Umgestaltung der Villa (Phase 3).

Die Baumafinahmen, insbesondere die Erho-

hung der Anzahl der verfiigbaren Dolia, zielten

auf eine weitere Steigerung der Produktions-

und Lagerkapazitit. Dazu wurde die iltere

Cella vinaria erweitert sowie ein neues Areal

Abb.13 Els Tolegassos, romische Villa, Rebmesser auf Kosten einzelner Wohnriume erschlossen,

(falx vinatoria). Mafistab 1:4. in dem mindestens fiinfundzwanzig Vorrats-

gefifle aufgestellt wurden (Abb. 11 unten). Die

landwirtschaftliche Produktion in dieser umgestalteten Landvilla wurde bis zum Ende des dritten

Jahrhunderts fortgefiihrt.

Die freigelegten Bauelemente liefen keine Identifizierung der eigentlichen Kelter beziehungs-
weise der zugehorigen Most- oder Maischebecken zu. Diese sind vermutlich in den nur schlecht
erhaltenen Teilen des stidlichen Villenfliigels zu rekonstruieren. Neben den einschligigen Do-
lia-defossa-Lagern bezeugen eine Vielzahl von Rebmessern (falx vinatoria) den in Els Tolegassos
betriebenen Weinbau®! (Abb. 13). Bedeutungsvoll ist die Siedlungsstelle aber auch wegen der stra-
tifiziert geborgenen Materialensembles aus Vorratsgruben, Brunnen und Abfallhalden. Mit dem
sorgfiltig edierten numismatischen und keramischen Fundgut lassen sich wichtige Leithorizonte
der republikanischen und kaiserzeitlichen Besiedlung in Hispaniens Nordosten beschreiben.

Dieser im Ampurdan herausgearbeitete zeitliche Rahmen fiir die Genese einer grofSmaf3stib-
lichen Weinproduktion erfihrt durch die jiingst auf halber Strecke zwischen Baetulo (Badalona)
und Iluro (Mataré) ergrabene Kelterei von Veral de Vallmora (Teid, Barcelona) eine Bestitigung
(Abb. 4,12). Die im Zentrum der Laietana gelegene Fundstelle war bereits 1966 entdeckt worden.
Die systematische Freilegung des Ensembles begann allerdings erst im Jahr 2003. Ein daraus
erwachsenes Pilotprojekt der katalanischen Tourismusagentur zielt inzwischen auf die Museali-
sierung der romischen Kelteranlage®2.

Auf dem sanft zur Mittelmeerkiiste abfallenden Hangareal war bis in die Neuzeit Weinbau
betrieben worden, was zu tiefgreifenden Stérungen der antiken Bausubstanz gefiihrt hatte.
Trotzdem konnte ein Bauensemble dokumentiert werden, das im Verlauf der Kaiserzeit die

91 Ausfiihrlich zu dieser funktionalen Deutung und gegen In: Prevosti/Martin (Anm.66) 194—213; A. Martin i
die Nutzung als Getreidespeicher argumentiert Pefia, Oliveras / E Bayés i Colomer, Cella vinaria de Vallmora
Torcularia 565 Anm. 405. (Teia, Maresma, Barcelona). Estudi per a la reconstruccié

92 I.Roda / A. Martin i Oliveras / C. Velasco Filipe, de dues premses romanes. In: ebd. 215-248; A. Martin i
Personatges de Barcino i el vi laietd. Quad. Arqu. Hist. Oliveras / I. Roda de Llanza / C. Velasco i Felipe, Cella
Ciutat Barcelona 1, 2005, 47—57; A. Martin i Oliveras, vinaria de Vallmora (Teid, Barcelona). Histria Antiqua

Projecte Cella Vinaria. Jaciment Arqueologic de Vallmora. 15, 2007, 195—212.
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Veral de Vallmora (Teia, Maresme, Barcelona), romische Kelterei.
Abb. 14 Bauphasen IT und III; das im Aufgehenden erhaltene Mauerwerk schwarz. Maf$stab 1:500.
Abb.15 Der nordwestliche Bereich wihrend der jiingeren Bauphase III.
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beachtliche Ausdehnung von einem Viertel Hektar erreichte. Auf mehrere kiinstlich angelegte
Hangterrassen verteilt, umschlossen langgestreckte Gebaudefliigel grof§e Hofareale mit angeglie-
derten Lagerflichen®3 (Abb. 14). Die besten Erhaltungsbedingungen wurden erwartungsgemifd
im hangseitigen Nordfliigel angetroffen. Im stidlichen Grabungsbereich fehlte dagegen die antike
Oberfliche vollstindig, so dass sich nur noch tief eingearbeitete Gruben sowie die Bodenfliche
eines Maischebeckens erhalten hatten. Hinweise auf den fiir klassische Landvillen iiblichen
Wohntrakt fanden sich bislang nicht.

Obwohl das Fundgut eine Besiedlung seit der réomischen Okkupationsphase des zweiten
vorchristlichen Jahrhunderts belegt, kam es erst am Beginn des Prinzipats zur Anlage des ersten
Kelterbetriebes (»augusteisch«). Bereits in dieser frithkaiserzeitlichen PhaseIl verfiigte die Kelterei
von Veral de Vallmora tiber eine beachtenswerte Produktionskapazitit. Diese beruhte im Kern auf
zwei leicht gegeneinander versetzt angelegten Keltern (Abb. 15, P1 und P2 sowie P3 und P4). In
Folge spiterer Umbauten liefd sich die urspriingliche Presskonstruktion im 6stlichen Kelterraum
(P1und P2) nicht mehr rekonstruieren. Erhalten haben sich allein ein Opus-signinum-Boden mit
abschliefSendem Viertelrundstab sowie ein lateral anschlieflendes Sammelbecken (Lacus L2). Das
zweite, westliche Torcularium war etwas kleiner proportioniert, verfiigte aber ebenso tiber einen
Boden aus hydraulischem Mortel (P3 und P4). Auch hier hatte man das Mostbecken parallel
zur Lingsachse der Kelter angelegt (L1)?4. Somit wird man als Vorliufer der jiingeren Pressen P3
und P4 eine einzelne dltere Baumkelter rekonstruieren diirfen: Der Kopf des rund viereinhalb
Meter langen Prelum war dabei in der nordlichen AufSenwand des Kelterraumes verankert.
Stidwestlich der beiden Keltern fand sich ein ausgedehntes Speicherareal (Lager1). Parallel dazu
existierte eine weitere iiberdeckte Lagerhalle mit Dolia defossa im 6stlichen Terrassenbereich
(Lager2). Vor dem eigentlichen Keltervorgang wurden die angelieferten Trauben auf einer der
unteren Hangterrassen gemaischt. Dazu stand ein dreiffig Quadratmeter grofies Calcatorium im

93 Trotz der weit fortgeschrittenen Musealisierung des 94 Bei den Ausgrabungen wurde darin noch ein als Abfluss
Bodendenkmals wurde bislang noch kein Gesamtplan dienendes Bleirohr dokumentiert. In der Siidhilfte
vorgelegt, der eine Identifizierung aller Einzelelemente des Kelterhauses sparte der Bodenestrich eine in den
ermdoglichen wiirde. Der hier verwendete Plan (Abb. 14) Felsuntergrund eingearbeitete rechteckige Grube aus,
stellt den Versuch einer Zusammenschau aller bislang in die einstmals das Gegengewicht eingelassen gewesen
publizierten Pline und Orthofotos dar (vgl. Abb.15). Als war.

besonders hinderlich erwies sich dabei das Fehlen von
MafSstabsangaben.
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siidlichen Gewerbebereich zur Verfiigung. Ostlich der beiden Keltern fanden sich zudem Spuren
einer kleinen Schmiede. Nach Meinung der Ausgriber deuten Bleifluss und Eisenklammern auf
das Reparieren beschidigter Dolia hin.

Gegen Ende der flavischen Epoche (»letztes Viertel des 1. Jhs. n. Chr.«) kam es in Veral de Vall-
mora zu einer deutlichen Erweiterung der Produktionskapazitit (Phase III). Neue Arbeitsbereiche
wurden angelegt, bestehende Riumlichkeiten modifiziert. So teilte man das 6stliche Kelterhaus
der PhaseIl, um dort zwei parallel arbeitende Baumpressen zu installieren (Abb. 14, P1 und P2).
Zu diesem Zweck wurden die Bodenflichen der ilteren Presstenne und des Auffangbeckens
(L2) durch einen Opus-signinum-Estrich erneuert. Jeweils im Norden abgetrennte Bereiche des
Estrichbodens dienten nunmehr als Maischebecken. Die beiden neu konzipierten torcularia P1
und P2 (Abb.1s) verfiigten iiber achteinhalb Meter lange Pressbalken. Nachgewiesen wurden
zwei gerundete Standflichen aus Opus signinum, mit einem umlaufenden Sammelkanal. Eine
Abflussrinne leitete sodann in das bereits seit PhaseIl genutzte Auffangbecken (Lacus2) ab.
Aufschluss tiber den Aufbau der 6stlichen Presse P2 gibt ein groffer Ankerstein, in dem einstmals
die Tragkonstruktion des Prelum eingelassen war.

Von besonderem Interesse sind die beiden im Siiden gelegenen quadratischen Gruben von
zwei Metern Seitenlinge, die knapp einen halben Meter tief in den natiirlichen Felsuntergrund
eingegraben waren. Entsprechende Befunde werden iiblicherweise als Standorte fiir die Kelterstei-
ne von Spindelbaumpressen angesprochen. Die Auffindung von je sechs entlang der Lingsseiten
der Grube positionierten Basissteinen (Abb. 16 und 17) lsst die Ausgriber in diesem Fall jedoch
an die Rekonstruktion einer Haspelpresse denken. In der Grube hitte in einem solchen Fall kein
einzelner, an der Spindel hingender Monolith gestanden (Abb.18 rechts). Vielmehr fand dort

Veral de Vallmora, romische Kelterei.
(gegeniiber) In den zu den Torcularia P2 (Abb. 16) und P1 (Abb. 17) gehérenden Gruben lassen sich
Steinsetzungen erkennen, auf denen einstmals holzerne Haspelkonstruktionen saf8en.
Abb. 18 (oben) Torcularia P1 und P2. Im Falle der Kelter P2 (hinten) wurde eine traditionelle Spindelbaumpresse
mit in der Grube schwebendem Gegengewicht angenommen. Im Vordergrund ist dagegen fiir Pr eine

Haspelpresse rekonstruiert. Der hélzerne Basisrahmen der Haspel ruht auf sechs Auflagesteinen.
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die holzerne Ankerkonstruktion einer Haspel Platz, die durch eingefiillte Bruchsteine — die »arca
lapidum« des Plinius — fixiert worden war (Abb. 18 links).

Weitere Doppelkeltern entstanden in der dritten Bauphase im Bereich des dlteren, westlichen
Torcularium (P3—4) sowie in dem Areal westlich des Lagers 2 (P5—6). Nach Ansicht der Ausgriber
waren aber nur jeweils vier Pressen gleichzeitig in Betrieb (Abb. 14). Auch die Bevorratung des
Mostes wurde im Zuge des Umbaus gegen Ende des ersten Jahrhunderts rationalisiert. Dazu
legte man die beiden Lagerareale der ilteren Bauphase im Innenhof zu einem einzigen grofien
Weinlager zusammen (Lager 3). Dort fand sich eine groflere Zahl von Dolia defossa, die in der
bekannten Weise in Reihen angeordnet waren. In die jiingere Bauphase gehort schlief3lich auch
ein Topferofen, in dem Dolia oder Amphoren gefertigt wurden?>.

Der auf Uberschussproduktion ausgerich-
tete Keltereikomplex von Veral de Vallmora
blieb bis zum Ende des dritten Jahrhunderts
bezichungsweise zum Beginn des vierten in
Betrieb (Phase I11: »150—325 n. Chr.«). Nachfol-
gend wurde der grofSte Teil der Gewerbeanla-
gen aufgelassen, allein eine verkleinerte Kelter
wurde noch withrend des vierten Jahrhunderts
benutzt (Phase IV).

Fiir das Verstindnis der Organisationsweise
entsprechender GrofSkeltereien ist ein kleiner
Bleistempel von Bedeutung, der in Veral de
Vallmora zusammen mit einem Sesterz des
Trajan in einem rechteckigen Raum zwischen
dem Nordfliigel und dem Calcatorium im Sii-
den gefunden wurde. Auf dem vermutlich zum
Ante-cocturam-Stempel der Dolia verwendeten
Signaculum?® fiigen sich neun bis zehn Milli-
meter hohe Buchstaben zu einem zweizeiligen

Abb.19 Veral de Vallmora, Kelterei. Bleierner Text zusammen. Dieser nennt einen gewissen

Stempel. Natiirliche Grofe. Epicetetus, einen Sklaven des Lucius Pedanius

Clemens (Abb.19). Durch eine ganze Reihe

epigraphischer Belege ist die Gens Pedania als eine der fithrenden Familien in der rund zwanzig

Kilometer von Veral de Vallmora entfernten Stadt Barcino (Barcelona) belegt. In eben dieser

Stadt findet man denn auch den auf dem Stempel genannten Verwalter der Kelterei und — so

ist anzunehmen — des zugehorigen Fundus, den Sklaven Epictetus wieder. Nach einem raschen

sozialen Aufstieg ist dieser schon in trajanischer Zeit als Freigelassener und Sevir augustalis

bezeugt®”. Anhand des in der Kelterei von Veral de Vallmora gefundenen Stempels lisst sich

somit ein Bezug zwischen der grofSmaf3stiblichen Produktion von laietanischem Wein und dem
Aufstieg einer der einflussreichsten Familien der Colonia Barcino aufzeigen®s.

Durch die Entdeckung der Kelterbetriebe von El More und Veral de Vallmora wird inzwischen
deutlich, dass mit dem Verschwinden der einschligigen Weinamphoren Dressel 2—4 gegen Ende
des ersten Jahrhunderts bezichungsweise zu Beginn des zweiten keinesfalls ein tiefgreifender

95 Die Vorberichte (Anm. 92) sprechen von einem Backofen, 97 G. Fabres / M. Mayer / 1. Roda, Inscriptions romaines de
einer Metallschmelze bzw. einem Topferofen, ohne deren Catalogne IV (Paris 1997) 106.
Lage bzw. zeitliche Stellung zu erliutern. 98 Ebd. 69. — Zusammenfassend Roda / Martin i Oliveras

96 Mafle 6,6cm x 3,5 cm x 1,2¢m; 170 g. / Velasco (Anm. 92).
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Abb.20 Uberblick iiber die wichtigsten Formvarianten der baetischen Olamphoren Dressel 20 (1-6) und
Dressel 23 (7). — (1) Rddgen (augusteisch); (2) Port Vendres IT (Mitte 1. Jh.); (3) Rom (flavisch);
(4—5) Kastell Altenstadt (Mitte und spites 2.Jh.); (6) Rom (3.Jh.); (7-8) Rom (4.]h.).

Mafistab ca. r:12,5.
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Einschnitt in die grofmafistibliche Weinproduktion in der Laietana einherging. Der Verzicht
auf keramische Transportbehiltnisse war offenbar die Konsequenz struktureller Verinderungen
in der Weinproduktion des Nordostens Hispaniens, namentlich der Umstellung der seit der
Mitte des letzten vorchristlichen Jahrhunderts ausgebildeten Vertriebswege. In der naturrdumlich
begiinstigten Laietana wurde selbstverstindlich auch weiterhin Wein angebaut. Die Kommerzia-
lisierung erfolgte nunmehr aber vor allem auf regionalen Mirkten. Um die neuen, mehrheitlich
in den blithenden stidtischen Zentren der Tarraconensis lebenden Konsumenten zu erreichen,
waren leichte, aus verginglichem Material beschaffene Transportbehilter (cupae oder utres)
ausreichend.

Durch die rasche Ausbreitung des Weinanbaus iiber den mediterranen Kulturraum hinaus
— in Gallien etwa bis in das Moseltal — war es vielerorts schon im zweiten Jahrhundert méglich
geworden, verstirkt auf regionale Weinprodukte zuriickzugreifen. Die damit verbundenen kiirze-
ren Liefer- und Vertriebswege bewihrten sich im weiteren Verlauf der Kaiserzeit auch fiir viele
andere Konsumgiiter, was nicht allein in Hispanien und Gallien zur Ausbildung der weitgehend
autark wirtschaftenden Latifundien der Spatantike fiihrte.

Die spitrepublikanische Olivenslproduktion im hispanischen Siiden

Als einer der zentralen Schauplitze des Zweiten Punischen Krieges gelangte der Siiden der Ibe-
rischen Halbinsel, namentlich die Kiistenregion mit der atlantischen Hafenstadt Gades (Cddiz)
und das fruchtbare Tal des Baetis (Guadalquivir), bereits gegen Ende des dritten vorchristlichen
Jahrhunderts unter romische Kontrolle. In dem anfinglich noch Hispania ulterior, nachmals
dann Baetica genannten Provinzialgebiet entwickelte sich in der Folgezeit durch das Engage-
ment stadtromischer Familien eine exportorientierte Olivendlproduktion, die bekanntermaflen
in augusteischer Zeit zu einer entscheidenden Stiitze der staatlichen Lebensmittelversorgung
(annona) wurde??.

Beeindruckendes Zeugnis der intensiven Handelskontakte zwischen Hispanien und dem
italischen Mutterland ist der Monte Testaccio. Der kiinstliche Hiigel von fiinfzig Metern Hohe
und einem Umfang von eineinhalb Kilometer entstand durch die Ablagerung der nicht mehr
benétigten Amphoren, von denen fast neun Zehntel der Form Dressel 20 angehérten, die fir das
baetische Ol verwendet wurde. Diese rundbauchigen Amphoren mit kurzem Hals, in charak-
teristischer Weise gekehltem Rand, Fuffknopf und rundstabigem Henkel besaflen ein Volumen
von rund fiinfzig Litern und erreichten in befiilltem Zustand ein Gewicht von bis zu einhundert
Kilogramm190 (Abb. 20).

Vor dem Hintergrund des auf rund fiinfundzwanzig Millionen Amphoren zu beziffernden
Gesamtvolumens des Testaccio wird die enorme Bedeutung des Olivendlexportes der Baetica
verstindlich, der mindestens bis in die Mitte des dritten Jahrhunderts fortgefiihrt wurde. Im
Vergleich zu dem beachtlichen Informationsgehalt der in Rom geborgenen Olamphoren respektive
ihrer pinselgeschriebenen beziehungsweise eingestempelten Inschriften blieb die archidologische
Evidenz im Anbaugebiet — dhnlich wie im Falle der laietanischen Weinproduktion — iiber viele
Jahrzehnte tiberraschend gering!91.

Basierend auf den in den siebziger und achtziger Jahren des letzten Jahrhunderts durchgefiihrten
Gelindeprospektionen war eine Vielzahl der mit der Herstellung der einschligigen Olamphoren

99 Vgl. Anm. 2. siidspanischen Olamphoren (Gruppe 1). Forsch. Augst
100 Zur Formbeschreibung s. S. Martin-Kilcher, Die ro- 7,1 (Augst 1987) 53 ff.
mischen Amphoren aus Augst und Kaiseraugst 1. Die 101 Zusammenfassend bereits Teichner, Lusitania 519.
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Abb. 21 Verbreitung der fiir die Olamphoren Dressel 20 belegten Tépfereien

entlang der Fliisse Baetis (Guadalquivir) und Singilis (Genil).

(1) Cruz Verde
(2) Villar de Brenes
(3) Los Zamorales
(4) Huertas de Alcolea
(5) Alcolea del Rio
(6) Guadajoz
(7) Adelfa
8) Juan Barba
) Mejia
10) El Tesoro
11) El Tejarillo
12) Tostoneras
13) Arva
14) Azanaque-Castillejo
5) La Estacada de Herrera
6) El Judio
7) Alamo Alto
8) Lora del Rio
19) Cortijo de Mochales
20) Catria Alta
21) La Catria
22) Lora la Vieja
23) Huertas del Nicasio (del Rio)
(24) Cortijo del Guerra
(25) Manuel Nieto
(26) El Acebuchal
(27) Haza de Olivo
(28) Cortijo de los Coroneles
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(39) Embarcadero
(40) Penaflor

(41) Huertas de Belén
(42) El Remolino
(43) Cortijo del Romero

(44) Isla de la Jurada

(45) Cerro de los Vuelos

(46) Cerro de los Pesebres
(47) Villacisneros

(48) Encinarejo Medio

(49) Casa del Encinarejo

(s0) La Umbria de Moratalla
(s1) Casa del Guarda

(52) La Corregidora

(53) Soto del Rey

(54) Haza de los Laticos
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s5) Las Monjas

56) Barranco del Picacho
57) La Dehesilla

(58) La Estrella

(59) Cortijo del Bramadero
(60) Mingaobez

(61) Vilaseca

(62) Dehesa de Arriba
(63) Guadiato

(64) Almodovar

(65) El Temple

(66) Barranco del Picacho
(67) El Temple (El Rodriguillo)
(68) El Sotillo

(69) Cortijo de la Reina
(70) Palma del Rio

(71) Casas de Pisén

(72) Madueano

(73) Tierras del Judio
(74) La Graja

(75) Cortijo del Judio
(76) Malpica Sur

(77) Malpica

(78) Cortijo de Villalata
(79) Las Valbuenas

(80) Isla Grande

(81) Taracén

(82) Tesorillo de Dofia Mencia
(83) Dofa Mencia

(84) Las Animas

(85) Huerta de la Cueva
(86) Palmosilla

(87) Alcotrista

(88) San Rafael

(89) San Bartolomé

(90) Las Delicias
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Grabungsbefund in einem der rémischen
Tépfereibetriebe von Las Delicias (Astigi/
Ecija).

Abb. 22 Abfallhalde mit Fehlbrinden der

einschligigen Amphoren Dressel 20.

Abb. 23 Tragende Wand einer der
Werkhallen, errichtet aus Wandscherben

solcher Amphoren.

befassten Topfereien (figlinae) bekannt!92. Diese lagen erwartungsgemify zwischen Hispalis
(Sevilla) und Corduba (Cérdoba) unweit der benétigten Tonlager im Flusssystem von Baetis
(Guadalquivir) und Singilis (Genil; Abb.21). Von dort aus erfolgte auch der Weitertransport
der beladenen Olamphoren auf dem Wasserweg. Fiir die Schiffbarkeit des Flusses zeichneten
kaiserliche Verwaltungsbeamte verantwortlich, namentlich ein »procurator Augusti ad ripam
Baetis«193. Nach den Angaben Strabons war der Baetis (Guadalquivir) bis zur Provinzhauptstadt
Corduba (Cérdoba) und dariiber hinaus mit Booten zu befahren, méglicherweise gar bis zum
Bergbauzentrum Castulo (Linares, Jaén)!%4. Auch wenn die Gréfle der Flussschiffe und deren
Tiefgang an die naturrdumlichen Bedingungen am Oberlauf des Baetis angepasst werden muss-
ten, konnte doch der Abtransport der befiillten Olamphoren auch aus dem Inneren der Provinz

102 M. Ponsich, Implantation rurale antique sur le Bas- Gades 1, 1978, 7—20. — Zum Flusshafen von Hispalis
Guadalquivir 1—4 (Madrid 1974-1991). — Eine Aktua- (Sevilla) s. S. Ordénez Agulla, El puerto romano de
lisierung der hiufig abgebildeten Verbreitungskarte der Hispalis. In: Puertos fluviales antiguos. IV Jornadas de
Figlinae findet sich bei C. Carreras Monfort / R.PA. Arqueologia subacudtica, Valencia 2001 (Valencia 2003)
Funari, Britannia y el Mediterrdneo. Estudios sobre el 59—79.
abastecimento de aceite bético y africano en Britannia. 106 Hierzu zuletzt J. S. Barea Bautista u. a., Figlina scalensia.
Colleccié Instrumenta 5 (Barcelona 1998) Abb. 25. Un centro productor de 4nforas Dressel 20 de la Bética.

103 CIL IT 1180; Année Epigraphique 1983, 976. Colleccié Instrumenta 27 (Barcelona 2008).

104 Strab. 3, 2, 3. 107 Vgl. P. Sdez Ferndndez u.a., Excavacién Arqueoldgica

105 Uber die Schifffahrt auf dem Baetis und die Vertriebs- de urgencia en el alfar romano de Las Delicias (Ecija,
strukturen fiir die landwirtschaftlichen Produkte der nach Sevilla) 1997. Anu. Arqu. Andalucia 1997 111, 562—575;
ebendiesem Fluss benannten Provinz s. G. Chic Gracia, ders. / S. Ordéfiez Agulla / S. Garcfa-Sils de la Vega,
El tréfico en el Guadalquiviry el transporte de las dnforas. Paisaje agrario y territorio en la campifia occidental de la
An. Univ. Cddiz 1, 1984, 33—44; ders., Consideraciones Baetica. In: Arqueologia Espacial 26, Espacios Agrarios

sobre la navegabilidad del Guadalquivir en época romana. (Teruel 2006) 143-170.
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bis zu den Umschlagplitzen an der Atlantikmiindung bei Sanlicar de Barrameda gewihrleistet
werden. Dort wurden die fiir die Ausfuhr bestimmten Amphoren auf grof3e, seetiichtige Schiffe
umgeladen, mit denen man die Weiterfahrt nach Italien und zu den Hifen im Norden des Im-
periums bewerkstelligen konnte!©5.

Einzelne Ausgrabungen erlauben es, sich ein Bild von der baulichen Gestalt der baetischen
Figlinae zu machen!96. So beeindrucken die aus den Fehlbrinden der dickwandigen Olampho-
ren errichteten Arbeitsriume in Las Delicias (Ecija), einem der nach Aussage der Stempelfunde
mit der Belieferung der germanischen Grenzprovinzen befassten Topferzentren im Conventus
Astigitanus!©7 (Abb. 22 und 23). Technische Abliufe, Arbeitsginge und die Organisationsstruktur
der Figlinae liegen hingegen noch weitgehend im Dunkeln.

Wenig konkret blieben zumeist auch die archiologischen Erkenntnisse zu den landwirtschaft-
lichen Produktionsmitteln (Olpressen und Miihlen), den Anbauflichen (Olivenhainen) und den

Abb. 24 Der Siiden des romischen Hispanien mit dem Tal des Guadalquivir und der andalusischen Kiiste.
Eingetragen sind die Fundorte mit Hinweisen auf Olpressen (Signatur: Oliven) bezichungsweise Olpressen in
Kombination mit Amphorentdpfereien (Signatur: Amphore). Unterschieden wird zwischen Ergebnissen durch

Oberflichenprospektionen und systematische Ausgrabungen.

Im Text behandelte Fundstellen sind in der folgenden Aufzihlung durch Asterisk (*) hervorgehoben.

@ Cérdoba, C/Cafio Quebrado (VIII)  *Munigua (XIV)  Aratispi

In) Cérdoba, Cercadilla (IX) Cortijo del Canal XV) *El Gallumbar
(TII) *Cerro Lucerico X) Los Bafios (XVI)  LaQuinta
Iv) Cuesta del Espino (XT) *Jaén, »Cuétarac (XVII)  Los Molinillos
V) Dofia Ana Il (XII) *Jaén, Manzana F (XVIII) Las Vinas

(V) *Cerro Martos (XIII)  El Espinillo (XIX)  *El Tesorillo

(

VII) Azanaque
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zugehorigen Ansiedlungen!©8. Die Mehrheit der Angaben stiitzte sich auf Oberflichenfunde und
Surveys. Erst in den letzten Jahren ergaben sich durch grofifflichigere Ausgrabungen genauere
Hinweise auf die Struktur und Architekturform der Olmiihlen. Da es sich dabei in aller Regel
aber um Rettungsgrabungen handelte, wurden jeweils nur Ausschnitte der Produktionsanlagen
freigelegt, bisweilen unter groflem Zeitdruck. Gleichwohl lisst sich bereits beim derzeitigen
Forschungsstand erkennen, dass sich die Anbaugebiete des Oleum baeticum keinesfalls in der
bislang vermuteten Weise auf die Beckenflucht des Guadalquivir beschrinkten (Abb. 21), sondern
sich — heutigen Gepflogenheiten entsprechend — weit in die Hiigellandschaft der baetischen
Kordilleren hinein fortsetzten (Abb. 24).

Das warme und frostfreie Klima im Stiden der Iberischen Halbinsel begiinstigte schon lange
vor der Ankunft der Rémer den Anbau von Oliven. Welche Bedeutung die Herstellung von
Olivendl auf dem Boden der spiteren Provinz Baetica bereits in punischer Zeit besafi, belegt
auf eindrucksvolle Weise die sogenannte Villa agricola von Cerro Naranja, stidlich von Jerez
de la Frontera (Cddiz)!%9. Das 1.300 Quadratmeter grofle Gehoft wurde durch eine maximal
einen Meter breite Umfassungsmauer gesichert. Gegen diese lehnten sich auf der Innenseite
verschiedene rechteckige Riume, in deren Mitte eine gepflasterte Hoffliche verblieb. Das ohne
eine bekannte Vorgingersiedlung in der zweiten Hilfte des vierten vorchristlichen Jahrhunderts
errichtete landwirtschaftliche Hofgut produzierte im nordostlichen Hinterland des wichtigen
Seehafens von Gadir (Cddiz) mindestens bis in das folgende Jahrhundert Olivensl (ventre 350 et
275 av. J.-C.«). Das belegen die vornehmlich gefundenen turdetanischen Amphoren der Typen
Tifiosa und Carmona, die nachweislich zum Oltransport verwendet wurden.

Somit geht die einheimische Forschung von einer kontinuierlichen Fortfithrung des Oliven-
anbaus seit vorromischer Zeit aus19. Einschligig ist in diesem Zusammenhang die Schilderung
des Todes der berittenen Provianteure des caesarischen Expeditionsheeres in einem ausgedehn-
ten Olivenhain (»in oliveto«) im siidspanischen Soricaria!!l. Die weitgehende Unkenntnis der
lindlichen Besiedlung der Hispania ulterior wihrend der republikanischen Phase verhinderte
bislang allerdings eine Beurteilung des tatsichlichen Volumens der Olproduktion wihrend der
letzten beiden Jahrhunderte vor der Zeitenwende.

Aus dem hispanischen Siiden lassen sich gegenwirtig allein zwei spitrepublikanische Beispiele
fiir die Olherstellung anfiithren (Abb. 1, 10. 12). Zum einen ist dies die im Herzen der baetischen
Kiistenkordilleren, in der Provinz Mélaga gelegene Fundstelle von El Tesorillo (Teba, Malaga),
zum anderen das im westlichen Grenzgebiet zwischen der Baetica und der Lusitania in der wei-
ten Ebene des portugiesischen Alentejo errichtete Castelo da Lousa (Mourio). In beiden Fillen

108 I diesem Sinne J. Remesal Rodriguez, Oleum baeti-
cum. Consideraciones y propuestas para su estudio. In:
Congreso Internacional »ex baetica amphoraec. (Ecija
2000) 373-392 bes. 387f.; Teichner, Lusitania s19—521;
Pefia, Torcularia 172-180.

109 R. Gonzdlez Rodriguez, Excavaciones de urgencia en
el Cerro Naranja (Jerez de la Frontera, Cddiz). Anu.
Arqu. Andalucia 1985 III, 90-96; ders., Notas sobre las
excavaciones de urgencia realizadas en el yacimiento
prerromano de>Cerro Naranjac. In: Cddiz en su historia.
VI Jornadas de Historia de Cddiz (Cddiz 1987) 27—44.

110 Pefia, Torcularia 152-158. — Vgl. etwa E. W. Haley, Baetica
Felix. People and Prosperity in Southern Spain from
Caesar to Septimius Severus (Austin 2003) 21-24.

111 Bell. Hisp. 27, 1.

112 P Moret, Casas fuertes romanas en la Bética y la Lusitania.
In: J.-G. Gorges / E.G. Rodriguez Martin (Hrsg.),

Economie et territoire en Lusitanie romaine. Coll.

Casa Velazquez 65 (Madrid 1999) 55-89; C. Fabiao, Os
chamados Castella do sudoeste. Archivo Espanol Arqu.
75, 2002, 177-193; ETeichner u.a., Castelinho dos
Mouros (Alcoutim). Um castelo da epoca republicana.
In: Actas do Encontro de Arqueologia do Algarve 2009.
Xelb (Silves 2010) 215—234; ETeichner / Th. Schierl,
Asentamientos rurales en el sur de la Lusitania entre la
fase tardo-republicana y el inicio de la época imperial
romana. In: V.Mayoral Herrera / S. Celestino Perez
(Hrsg.), Los paisajes rurales de la romanizacion arquitec-
tura y explotacion del territorio (Mérida 2010) 89-114.
— Die neueren Forschungen auf dem Castelinho dos
Mouros und Cerro da Vila unterstreichen diese Annahme;
zusammenfassend Teichner, Lusitania 453 ff.; Teichner,
Evolution; F Teichner, El territorium de Ossonoba
(Lusitania). Economfa agricola y economfa maritima.
Actas AGER Barcelona 2010 (im Druck).
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handelt es sich um befestigte Niederlassungen kleiner familidrer Kolonistengemeinschaften, die in
der hispanischen Fachliteratur als »casas fuertes, »torres recintos« oder »casa agricola fortificada«
beschrieben werden (Abb. 25). Diese durch solide rechteckige Kernbauten mit symmetrischem
Grundriss charakterisierten Siedlungsstellen wurden von der Bodenforschung lange Zeit allein
im Stdwesten der Halbinsel registriert, also in Portugal. Inzwischen lassen sich derartige »gesi-
cherte Bauten« jedoch als ein allgemeines, nicht allein auf Hispanien beschrinktes Phinomen
der unruhigen Okkupationsphasen beschreiben!!2.

In diesem Sinne zeichnet sich auch der rechteckige Kernbau (16,45 m x 14,25 m) von El Tesorillo
(Teba, Mélaga; Abb. 24 XIX) durch massive, bis zu eindreiviertel Meter dicke Auflenwinde und

Abb. 25 Einige der Zentralbauten der spitrepublikanisch-frithkaiserzeitlichen
sogenannten Wehrgehofte Hispaniens. Maf3stab 1:800.

(1) Cerro da Vila, Quarteira, Algarve, Portugal (8) Castelo da Lousa, Morio, Portugal

(2) Cabezo de la Atalaya, Cartagena, Spanien (9) Castelo da Chaminé, Castro Verde, Portugal

(3) Castelinho dos Mouros, Castro Verde, Portugal (10) Castelo dos Namorados, Castro Verde, Portugal
(4) Castelo do Manuel Galo, Mértola, Portugal (11) Castilinho dos Mouros, Alcoutim, Portugal

(5) ElTesorillo, Milaga, Spanien (12) Cerro del Espino, Torredelcampo, Spanien

(6) La Sevillana, Esparragosa de Lares, Spanien (13) El Morg, Barcelona, Spanien

(

=

Los Paradores, Murcia, Spanien



412 Felix Teichner und Yolanta Pefia Cervantes

eine symmetrische Inneneinteilung aus!!3. Erst nachtriglich wurden an diesen ilteren, in sich
geschlossenen Baukérper verschiedene langrechteckige Raumareale angebaut. Ohne verbindende
Architekturelemente sind diese einzeln erschlossen, und zwar tiber eine offene Hofflidche hinweg.
Im Vorbericht zu den 1980 und 1981 durchgefiihrten Rettungsgrabungen ging der Ausgriber
von einer Besiedlung wihrend der beiden Jahrhunderte vor und nach der Zeitenwende aus. Im
Hinblick auf die vertretenen Sigillataformen lisst sich aber ein Schwerpunkt der Besiedlung im
ersten nachchristlichen Jahrhundert annehmen (»35/40-80 n. Chr.«)114,

Durch einen schmalen Eingang an einer der Lingsseiten war der Kernbau von El Tesorillo
zu betreten (Abb. 23,'5). Uber einen zweigeteilten Mittelkorridor erschlossen sich je vier laterale
Kammern!13. In der Nordhilfte des westlichen Korridors lag eine Pflasterung aus Steinen mittlerer

Grof3e, die ein nahezu quadratisches, mit
Opus signinum ausgekleidetes Becken
umgab. Auf dem Steinpflaster fand sich
ein zur Olivenbearbeitung verwende-
ter Miihlstein von einem halben Meter
Durchmesser. Ein in der Nordostecke
des Kernbaus gelegenes zweites Becken
wird ebenfalls mit der Herstellung von
Olivendl in Verbindung gestanden ha-
ben. Wihrend die angrenzenden Riume
zur Lagerung des Ols genutzt wurden,
erwiesen sich die beiden an der Ein-
gangsfront gelegenen Kammern bei ge-
nauer Betrachtung als gegenldufige Trep-
penhiuser, iiber die man einstmals ein
Obergeschoss erreichen konnte. Uber
dem die Funktionen einer Pars rustica als
Ort fiir die Verarbeitung und Lagerung
von Olivendl erfiillenden Untergeschoss
wird man somit ein zweites Stockwerk rekonstruieren diirfen, das die Wohnriume der in El
Tesorillo ansissig gewordenen Olivenbauern beherbergte.

Der fiir eine republikanische Siedlungsstelle exquisite Forschungsstand rechtfertigt die Behand-
lung des am Rande des baetischen Untersuchungsgebietes in der weiten Ebene des portugiesischen
Alentejo gelegenen Castelo da Lousa (Mourio, Evora)!16 (Abb. 1,12). Bereits 1985 wurde die
auf halber Strecke zwischen der Atlantikkiiste und der lusitanischen Provinzhauptstadt Emerita
Augusta (Mérida) gelegene Befestigung als »republikanisches Wehrgehoft nach hellenistischen

113 E. Serrano Ramos / R. Atencia Pdez / A. de Luque 115 Korridor L. 10,8 m, B. zweimal 2,25 m. — Kammern je
Morafio, Memoria de las excavaciones del yacimiento 2,00m x 2,75m. — Lacus 2m x 1,8 m, T. 1,2m. — Lacus
arqueolégico de »El Tesorillo« (Teba, Malaga). Not. im NO 1,25m x 1m.

Arqu. Hispdnico 26, 1985, 119-156; Teichner, Lusitania 116 J. de Alarcao / J.P. Carvalho / A.Gongalves (Hrsg.),
454 Abb. 262,7; Pefa, Torcularia 664-665. — Zur Castelo da Lousa. Intervengées Arqueoldgicas de 1997—
Wiederaufsuchung der Fundstelle in westgotisch-by- 2002. Studia Lusitania 5 (Mérida 2010).

zantinischer Zeit: E. Serrano Ramos / R. Atencia Paez, 117 J.Wahl, Castelo da Lousa. Ein Wehrgehéft caesarisch-
La necrépolis de época visigoda de »El Tesorillo« (Teba, augusteischer Zeit. Madr. Mitt. 26, 1985, 150-176.
Malaga). In: I Congreso de Arqueologia Medieval 118 E Teichner / T. Schierl, Zur Akkulturation des Westens
Espanola, Huelva 1985 (Zaragoza 1986) II 279-295. der Iberischen Halbinsel am Beginn der romischen

114 Zur Chronologie zusammenfassend Moret (Anm. 112) Kaiserzeit. Das Beispiel des Monte da Nora (Terrugem,
57. Portugal). In: Morillo/Hanel/Martin (Anm.9) 63—7s;

Teichner, Lusitania 453—455.
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Das Castelo da Lousa (Mourio,
Evora) auf dem linken Ufer des
Anas (Guadiana).

Abb. 26 (gegeniiber) Gebiude28
der Bauphase III mit den
Elementen einer Olmiihle.

Maf3stab r:100.

Abb. 27 (rechts) Der rechteckige
Kernbau wurde vor der Flutung
des Alqueva-Stausees durch

einen Schutzbau gesichert.

Vorbildern« klassifiziert!!” (Abb.27). Wenngleich die einheimische Fachwelt seitdem um die
richtige funktionale und chronologische Einordnung der tiber dem linken Ufer des Flusses Anas
(Guadiana) thronenden Anlage ringt, lisst sich die Zugehorigkeit zu der soeben beschriebenen
Gruppe der spitrepublikanisch-frithkaiserzeitlichen »casas fuertes/torres« kaum in Abrede stellen.
Allzu lange wurden allerdings nur die monumentalen Kernanlagen wahrgenommen (Castelo da
Lousa 20m x 23,5m, vgl. El More: 12m x 9 m). Der axialsymmetrisch, in romischem FufSmaf3
angelegte Grundentwurf sah wie in El Tesorillo und El More¢ einen zweistockigen Kernbau vor.
Zwei Meter starke Mauern aus Schieferplatten fassten das um einen zentralen Innenhof mit
Zisterne angelegte Gebidude (Abb. 25, 8).

Die wegen der Anlage des gewaltigen Stausees von Alqueva notwendig gewordenen Ret-
tungsgrabungen liefen in den letzten Jahren die Bedeutung der zugehérigen Aufensiedlung
von 1.700 Quadratmetern Fliche deutlich werden. Diese erstreckte sich unterhalb des Kernbaus
auf mehreren Hangterrassen tiber dem breiten Strom Anas, respektive den beiden flankierenden
Seitentilern. Zu der somit nur von Siiden her zuginglichen Ansiedlung gehorten neben dem
bereits beschriebenen zentralen Baukorper vielfiltige Unterkunfts- und Speicherbauten. Zudem
ergaben sich konkrete Hinweise auf die damalige landwirtschaftliche Produktion. So wurde in
der um die Zeitenwende anzusetzenden dritten Bauphase auf der nordéstlichen, unteren Terrasse
das langrechteckige Gebidude 28 angelegt (Abb. 26). Wie in den anderen Bauten des Castelo da
Lousa waren die Winde aus Platten des vor Ort anstehenden Schiefers geftigt. Bei Aufgabe der
Siedlung verblieb der massive, rechteckige Basisstein einer im Inneren des Gebidudes zu rekon-
struierenden Spindelpresse in situ. Die auf der Oberseite eingearbeitete Canalis rotunda leitete
zu einer durch eine Sockelmauer gefassten Grube ab, in der man wihrend des Pressbetriebes das
Auffanggefifl positionierte. Ein im Eingangsbereich des Gebdudes aufgestelltes Dolium wird zur
Lagerung gedient haben. Fiir eine lokale Olivendlproduktion spricht die Existenz einer Mola
olearia in Gebidude 28, die durch einen Lauferstein aus Granit belegt ist.

Die Ansiedlung um das Castelo da Lousa war in der im hispanischen Westen noch tiberaus
unruhigen Mitte des letzten vorchristlichen Jahrhunderts, der Zeit des Bellum Sertorianum, als
gesicherte lindliche Wohn- und Wirtschaftseinheit einer Pioniergeneration angelegt worden.
Die italische Herkunft dieser neuen Bevolkerungselemente lief§ sich an anderer Stelle zweifels-
frei aufzeigen!!®. Die Aufgabe der Siedlung respektive der dortigen Olivendlproduktion fillt
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bezeichnenderweise in die Phase der augusteischen Neuordnung Lusitaniens, die die Grundlage
fiir stidtische Territorien mit »klassischen« Villae rusticae legte!1°.

Die exportorientierte Olivendlproduktion der kaiserzeitlichen Baetica

In Anbetracht derart spirlicher Hinweise auf eine baetische Olproduktion in der republikanischen
Phase iiberraschte die Menge der Exporte siidspanischer Olamphoren, die seit augusteischer Zeit
Rom erreichten. Die zu Beginn des Prinzipats erstmals in Erscheinung tretenden Amphoren der
Form Dressel 20 stellten eine Eigenentwicklung der baetischen Tépfereien dar. Sieht man von
den tiblichen typologischen Wandlungen ab, blieben diese Amphoren bis in die Mitte des dritten
Jahrhunderts das Standardbehiltnis fiir den Transport und die Vermarktung des Oleum baeti-
cum!29 (Abb. 20). Wegen ihres Gewichtes erreichten die keramischen Behilter ihre Abnehmer
vor allem auf dem Seeweg. Wichtig waren dabei die traditionellen Handelsrouten im westlichen
Mittelmeer, iiber die das italische Mutterland mit der Hauptstadt Rom und rhoneaufwirts auch
die gallischen Provinzen beliefert wurden. Uber die Atlantikroute waren wihrend der Kaiserzeit
zudem Britannien und grofle Teile des germanischen Limes zu erreichen!?!.

Aus der Konzentration der mit der Herstellung von Olamphoren befassten Figlinae in den
heutigen Provinzen Sevilla und Cérdoba (Abb. 21) wurde lange Zeit auf einen Schwerpunkt der
Olproduktion im unteren Guadalquivirtal (Bajo Guadalquivir), namentlich im Territorium
des antiken Astigi (Ecija) am Zusammenfluss von Genil und Guadalquivir geschlossen. Die
sprunghafte Zunahme an Rettungsgrabungen in den beiden letzten Jahrzehnten sowie grof3fla-
chige Geldndesurveys ermdoglichen es inzwischen jedoch, bedeutende Anbaugebiete jenseits des
Guadalquivirbeckens, namentlich im Hinterland von Mélaga, Cérdoba und Jaén zu benennen.
Diese neuen Ergebnisse der archiologischen Bodenforschung machen deutlich, dass sich der
extensive Anbau des Olivenbaums (Olea europea) nicht auf die beiden genannten Flusstiler
beschrinkte, sondern praktisch das gesamte Gebiet der rémischen Provinz Baetica betraf. Die
allein fir die Erwirtschaftung der in der frithen und mittleren Kaiserzeit nach Rom gelieferten
Olivenslmenge bendtigte Anbaufliche von rund zwélftausend Hektar war insofern problemlos
zu erreichen gewesen!22,

119 Zusammenfassend Teichner, Lusitania 455—458 Abb. 263. Rodriguez, Transformacién en la exportacién del aceite
— Vgl. Teichner/Schierl (Anm. 112). bético a mediados del siglo IIT d. C. In: ders. / J. Ma.

120 Lange Zeit hinweg war davon ausgegangen worden, Blazquez (Hrsg.), Produccidn y comercio del aceite en
dass das Ende der Deponierungen von hispanischen la antigiiedad. Segundo Congreso Internacional, Sevilla
Olamphoren auf dem Monte Testaccio in Rom (247255 1982 (Madrid 1983) IT 115-131.
n. Chr.) auch den Schlusspunkt der exportorientierten 121 Zahllose Studien zur Verbreitung der Amphoren des
Produktion in der Baetica markiert. Die Grabungen Typus Dressel 20 im Imperium Romanum haben
von José Remesal Rodriguez in der Amphorentépferei deren Schliisselstellung fiir die Erforschung der anti-
von El Tejarillo (Villar de Brenes, Cérdoba) verdeut- ken Wirtschaft deutlich gemacht. Eine weitergehende
lichen aber, dass das Auslaufen der Produktion von Erérterung des Themas an dieser Stelle erscheint somit
Amphoren Dressel 20 keinesfalls das Ende der umfang- nicht notwendig. Fiir die Iberische Halbinsel sei in erster
reichen Olivenslproduktion in dieser Region bedeutete. Linie auf die Arbeiten von Piero Berni, Genaro Chic
Das Verschwinden dieser Transportbehilter und der und CarlosFabido hingewiesen, s. P. Berni Millet, Las
Riickgang des Exports in die Hauptstadt des Imperiums anforas de aceite de la Bética y su presencia en la Catalufia
spiegelt vielmehr die Neustrukturierung der Annona in romana. Collecci6 Instrumenta 4 (Barcelona 1998); G.
diokletianischer Zeit wider. Hispanien blieb innerhalb Chic Gracfa, Rutas comerciales de las dnforas olearias
der Gallischen Prifekeur fiir die Versorgung des Limes hispanas en el Occidente romano. Habis 12, 1981, 223—249;
zustindig, wihrend Nordafrika — nunmehr verwal- C. Fabiio, O aceite da Baetica na Lusitania. Conimbriga
tungstechnisch zu Italien gehorig — nach Rom lieferte. 32/33,1993/94, 219—245. — Fiir die Versorgung des Limes
Der Amphorentypus Dressel 20 wurde in jener Zeit weiterhin einschligig die Arbeiten von José Remesal
durch die Form Dressel 23 ersetzt. Trotz vergleichbarer zur Annona militaris (Anm. 2); s. inzwischen aber auch
Formgebung reduzierte sich das Volumen, was einen Ehmig (Anm. 5); U. Ehmig, Die rémischen Amphoren im

Wandel der Vertriebsstrukturen nahelegt, s. J. Remesal Umland von Mainz. Frankfurter Arch. Schr. 5 (Wiesbaden
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Abb.28 Cerro Martos (Herrera, Sevilla) aus der Vogelschau wihrend der Ausgrabungen im Jahr 2002.
In der rechten Bildhilfte die Wirtschaftsbauten 1 bis 3 mit Presstenne und Becken,
links eine aus Basissteinen von Olivenmiihlen errichtete Stiitzmauer.

Das Anbaugebiet am Unterlauf des Baetis. Systematische Oberflichenbegehungen in den Tilern
des Guadalquivir (Baetis) und seines wichtigen Nebenflusses, des Genil (Singilis), bildeten
in der zweiten Hilfte des zwanzigsten Jahrhunderts den Ausgangspunke der archiologischen
Bewertung des Phinomens der exportorientierten Olivendlproduktion in der kaiserzeitlichen
Baetica!?3. Die damals zusammengetragenen Daten betrafen in erster Linie die Figlinae, die
durch die Streuungen der Fehlbrinde zumeist gut zu fassen waren. Jiingere Ausgrabungen lie-
ferten nun aber auch konkrete Hinweise auf kleinere Olmiihlen in der Region. So fanden sich
in den Vorstidten der antiken Provinzhauptstadt Corduba (Cérdoba), insbesondere in der Villa

2007). — Dariiber hinaus liegen Detailuntersuchungen
zum Olhandel auf der Atlantikroute bis Britannien und
im 6stlichen Mittelmeerraum vor, s. Carreras/Funari
(Anm. 102); E. Garcfa Vargas, Formal Romanisation and
Atlantic projection of amphorae from the Guadalquivir
valley. In: C. Carreras / R. Morais (Hrsg.), The Western
Roman Atlantic Facade. BAR Int. Ser. 2162 (Oxford
2010) 55-65; E. Lyding, Exportation of olive from Baetica
to the Eastern Mediterranean. In: Remesal/Blézquez
(Anm.120) II 391—440. — Das baetische Ol erreichte
offensichtlich alle Regionen des Imperiums, letztlich
auch die nordafrikanische Tingitana, in der traditionell

selbst Ol hergestellt wurde, s. M. Ponsich, Lhuile de
Bétique en Tingitane. Gerién 13, 1995, 295—303; L. Pons
Pujols, La economia de la Mauretania Tingitana (s. I-1II
d.C.). Aceite, vino y salazones. Colleccié Instrumenta
34 (Barcelona 2009) 30-86; vgl. dazu ders. / E Teichner,
Roman amphora trade across the Straits of Gibraltar. An
ancient »anti-economic practice«? Oxford Journal Arch.
27 (3) 2008, 303—314.

122 M. Romero Pérez, Algunas reflexiones sobre la produc-

cién de aceite en las villae de la comarca de Antequera.
Mainake 19/20, 1997/98, 115-141 bes. 117.

123 Ponsich (Anm. 102); Pefia, Torcularia 175-177.
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suburbana von Cercadilla und in der Calle Cafio Quebrado, einzelne Torcularial24. Inmitten
der zugehérigen Olivenhaine lagen dagegen die Pressen von Cuesta del Espino (Posadas, Cérdo-
ba), Azanaque (Lora del Rio, Sevilla), Dona Ana II (Dos Hermanas, Sevilla) und Cerro Martos
(Herrera, Sevilla)125 (Abb. 24).

Die letztgenannte Fundstelle auf dem Cerro Martos (Herrera, Sevilla; Abb. 24 VI) wurde 2002
inmitten des Conventus Astigitanus am Unterlauf des Rio Genil entdeckt!?%. Dies geschah bei
systematischen Begehungen der projektierten Trasse der neuen Schnellbahnstrecke zwischen
Cérdoba und Milaga. Im Verlauf der nachfolgenden Sicherungsgrabungen liefen sich dann drei
Gebiude identifizieren, die sich zu einem zentral gelegenen Wirtschaftshof im Siiden hin 6ffneten
(Abb. 28 rechts). Der in einem der Gebiude dokumentierte Opus-spicatum-Boden deutet auf eine
dort anzunehmende Presstenne hin. Die in den Rdumen der beiden Nachbargebiude gefundenen

Opus-signinum-Flichen werden zusam-
men mit schlichten Ablaufrinnen von
zugehorigen Sammelbecken stammen.
Eine Stiitzmauer trennte dieses Ge-
biudeensemble von einer tiefer liegenden
Hoffliche im Westen ab. Zwar konnten
dort keine Hinweise auf einstmals an-
zunehmende technische Bauten doku-
mentiert werden. Interessanterweise wa-
ren zur Errichtung der Stiitzmauer aber
mehrere runde Miihlsteine verwendet
worden (Abb. 28links). Die nebenein-
ander aufgereihten Basissteine stammten
zweifellos von Molae hispanienses, den zum Aufbrechen von Oliven vor dem eigentlichen Press-
vorgang genutzten Mithlkonstruktionen (Abb. 2 ¢). Die Analyse einer beiderseits dieser Mauer
angetroffenen dunklen organischen Auffiillung fithrte zum Nachweis beachtlicher Mengen von
Olivenkernen. Offensichtlich waren hier die beim Mahlen beziehungsweise Pressen des miirbe
gemachten Fleisches der Olive verbleibenden Feststoffe abgelagert worden. Trotz klarer Indizien
auf Olivendlproduktion (Ara, Lacus, Sampsa) lief§ sich in Anbetracht des allein im Fundamentbe-

124 Zu Cercadilla s. M. Moreno, La villa altoimperial de 126 J.P. Morin / M. Sdnchez / R. Barroso, El Cerro Martos

Cercadilla (Cérdoba). Andlisis arqueolégico (Sevilla (Herrera, Sevilla). Una almazara de época altoimperial.
1997) 54—s55; R. Hidalgo Prieto, Espacio publico y espacio Bolskan 20, 2003, 151-162 (= XXVII Congreso Nacional
privado en el conjunto palatino de Cercadilla (Cérdoba). Arqu., Huesca 2003); Pefia, Torcularia 794~795.

Cercadilla 1 (Sevilla 1996); Pefia, Torcularia 467—468; 127 Romo (Anm. 125).
Teichner, Grofivillen 304—306 Abb. 8,7. — Zu Cafo 128 Tm Landkreis von Antequera liegen konkrete Hinweise

Quebrado s. J. A. Morena, Resultados de la excavacién auf eine Olivenslproduktion aus folgenden Fundstellen
arqueoldgica de urgencia efectuada en el solar no. 3 de vor: Calle de la Piscina, Posito, Cerro de la Virgen,
la ¢/Cano Quebrado de Cérdoba. Anu. Arqu. Andalucia Cortijo Batancillo, Cortijo de la Doctora, Chinchilla,
1995 111, 116-124; Pefia, Torcularia 465-466. Valsequillo, Cortijo de La Lapa, Cortijo Vadolosyesos,
125 Cuesta del Espinos. C. Médrquez, Excavacién de un yaci- Fuente de Piedra und La Vicarfa. — Dariiber hinaus
miento romano en Cuesta del Espino, Posadas (Cérdoba). fanden sich aber auch im unmittelbaren Stadtgebiet
Ariadna (Cérdoba) 7, 1989, 13—43; Pefia, Torcularia von Antequera Absetz- und Speicherbecken, wie sie fiir
s13-514. — Zu Azanaque s. A.S. Romo, El conjunto romische Olpressen iiblich waren, so in La Lapa, Cortijo
alfarero romano de Azanaque (Lora del Rio, Sevilla). Timeo, La Solana, La Doctora, Las Pilillas, Los Silos,
Anu. Arqu. Andalucia 1993 I1I, 766—777; Pena, Torcularia Las Alhajuelas, El Cortijillo, La Cruz, Pontones de la
309. — Zu Dofa Ana II s. J.M. Vargas / A.Romo, La Puebla, Cortijo de la Sierra, El Pilar und El Castillejo.
villa romana de Dofia Ana II (Dos Hermanas, Sevilla). — Zusammenfassend dazu Romero (Anm. 122) 128f.; P.
Anu. Arqu. Andalucia 1997 111, 545—556; Pefa, Torcularia Corrales Aguilar, Actividades econémicas en la comarca
748751 de Antequera (Milaga) en época romana. Mainake 19/20,

1997/98, 89—105; Pefia, Torcularia 177-178.
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reich erhaltenen Baubestandes weder der Standort des einstigen Torcularium noch derjenige der
Miihle identifizieren. Der Beginn des einphasigen, wohl nicht das dritte Jahrhundert tiberdau-
ernden Gewerbebetriebes in Cerro Martos wird im Hinblick auf einige Fragmente marmorierter
siidgallischer Sigillata in die flavische Zeit datiert, also in die Periode der groffen Expansion der
baetischen Olproduktion.

Ein vergleichbarer Zeitrahmen zeichnet sich auch fiir die anderen am Unterlauf des Guadal-
quivir bekannt gewordenen Olpressen ab. Keine von ihnen war nach dem dritten Jahrhundert
mehr in Betrieb. Sieht man von den beiden suburbanen Anlagen ab (Cercadilla und Calle Cano
Quebrado), fehlen zudem Hinweise auf zugehorige Wohnbauten. Eine Bindung der C)lproduktion
an landwirtschaftliche Einzelhéfe lisst sich somit in diesem Anbaugebiet nicht belegen. Auch der
Bezug der Olmiihlen zu den in der Region hiufigen Figlinae bleibt ungeklirt. Den fiir Azanaque
(Lora del Rio, Sevilla) postulierten riumlichen Bezug zwischen einer Topferei fiir Olamphoren
und einem durch ein Gegengewicht belegten Torcularium wird man vor deren systematischer
Ausgrabung nicht iiberbewerten diirfen!?7.

Das Anbaugebiet in den baetischen Kordilleren zwischen Malaca und Anticaria. Intensive Geldn-
desurveys der vergangenen Jahre lieffen die hohe Dichte kaiserzeitlicher Olivenmiihlen im Hinter-
land des Municipium Anticaria Sulpicia (Antequera, Mdlaga) deutlich werden. Dies verwundert
kaum, ist doch die Ebene von Antequera (Hoya de Antequera) bis heute eines der fruchtbarsten
Anbaugebiete Andalusiens!?8. Konkrete Angaben zur architektonischen Gestalt der landwirt-

El Gallumbar (Antequera), Olmiihle.
Abb. 29 (gegeniiber) Die aus Opus spicatum gefiigte Presstenne in Raum 3,
am rechten Bildrand die Lapides pedicinorum.
Abb. 30 (oben) Erkennbar ist die riumliche Anordnung vom Anlieferungsbecken, dem Tabulatum (6)
iiber Olivenmiihle (2), Presse (3), Becken und Gefifle zum Dekantieren (4) bis hin zur Cella olearia (5).
Maf3stab 1:250.
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schaftlichen Produktionsanlagen ergaben sich im Falle der im Gemeindegebiet von Antequera
untersuchten Anlagen von El Gallumbar, La Quinta und Cauche el Viejo (Abb. 24).

Das eindeutige Befundbild in der Anlage von El Gallumbar, die am Rande der auflerge-
wohnlichen Karstformationen der Sierra del Torcal liegt, erméglicht die Rekonstruktion der zur
Herstellung von Olivendl notwendigen Arbeitsschritte!?® (Antequera, Malaga; Abb. 24 XV).
Obwohl im Verlauf der Grabung von 1987 nur Ausschnitte der Pars rustica freigelegt wurden,
lassen sich doch sechs in Opus-incertum-Technik errichtete Werkriume unterscheiden. Anhand
der technischen Einbauten kénnen in diesen die einzelnen Arbeitsschritte rekonstruiert werden.
Da sich bislang keine Hinweise auf am Ort befindliche Wohnquartiere ergeben haben, nimmt
die Forschung einen saisonal genutzten Gewerbebau an. Die Eigentiimer der Olmiihle werden
unter der stidtischen Bevolkerung des nur viereinhalb Kilometer entfernten Antikaria, etwa den
Bewohnern der reichen suburbanen Villa von La Estacién, zu suchen sein!3%. Die Anlage von
El Gallumbar war zwischen dem zweiten Viertel des ersten Jahrhunderts (»tiberisch-claudisch«)
und dem Ende des zweiten betrieben worden. Bedenkt man die in der benachbarten Ansiedlung
Aratispi (Cauche el Viejo) gefundenen Zerstérungsschichten, konnte diese frithzeitige Auflas-
sung mit den historisch belegten Maureneinfillen jener Zeitepoche in Verbindung gestanden
haben131.

Ein erster, ganz im Westen der hier interessierenden Raumflucht gelegener Raum diente
der Einlagerung der angelieferten Oliven (Abb. 30, 6). Die aus Opus caementicium gegossene
Bodenplatte dieses Tabulatum neigte sich leicht gen Siiden, um ein Ablaufen des zum Reinigen
der frischen Oliven eingesetzten Wassers zu ermdéglichen. Bei der Freilegung fand sich iiber dem
Bodenestrich die bis zu zwélf Zentimeter starke Ablagerung einer fettigen Substanz, wohl die
Riickstinde der von der Olherstellung verbliebenen organischen Schmutzstoffe (Olhefe/Alpechin)
beziehungsweise des dickfliissigen Olschaumes (amurca).

Am entgegengesetzten Ende der Olmiihle von El Gallumbar, ganz im Osten, erfolgte dann
das Aufbrechen der Oliven und das Absondern des Fruchtfleisches (Abb. 30,2). Dies geschah
in Raum 2 mit Hilfe einer Rotationsmiihle!32 (vgl. Abb. 2 ¢). Inmitten des sich anschlieffenden
Gewerberaums 3 lag das Herzstiick der Olmiihle, eine robuste Spindelbaumpresse (Abb. 30, 3).
Auf eine solche technische Losung deutet der im Nachbarraum 2, neben der Miihle, gefundene
Gewichtsstein hin. Als Presstenne ist eine in Opus spicatum ausgefiithrte Bodenfliche zu iden-
tifizieren!33 (Abb. 29), die ihrerseits einer soliden Caementiciumschiittung auflag. Darin einge-
lassen waren in der westlichen Raumbhilfte zwei langrechteckige Sandsteinquader (L. 1,1 m). Vier
regelmiflige Einlassungen (24cm x 24cm) in der sich so ergebenden quadratischen Steinbasis

129 Romero (Anm.122). — Vgl. M. Romero Pérez, El Aproximaci6n al fenémeno comercial en el interior de
Gallumbar. Una villa romana dedicada a la produccién la provincia de Mélaga. El caso de Aratispi (Antequera,
de aceite. Anu. Arqu. Andalucia 1987 111, s00—508; ders., Miélaga). In: Wulff/Cruz/Martinez (vorherige Anm.)
Agunas reflexiones sobre la produccién de aceite en las vil- 143-162.
lae de la comarca de Antequera. Rev. Estud. Antequeranos 132 Raummafle 33 qm, Grundfliche 6 m x 5,5 m. — In situ er-
12, 2001, 271-307; Pefia, Torcularia 638—641. halten haben sich die aus unregelmifSigen Granitblocken

130 Zur Villas. M. Romero Pérez, Resultados de la primera gefiigte, gerundete Grundstrukeur (Dm. 0,9 m) und der
fase de la intervencién arqueoldgica en la villa de La um diese herumgefiihrte Kanal von 40 cm Breite, eine
Estacién (Antequera, Malaga). In: E Wulff Alonso / G. Rinne, in der sich die Sampsa sammelte. Sie war iiberaus
Cruz Andreotti / C. Martinez Maza (Hrsg.), Comercio sorgfiltig aus horizontal verlegten bzw. senkrecht gestell-
y comerciantes en la historia antigua de Mélaga (s. VIII ten Tegulae gefiigt. Zum Sammeln von Riickstinden
a.C. — 711 d.C.). II Congreso de Historia Antigua de (Olivenkernen) des Mahlvorganges diente eine rund
Milaga 1998 (Mdlaga 2001) 603—628; vgl. Teichner, einen halben Meter tiefe, mit Steinplatten abgedeckte
Evolution. Rinne am Rande der Miihlkonstruktion. Auf einem

131 Zu den Maureneinféllen in Aratispi s. M. Perdiguero, La 2m x ,6m grofen Ziegelboden in der Siidwestecke
fase romana en Aratispi (Cauche el Veijo, Antequera). El des Raumes2 wurde das zerkleinerte Fruchtfleisch der

molino de aceite. Mainake 17/18, 1995/96, 99-128; ders., Oliven dann gesammelt. Dies legen die dort nachgewie-
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(lapis pedicinorum) waren zur Fixierung des Traggeriistes der Presse vorgesehen. Der zwischen
den Arbores ansetzende Pressbaum reichte iiber den Mauersockel durch die Riume 2 und 3
hindurch bis zu dem bereits beschriebenen Gewichtsstein.

Inmitten des einen halben Meter iiber die iibrigen Arbeitsflichen angehobenen Opus-spi-
catum-Bodens!34 fasste eine zehn Zentimeter breite und nur drei Zentimeter tiefe Canalis die
eigentliche Presstenne (Abb. 29). Die Rinne leitete die durch den Pressvorgang gewonnene Fliis-
sigkeit in ein im westlichen Nachbarraum 4 gelegenes Becken. Die leichte Aufwélbung der Ara
beférderte das ziigige Ablaufen. Das nachgeordnete Auffangbecken Lt saf§ inmitten eines eigenen
Raumes!35 (Abb. 30, 4). Die Weiterleitung iiber zwei zum Lacus hin abgestufte Dolia von einem
Meter Durchmesser diente dem Dekantieren, dem Abschopfen der in dem frisch gepressten Ol
noch vorhandenen Reststoffe beziehungsweise dem Absetzen der wissrigen Bestandteile. Das so
gereinigte Olivendl gelangte tiber einen weiteren Kanal in den 3,8 Meter breiten Raum s respek-
tive in ein dort gelegenes Becken!3¢ (Abb. 30, 5). Die bei den bisherigen Ausgrabungen nur am
Rande erfassten Dolia lassen an eine westlich an das Becken anschlieflende Cella olearia denken,
in der das Ol vor dem Weitervertrieb gelagert wurde. Die in El Gallumbar zu beobachtende
Nachbarschaft von Tabulatum und Cella olearia erschwerte zwar den Weitertransport der frischen
Oliven zu den eigentlichen Pressen, erméglichte letztlich aber eine rationale Nutzung der von
Westen herangefithrten Verkehrswege fiir den An- und Abtransport!37.

Fasst man alle fiir die Provinz Malaga vorliegenden Hinweise auf kaiserzeitliche Olproduktion
zusammen (Abb. 24), so scheinen in den andalusischen Kiistenkordilleren vor allem kleinere
Betriebe titig gewesen zu sein. Wie in El Gallumbar verfiigten die archiologisch erfassten
Fundstellen in der Regel nur iiber ein einzelnes Torcularium. Zugehérige Wohnbereiche oder
Siedlungsareale sind bislang unbekannt. Offenbar wurden im Umland des antiken Anticara zwar
zahlreiche, dafiir jedoch vergleichsweise kleine Pressen in der Nachbarschaft zu den Anbaufli-
chen (»in oliveto, s. 0.) betrieben. Die Hiufung entsprechender lindlicher Wirtschaftseinheiten
lasst auch fiir diese Region ein iiber den Eigenbedarf hinausgehendes Produktionsvolumen an
qualitativ hochwertigem Olivendl annehmen. In Schliuchen abgefiillt erfolgte der Abtransport
zu den Handelsplitzen an der Mittelmeerkiiste. Dort, im Hinterland des seit der phonizisch-
punischen Zeit kontinuierlich ausgebauten Uberseehafens von Malaca (Mélaga), produzierte eine
Vielzahl von Figlinae die einschligigen Amphoren des Typus Dressel 20 fiir den Weitervertrieb
des Olivenols!38.

senen Spuren von Olhefe nahe. — B. des anschlieSenden
Gewerberaums 5,3 m.

133 Zjegelmafle tocm x 6cm x 3cm.

134 Mafle 1,7 m x 1,7 m.

135 Raum 4. Der mit Opus signinum ausgekleidete, durch
Viertelrundstibe in den Ecken verstirkte Lacus verfiigte
tiber ein Volumen von 25 hl (1,7 m x 1,1 m). Das Reinigen
des 1,3m tiefen Beckens wurde durch zwei Trittstufen
an der Nordseite und eine zentrale Absetzgrube in der
Bodenfliche erleichtert.

136 Auch dieser Lacus L2 mit einem Volumen von 6,shl
(L,8m x 0,9m x 0,4m) war in der bereits beschrie-
benen Weise mit Opus signinum ausgekleidet. Die
Bodenfliche neigte sich leicht nach Westen zu einer
flachen Abschépfgrube.

137 Vgl. die identische Situation in der Villa von Milreu, s.
u. mit Abb. 3.

138 Erst in den letzten Jahrzehnten wurde die besonde-
re handelsgeschichtliche Bedeutung der romischen
Hafenmetropole Malaca (Mdlaga) deutlich. Ein wichtiger
Meilenstein war der im Jahr 1998 veranstaltete zweite
Kongress zur Frithgeschichte Mélagas, der sich mit dem
Handel zwischen dem 8. Jh. v. Chr. und der islamischen
Eroberung im Jahr 711 n. Chr. beschiftigte, s. Wulfl/
Cruz/Martinez (Anm. 130). — Die Zunahme an archio-
logischen Rettungsgrabungen in der Region lief§ parallel
dazu die Bedeutung des romischen Tépfereigewerbes
im Hinterland von Malaca deutlich werden, s. Figlinae
Malacitanae. La produccién de cerdmica romana en los
territorios malacitanos (Malaga 1997). — Der Vertrieb des
baetischen Ols auf dem Weg iiber Malaca lisst sich inzwi-
schen aber auch durch entsprechende Kontrollvermerke
(Tituli picti) auf Amphoren des Monte Testaccio belegen,
s. G. Chic Garcfa, Epigrafia anférica de la Bética 2. Los
rétulos pintados sobre dnforas olearias (Ecija 1988) 29.
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Cerro de Lucerico (Fuente Téjar, Cérdoba),
Olmiihle.

Abb. 31 (links) Cerro de Lucerico,
Blick auf die Lapides pedicinorum der
Pressen 1 und 2 in der Nordhilfte der
zentralen Arbeitshalle.

Abb. 32 (gegeniiber) schematischer Plan
der Olivenmiihle mit Presstennen (P),
Steinquadern (Q und Q*) sowie Opus-
signinum-Boden (OS). Mafistab 1:200.

Das Anbaugebiet in der Subbética von Cérdoba. Grundsitzlich mit der Region Antequera ver-
gleichbar erscheint die Situation in den sich nach Nordosten anschlieffenden Hohenziigen der
Subbética Cordobesa. Auch dort haben sich erst in den letzten Jahren durch systematische
Oberflichenbegehungen konkrete Angaben zur Olproduktion wihrend der rémischen Kaiser-
zeit ergeben. In der Regel sind es die grofSen Gewichtssteine, Auflageflichen und Ankersteine,
anhand derer sich die Existenz antiker Olmiihlen erschlieen lisst. In der Region von Fuente
Téjar, wo bis heute neun Zehntel der Landfliche dem Olivenanbau dient, sind es die Fundplitze
von Cerro de las Cabezas und Cerro Lucerico. Nordwestlich, rund um die Gemeinde Luque,
schlieflen sich der Cortijo de las Beatas, Loma del Atocharén und Los Castillejos beziehungsweise
die Finca Casani auf dem Ortsgebiet von Nueva Carteya an (Abb. 24). Nach Siiden hin sind aus
dem Raum Priego die Fundstellen von Atascaero, Cena Oscura, Cortijo de Alborazor, Camino
de la Fuente la Higuera und Cortijo de San Luis zu nennen. Weitere Olmiihlen lagen in Villar
de Zagrilla (Zagrilla) und Caserio Minerva (Zuheros)!3°.

Die beeindruckendste Fundstelle stellt aber zweifellos die Anlage auf dem Cerro Lucerico
(Fuente Téjar, Cérdoba) dar!4® (Abb. 23 I1I). In der auf einer Hangterrasse gelegenen rechteckigen
Arbeitshalle fanden sich Hinweise auf sechs einst gleichzeitig arbeitende Torcularia (Abb. 32). Diese
gewaltige Produktionskapazitit ist in Hispanien derzeit allein mit den Olmiihlen von Marroquies
Bajos in der Provinz Jaén (Abb. 33) bezichungsweise den Anlagen von Milreu (Esté6i, Algarve;
Abb. 53) und El Regadio (Urrea de Gael, Teruel)!4! zu vergleichen. Einen Terminus post quem
fir die Entstehung des landwirtschaftlichen Nutzbaus auf dem Cerro Lucerico liefert eine in der
Bodenplanierung gefundene Reliefsigillata aus der Produktion des stidgallischen La Graufesenque.
Bezieht man die bekannt gewordenen Oberflichenfunde in die Uberlegungen mit ein, so lisst
dies auf einen Betrieb der Olmiihle zwischen dem zweiten Drittel des ersten Jahrhunderts und
der Mitte beziehungsweise dem Ende des dritten schlieffen. Damit fillc der Produktionszeitraum
tiberraschend deutlich mit der Bliitezeit des baetischen Olivenslhandels zusammen.

139 Carrillo, Subbética; J. R. Carrillo Diaz-Pines, Dispositivos Sobre alfares, silos y almazaras en la villa romana de El
para la produccién de aceite en época romana en Ruedo (Almedinilla, Cérdoba). Antiquitas (Cérdoba)
Andalucfa. In: Khanoussi/Ruggeri/Vismara (Anm. 36) 11/12, 2000, 233—265.

I1 611-627; Pefia, Torcularia 178 f. 141 Wie in der Olmiihle von Milreu mit fiinf Pressen, s.

140 Carrillo, Subbética 70-72; Carrillo Diaz-Pines (vorige Pefa, Torcularia 866.

Anm.) 623; Pefa, Torcularia 475—476; vgl. Teichner, 142 Carrillo, Subbética 72 Abb.16.

Lusitania 526 Abb. 289. — Vgl. J.R. Carrillo Diaz-Pines, 143 Dank des freundlichen Entgegenkommens von Prof.
Olearium aut vinarium? Un problema de identificacién Francisco Montes Tubio von der Universitit Cérdoba
arqueoldgica. Almirez (Cérdoba) 6, 1997, 99-122; 1. konnen an dieser Stelle die im Rahmen einer akade-
Muniz Jaén / J.M. Lara Fuilerat / C. Camacho Cruz, mischen Abschlussarbeit im Winter 2003/2004 zusam-
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An dem Nordosthang des Cerro de Lucerico wurden gegen Ende der achtziger Jahre des
letzten Jahrhunderts durch das lokale Museum einige rémische Mauerziige freigelegt. Da diese
Arbeiten ohne eine adiquate Dokumentation vorgenommen wurden, basierte die Kenntnis der
Anlage bislang allein auf einer Skizze der in der Mitte der neunziger Jahre oberflichlich sichtbaren
Bauelemente!42. Diese kursorischen Angaben konnen an dieser Stelle nun erstmals durch die
Ergebnisse einer von Wissenschaftlern der Universitiat Cérdoba durchgefiihrten Reinigungs- und
Aufmessungskampagne erginzt werden!43 (Abb. 32).

Diesen Untersuchungen zufolge lag im Zentrum der Olmiihle eine rund hundertfiinfzig
Quadratmeter grofle Arbeitshalle!44. Auf der Innenseite der westlichen Auflenwand fanden sich
sechs rechteckige Quadersteine (Abb. 32 Q), die als Basen des Hallengeriistes gedient hatten.
Den Orthostaten afrikanischer Olmiihlen vergleichbar, trugen die auf diesen Basissteinen bezie-
hungsweise in der Mittelachse des Gebdudes (Abb. 32 Q*) sowie im Osten zu rekonstruierenden
Stiiezpfeiler das weitgespannte Dachgebilk.

Der durch diese Geriistkonstruktion vorgegebenen Gliederung der Werkhalle folgte die
Anordnung der Olpressen. Die Standpositionen der sechs Torcularia lieen sich durch einige in
situ verbliebene Lapides pedicinorum ermitteln'45 (Abb. 31). Geschiitzt durch diese schweren
Basissteine hatten sich zudem Reste des aus kleinen Leistenziegeln gefiigten Opus spicatum
erhalten. Die sich darin abzeichnende Sammelrinne ldsst die Rekonstruktion quadratischer
Presstennen von knapp zwei Metern Breite zu!4®. Trotz dieser Vielfalt an technischen Details

mengetragenen Daten der Agrarokonomin Sonia Blanco 144 1, 24,5m, B. 6,2m.

Simén herangezogen werden (Titel: »Reconstruccién 145 Auf der Oberseite der 1,3 bis 1,0 m breiten Steinplatten
de la almazara romana situada en el cerro >Lucericoc waren jeweils vier symmetrisch angeordnete Vertiefun-
[Término Municipal de Fuente-Téjar]. Comparacién gen eingearbeitet. In diesen 0,28 m x o,2m groflen
de los materiales, métodos deconstruccién y extraccién Schaftléchern fuflte einstmals das Traggestinge der
de aceite«). — Vgl. S. Blanco Simén / E Montes Tubio / Pressbalken.

M.T. Sénchez Pineda de las Infantas, La extraccién del 146 Wie schon andernorts beobachtet, ruhte der Ziegelboden
aceite de oliva en la Bética romana. In: J. Vilar Herndndez auf einer kompakten Opus-caementicium-Schiittung.
(Hrsg.), Algunas contribuciones sobre olivicultura y ela- In diesem Bodenestrich erkennbare Abdriicke von
iotecnica desde la perspectiva de la experiencia (Madrid Steinquadern bezeichnen offenbar die Standpositionen

2009) 21-38. der zu den sechs Pressen gehorenden Gegengewichte. —



422 Felix Teichner und Yolanta Pefia Cervantes
wiirde sich die Frage, ob in der Olmiihle auf dem Cerro Lucerico einstmals Spindelbaum- oder
Haspelpressen eingesetzt waren, erst durch die Aufindung der entsprechenden Gewichtssteine
kldren lassen!47.

Uberblickt man den Gesamtbestand der rémischen Olmiihlen in der Subbética von Cérdoba,
so verfestigt sich der Eindruck, dass zu den Produktionsstitten gehorende Unterkiinfte oder vil-
lenartige Wohnbauten eher die Ausnahme darstellten. Lediglich in der kaiserzeitlichen Ansiedlung
von Villar de Zagrilla (Zagrilla, Cérdoba) spricht der unlingst gefundene Lapis pedicinorum fiir
eine Olpresse am Ort!48, Schon anhand des fiir den Cerro Lucerico abzuschitzenden Produketi-
onsvolumens lsst sich auch die Subbética von Cérdoba als eines der wichtigen Herkunftsgebiete
des Oleum bacticum erkennen. Da Amphorentépfereien in der Region fehlten, muss man einen
Abtransport in organischen Behiltnissen (Schliuchen) zu den Figlinae und Umfiillstationen am
Ufer von Baetis und Singilis annehmen.

Das Anbaugebiet in der Provinz Jaén. Die antike Olproduktion in der spanischen Provinz Jaén,
in der heutzutage auf rund s50.000 Hektar Land rund ein Fiinftel des Weltmarktvolumens an
Oliven erwirtschaftet wird, lief§ sich bis zum Ende des zwanzigsten Jahrhunderts allein fiir deren
Westteil rund um das antike Isturgi (Andujar) belegen. Einmal mehr basierten die verfiigbaren
Informationen auf den seit 1974 publizierten Ergebnissen ausgedehnter Gelindebegehungen!4.
Dabei hatten sich an mindestens acht rdmischen Fundstellen konkrete Hinweise auf antike
Torcularia ergeben. Gewichtssteine, Lapides pedicinorum, Opus-spicatum-Reste oder dhnliche
Oberflichenfunde wurden fiir Los Villares (Anddjar), Asa de Fuente el Curro, Caseria de Vilavilla,
Cortijo de Marqués de la Merced und Garzén (alle in Marmolejo) sowie Casilla del Moreno, San
Francisco Rosalejo und Vinas Tepa (alle in Villanueva de la Reina) beschrieben!5°.

Die Entdeckung dreier gewaltiger Olmiihlen am Rande des antiken Aurgi (Jaén) im Ostteil
der spanischen Provinz dnderte dieses Verbreitungsbild radikal. Die extensive Herstellung von
Olivend! wihrend der romischen Kaiserzeit lasst sich damit auch fiir den Oberlauf des Guadal-
quivir (Alto Guadalquivir), namentlich das Hochland von Jaén (Campifa alta), belegen (Abb.
24 XI=XII).

Die urbanistische Erweiterung der andalusischen Provinzhauptstadt Jaén erforderte seit dem
Jahr 1994 eine intensive bodendenkmalpflegerische Begleitung. Das am Rande des flavischen
Munizipiums Aurgi gelegene Hangareal entwisserte iber mehrere semiaride Bachldufe nach

150 Pefia, Torcularia 179-180.

151 J, L. Serrano Pefia / V. Barba Colmero / E Alcal4 Lirio, La
paleomorfologia de Marroquis Bajos. Arqu. y Territorio
Medieval 9, 2002, 7-36.

152 J. Zafra Sdnchez u.a., Prospeccion arqueologica super-
ficial en el suelo urbanizable del termino municipal de

Entsprechende Opus-spicatum-Boden in Arbeitsriumen,
respektive im Bereich der Presstennen, fanden sich auch in
El Gallumbar, Cortijo del Canal, Encinarejo de los Frailes,
La Estacada und Cortijo de la Ramblilla, s. Carrillo,
Subbética 71. — Die bekanntesten Beispiele auflerhalb
Hispaniens finden sich in den italischen Villen von San

14

Q

Rocco in Francolise und in Settefinestre, s. A. Carandini
(Hrsg.), Settefinestre. Una villa schiavistica nell’Etruria
Romana (Modena 1984/85) 1 165—166; Brun, vin et huile
381t

Das beobachtete Gefille der in den Opus-spicatum-
Boden cingearbeiteten Rinnen spricht fiir eine Ableitung
des frisch gepressten Olivenéls in Richtung Norden.
Berichte iiber dort beobachtete Beckenkonstruktionen
mit Opus-signinum-Auskleidung bestitigen zudem die
Vermutung, dass sich eben dort die Cella olearia befand;
Miindliche Mitteilung von Prof. Francisco Montes Tubio

(Cérdoba).

148 Carillo, Subbética, 68; Pefa, Torcularia 528.
149 Ponsich (Anm.102) III 99. 104.

Jaén. Anu. Arqu. Andalucia 1997 III, 384—389; M. Castro
Lopez, Marroquies Bajos, Jaén. Caso y contexto de la
arqueologia suburbana. In: Congreso de Prehistoria
de Andalucia. La Tutela del patrimonio prehistérico,
Antequera 2010 (im Druck); E Hornos Mata / N. Zafra
de la Torre / M. Castro Lépez, Perspectivas, Itinerarios
e intersecciones. Experiencias y propuestas de apropia-
cién cultural de Marroquies Bajos (Jaén). Trabajos de
Prehistoria 57 (2), 2000, 105-118.

155 Auch wenn zukiinftige Ausgrabungen dieses durch

die auflerordentliche Entdeckung von gleich drei ro-
mischen Olmiihlen in Marroquies Bajos verschobene
Verbreitungsbild wieder korrigieren werden, relativiert
sich doch die lange vorherrschende Vorstellung einer
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Norden hin zum Fluss Guadalbull6n!5!. Trotz Ausarbeitung eines archiologischen Master-
plans waren wihrend des spanischen Baubooms allenfalls ziigige Rettungsgrabungen in dem
von der Kupferzeit bis in die islamische Epoche durchgehend besiedelten ErschliefSungsgebiet
moglich?52. Die kaiserzeitlichen Olmiihlen fanden sich inmitten des Wohngebietes »Nuevo
Mundo« (ManzanaF) sowie in dem nérdlich anschliefenden Industriegiirtel (Cuétara und Los
Robles)!>3. Die stratigraphischen Untersuchungen sprechen fiir einen tiberraschend frithen Beginn
der Olivenslproduktion selbst hier am Oberlauf des Guadalquivir. Die Errichtung mindestens
zweier Mithlen (Manzana F und Cuétara) erfolgte schon um die Zeitenwende. Die dazumal im
suburbanen Umfeld von Aurgi (Jaén) geschaffene Produktionskapazitit tiberstieg das aus anderen
Teilen der Baetica Bekannte um ein Vielfaches.

Konkrete Angaben zu architektonischer Gestalt, Funktionsweise und Zeitstellung wurden
bislang nur fiir die im Nordosten des ErschlieBungsgebietes von Marroquies Bajos gelegene Ol-
miihle>Cuétarac publiziert!>4 (Abb. 33). Eine grof$flichige Planierung am Westrand einer kleinen
Geldndeerhebung bot Raum zur Errichtung eines Hallenbaus von fiinfthundert Quadratmetern
Grundfliche!55. Als Bodenfliche diente der geglittete Felsboden. Das weitgespannte Satteldach
besafl eine Bedeckung aus Tegulae und Imbrices. Die qualititvolle Ausfiihrung der umgebenden
Winde lisst sich anhand der Lingsfundamente erkennen. Die rund einen Meter breiten Mauern
waren sorgfiltig aus Sandsteinquadern gefiigt!>¢, die nicht durch Kalkmértel, sondern durch
eine kostspielige Metallverklammerung miteinander verbunden gewesen waren.

Uber die architektonische Ausgestaltung der in der Umgebung anzunehmenden Gewerberiu-
me (Tabulatum, Mola olearia, Cella olearia, Unterkiinfte) liegen derzeit keine Angaben vor!57.
Ahnlich wie auf dem Cerro Lucerico (Cérdoba) ist jedoch von einer urspriinglich zweischiffigen
Halle auszugehen. Wihrend sich im nérdlichen Hallenschift die Gruben der Gewichtssteine
fanden, sind die Presstennen im hangaufwirts gelegenen, siidlichen Schiff anzunehmen. Auf
eine Ausfithrung der dortigen Arae in Opus-spicatum-Technik deuten kleine, in sekundirer
Lage aufgefundene Leistenziegel hin. Die in situ angetroffenen Gegengewichte bezeugen sechs
gleichzeitig arbeitende Torcularia (Pressen 1 bis 6; Abb. 330ben). Die zylindrisch geformten
Kalksteinbldcke besaflen ein Gewicht von je vier Tonnen!8. Trotz dieser Grundform sprechen
die schwalbenschwanzférmigen Nuten an den Seiten der Steine fiir die Existenz von sechs Has-
pelpressen wihrend der ersten Betriebsphase der Olmiihle!5°.

Konzentration der antiken Olivendlproduktion unweit schwalbenschwanzformige Nuten. Hinzu kam bei den
der Amphorentdpfereien zwischen Hispalis (Sevilla) und Steinen 13 eine kleinere zentrierte Einarbeitung auf
Corduba (Cérdoba), vgl. Abb. 21. der Oberseite. Nach Ansicht der Ausgriber hatte diese
154 J.J.L. Serrano Pefia, Consideraciones sobre la produc- zum Ausrichten der in die lateralen Einarbeitungen
cién de aceite en el alto Guadalquivir. El caso de Aurgi cingreifenden Arme einer Haspel gedient. Dabei denken
(Jaén). Archivo Espafiol Arqu. 77, 2004, 159-176; Pefa, sie an eine Verankerung nach dem von Jean-Pierre Brun
Torcularia 590-593; vgl. Teichner, Lusitania 546 Abb. 299, fir rechteckige Gewichtssteine beschriebenen System,
15.—In den verschiedenen Vorberichten wird die Olmiihle s. Brun, oleiculture Abb. 59, Typus 10.
mitunter auch nach dem angrenzenden Verkehrsweg als 159 Das in zerschlagenem Zustand angetroffene Gewicht
Anlage am »Distribuidor Norte« bezeichnet. der Presse 4 war zwar ebenfalls aus Kalkstein gearbeitet,
155 L. 33m, B. 16,5 m. hatte aber einstmals eine rechteckige Grundform. Die
156 Die zum wirklichen Verstindnis der zwar wiederholten, sechs bis zu 2 m tief in den anstehenden Felsuntergrund
jedoch weitgehend textgleichen Befundbeschreibungen eingeschnittenen Gruben der Gegengewichte waren un-
notwendigen Abbildungen oder Pline fehlen bislang. tereinander durch einen 0,5 m breiten Kanal verbunden.
157 Ein im Grabungsbericht beiliufig erwihnter Miihlstein, Das Kanalgefille gewihrleistete eine Entwisserung unter
der sekundir verlagert in einer der Gewichtssteingruben den Hallenfundamenten hindurch nach Westen. Zur
gefunden wurde, kénnte von einer Mola olearia stammen, Wartung dieses Driinagekanals diente eine zwischen
s. Serrano (Anm. 154). den Pressen 2 und 3 gelegene Abteufung von 1m x
158 Bei einem Durchmesser von 1m und einer Hoéhe o,5m. Ahnliche Entwisserungskanile wurden in den
von durchschnittlich 1,6m wiesen sie eine schwache campanischen Landvillen von Regina-Boscoreale und in
konische Verjiingung nach oben hin auf. Auf der der Villa dei Misteri dokumentiert, vgl. Pena, Torcularia

Auflenseite besaflen alle Steine zwei gegenstindige, 591 Anm. 420.
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Die voneinander abweichenden Verfiillungen beziehungsweise Keramikinventare in den drei
westlichen beziechungsweise den beiden dstlichen Gewichtsgruben weisen auf zwei unterschiedliche
Verfiillungszeitpunkte hin!¢°. Noch vor dem Ende des ersten Jahrhunderts war es offensichtlich
zur Auflassung des westlichen Hallenareals mit den dort gelegenen Pressen 1 bis 4 gekommen. Fiir
den auf die beiden Pressen 5 und 6 reduzierten Weiterbetrieb war in die Osthilfte der einstigen
Halle ein neuer Estrich aus Kalkmortel eingebracht und ein kleines Sammelbecken angelegt
worden!®!. Von dort aus verlief ein aus Opus caementicium gegossener Kanal durch die nunmehr
als HofHliche genutzte Westhilfte der einstigen Halle (Abb. 33 unten).

Mit der Verkleinerung des Produktionsvolumens ging interessanterweise eine Modernisie-
rung des Pressmechanismus einher. In den sekundir in die Oberseite der Gegengewichte 5 und
6 eingearbeiteten quadratischen Aussparungen!®? (vgl. Abb.34) fanden sich Eisenklammern,
die man mit Blei vergossen hatte. Die Klammern hatten dazu gedient, die senkrecht stehenden
Coleae der die einstigen Haspelpressen ersetzenden Spindelbaumpressen an den Gewichtssteinen
zu fixieren163 (vgl. Abb. 3 unten).

Fundmaterial der zweiten Hilfte des zweiten Jahrhunderts fehlt in der Olmiihle weitgehend,
so dass die Aufgabe der Miihle bald nach der Jahrhundertmitte wahrscheinlich ist. Diese Beob-
achtung steht im Gegensatz zu dem Befundbild in der kaum einen Kilometer entfernt gelegenen

Marroquies Bajos (Jaén)

Abb. 33 (links) Die Olmiihle »Cuétaras.
(oberhalb) BauphaseI mit den parallel
arbeitenden Pressen 1 bis 6.

(unterhalb) Bauphase IT mit den
verbliebenen Pressen 5 und 6 (Havisch).
Mafistab 1:1000.

Abb. 34 (gegeniiber) Die OlmiihleLos
Robles«. Zwischen den aus sorgfiltig
ausgerichteten Kalksteinquadern gefiigten
Mauerziigen der zylindrische Gewichtsstein
(Pfeil) einer der sechs Olpressen mit einer
zentralen Einlassung auf der Oberseite und
schwalbenschwanzférmigen Nuten an den

Seiten.
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Anlage von Los Robles (Abb. 34). Die dortigen sechs ebenfalls seit der Mitte des ersten Jahr-
hunderts arbeitenden Olpressen verblieben zumindest in Teilen bis zum fiinften Jahrhundert in
Betrieb¢4. Ob sich darin eine iiber den Einzelfall hinausgehende strukturelle Verinderung in
der Olivenslwirtschaft widerspiegelt — beispielsweise der Niedergang der von den Stidten her
betriebenen Gewerbebetriebe (Cuétara) zugunsten der landwirtschaftlichen Produktion in den
Villen (Los Robles) — wird sich erst nach der wissenschaftichen Vorlage aller drei Olmiihlen von
Marroquies Bajos beurteilen lassen.

Die bodendenkmalpflegerische Begleitung der weitldufigen Erdarbeiten in Marroquies Bajos
erbrachte dariiber hinaus erstmals konkrete Hinweise auf die Struktur romischer Olivenbaum-
plantagen. Nachgewiesen wurden die annihernd quadratischen Pflanzgruben der einzelnen
Biume von einem Quadratmeter Grofle. Die bis zu einen halben Meter tiefen Gruben waren in
Reihen zu je vier bis fiinf Pflanzen gruppiert. Zwischen diesen Setzreihen verblieb ein Abstand
von rund zehn Metern, so dass — wie noch heute iiblich — zwischen den Biumen weiter Fruchrt,
bestenfalls Getreide angebaut werden konnte.

Die Auffindung von gleich drei groffmafstiblich arbeitenden Olmiihlen an der Peripherie des
antiken Aurgi (Jaén) belegt letztlich den exportorientierten Anbau von Oliven in einer Region,
die in den ilteren Forschungen tiberhaupt nicht in Erscheinung getreten war. Bezeichnenderweise
ging die Ausweitung des Olivenanbaus auf diese abgeschiedenen, eben noch tiber das Flusssystem
des Guadalquivir zu erreichenden Randlandschaften der Baetica zeitlich mit der Einrichtung der
staatlichen Olivenélversorgung durch die Annona zu Beginn des Prinzipats einher.

160 Wihrend die Einfiillschichten in den Gruben 1 bis 3 vor 163 Die sich in Marroquies Bajos (Cuétara) abzeichnende

allem durch italische und siidgallische Sigillaten bestimmt
waren, fanden sich in den Gruben 5 und 6 vorwiegend
jingere hispanische Sigillataerzeugnisse. — Vor allem
die Gruben 1 bis 4 waren offensichtlich planmiflig mit
Dachziegeln und anderen Baumaterialien verfiille; vgl.
den Befund in der Villa von Milreu, s. Teichner, Lusitania
217 Abb. 103.

161 Lacus 1, Mafle 2,8 m x 1,7 m.
162 Mafle 35cm x 35cm.

Ablésung der ilteren »catonischen« Haspelpresse durch
effektivere Spindelbaumpressen stellt eine wichtige
Beobachtung zur Entwicklung der antiken Pressen-
technologie dar. In Anbetracht der sehr ungewdhn-
lichen Verwendung gerundeter Gewichtssteine schon
in Phase I (Haspelpressen) darf man mit Spannung die
Publikation der benachbarten Olmiihlen von Los Robles
und ManzanaF erwarten.

164 Miindl. Mitteilung des Ausgribers.
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Die Herstellung von Wein und Ol fiir regionale und lokale Mirkte

Die bislang behandelten, in ihrer Funktionalitit und architektonischen Konzeption beeindru-
ckenden Produktionsstitten fiir hispanisches Olivendl und Wein dienten der Belieferung des
mit dem Imperium Romanum entstandenen, einen groffen Teil der damals bekannten Welt
umspannenden Marktes. Dies ist anhand der Verbreitung der zugehérigen Transportbehilter, der
Amphoren, deutlich aufzuzei-
gen. Dariiber hinaus existierten
in Hispanien selbstverstindlich
auch kleinere Keltereien und
Olmiihlen, die den regionalen
und lokalen Markt belieferten,
vor allem im Inneren der Halb-
insel. In industriellem MafSstab
arbeitende  Gewerbebetriebe
fehlten dort. Vielmehr handelte
es sich um landwirtschaftliche
Giiter oder kleinere Anlagen
im urbanen Umfeld. Aus der
kaum mehr zu iiberschauenden
Zahl an einschligigen Einzel-
befunden sind im Folgenden
sieben reprisentative Beispiele
herausgegriffen, um die lokale
beziehungsweise regionale Herstellung und Vermarktung von Wein und Ol in geographisch
unterschiedlichen Regionen exemplarisch darzustellen (Abb. 1, 13-19). Die zumeist modern und
grofflichig ergrabenen Anlagen zeigen eine beeindruckende Fiille an verfahrenstechnischen und
konstruktiven Details.

Das Produktionsvolumen der Keltereien von Las Musas (Arellano, Navarra), Torre de Palma
(Monforte, Portalegre) und Barcino (Barcelona) zielte unzweifelhaft auf die Versorgung der
umliegenden lindlichen und stidtischen Mirkte mit Wein. Fiir ebendiese regionalen Abnehmer
wurde in Fuente de la Teja (Caravaca de la Cruz, Murcia) und Munigua (Vilanueva del Rio y
Minas, Sevilla) Olivendl produziert. Schlieflich reprisentieren die spektakuldren lusitanischen
Landpvillen von Torre Aguila (Barbafio, Badajoz) und Milreu (Estéi, Faro) jene Villae perfectae,
auf denen man getreu den Empfehlungen der antiken Agronomen ebenso Wein wie auch Ol
herstellte!6>.

Die zwischen den Pyrenden und dem oberen Ebro gelegene Region Navarra ist heute als
Anbaugebiet gediegener Rotweine bekannt. Zumindest fiir das fruchtbare Ebrotal, die Ribera
Navarra, lisst sich die extensive Weinproduktion bis in die romische Kaiserzeit zuriickverfolgen.
Dies bezeugen die in den dortigen Villen gefundenen Kelterhduser, insbesondere jene von Arellano

(Las Musas), Liédena, Falces, Funes und Villafrancal¢6,

165 F Teichner, La produccién de aceite y vino en la villa 166 Mezquiriz, La produccién (Anm. 25).
romana de Milreu (Estdi). El éxito del modelo catoni- 167 Das qualititvolle Bodenmosaik mit dem Zyklus der
ano en la Lusitania. Actas Congresso Murcia 2010 (im neun Musen rief das Archiologische Nationalmuseum
Druck). — Vgl. D. Vera, Dallavilla perfectac alla villa di in Madrid auf den Plan, das seit 1942 erste Ausgrabungen
Palladio. Sulle trasformazioni del sistema agrario in Italia in der von nun an nach den Schutzgéttinnen der Kiinste
fra principato e dominato. Athenaeum 83, 1995, 189—212; benannten Villa vornahm.

331-356.
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Arellano (Navarra), die romische Villa

»Las Musas«.

ADbb. 35 (gegeniiber) Rekonstruktion
der mittelkaiserzeitlichen Bauphase
(1.-3. Jh.). Die Kelterei befindet sich im
Nordfliigel (oben) und die Cella vinaria
im Westfliigel (links).

Abb. 36 (rechts) Die mittelkaiserzeitliche
Bauphase (1.-3.Jh.). Detailliert
dargestellt sind allein die Bereiche der
Weinverarbeitung und Lagerung im

West- und Nordfliigel. Maf3stab 1:400.

Als der am besten erforschte Winzerbetrieb des Conventus von Caesaraugusta (Zaragoza)
darf die romische Villa von Las Musas bei Arellano gelten (Abb. 1,13). Ende des neunzehnten
Jahrhunderts trat die siidwestlich von Pampaelo (Pamplona) gelegene Fundstelle durch die Auf-
findung eines oktogonalen Bankettraumes mit polychromem Opus-musivum-Boden erstmals
in Erscheinung!®’. Ausgedehnte Ausgrabungen auf einem der Schwemmbkegel des Rio Ega
erbrachten den vollstindigen Plan eines provinzialromischen Landgutes!¢8. Erst in der zweiten
Hilfte des letzten Jahrhunderts schenkte man dann auch dem Wirtschaftstrakt der Villa die
angemessene Aufmerksamkeit. Im Verlauf der systematischen Nachuntersuchungen durch das
Museum von Navarra wurde ein komplex strukturiertes Kelterhaus, Lagerriume und weintech-
nische Spezialbauten erfasst, in denen man zwischen der Mitte des ersten und dem Ende des
dritten Jahrhunderts Wein produziert hatte.

Der Grundplan der Villa von Las Musas zeigt, wie Wohn- und Wirtschaftstrakt ein offenes
Hofareal umschlossen, das im klassischen Sinne einen Peristylhof bildete (Abb. 35). Die Kelterei
war im mittleren Bereich des Nordfliigels (65,5 qm grof, Abb. 36) angelegt worden. Die Anliefe-
rung der Trauben erfolgte tiber einen nérdlich des Gebdudes identifizierten einfachen Schotter-
weg!®®. Im Inneren des Kelterhauses liefen sich zwei Presstennen (P1 und P2) und ein Areal zur
Aufstellung der Gegengewichte identifizieren!70. Da auch die AufSenwinde eine Auskleidung mit
wasserfestem Kalkmortel aufwiesen, wird an selber Stelle auch das Maischen der Trauben erfolgt

168 Ma. A.Mezquiriz, La villa de las Musas, Arellano- die Ausgriberin von einer héher gelegenen, fensterartigen
Navarra. Trab. Arqu. Navarra 11, 1993, 55-90; Mezquiriz, Offnung aus, s. Mezquiriz, Arellano.
Arellano, zusammenfassend Pefia, Torcularia 697—701; 170 Zu den Arae P1—2 gehorte keine eigens ausgearbeitete
vgl. Teichner, Lusitania 526 Abb. 289,s. Canalis. Vielmehr bedeckte ein Opus-signinum-Estrich
169 Dassich in der an dieser Stelle bis zu einem halben Meter gleichmifig die beiden Bodenflichen (4,3m x 3,7m

hoch erhaltenen AufSenwand keine Tiiréffnung fand, geht bzw. 4,3m x 4,0 m).
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sein!71, Welche Art von Pressmechanik anschlieffend zum Einsatz gekommen war, ldsst sich nach
dem Verlust der Gegengewichte nicht mehr ergriinden!72. Die Bodenflichen der Presstennen P1
und P2 senken sich leicht zu den 6stlich bezichungsweise westlich anschlieSenden Mostbecken
ab. Das westliche Becken Lt ist durch spatantike Umbauten beschidigt. Fiir den 8stlichen Lacus
L2 ist ein Speichervolumen von viertausend Litern zu ermitteln!”3.

Die Lagerung des in Las Musas produzierten Weines erfolgte im zweigeschossigen Westfltigel
der Villa. Die Cella vinaria lag im Untergeschoss, das in den Hang eingeschnittenen war!74
(28,5m x 7,1m). Als Boden diente eine gestampfte Lehmschicht, die Winde bestanden aus
Bruchsteinmauern, die man verputzt und weif$ gekalke hatte. In der Mittelachse des Raumes
gab es elf bei den Freilegungen teils noch aufrecht stehende Stiitzpfeiler, die die Zwischendecke

Abb. 37 Arellano, die
romische Villa »Las
Musas¢, Cella vinaria,
Lararium, Rekonstruktion
(vgl. Abb. 38). Zu den
Groflenverhiltnissen s.

aus Eichenholz und Opus signinum trugen!”5. Der Weinkeller war
zum einen iiber eine gut einen Meter breite Rampe vom Kelterhaus
aus zu erreichen!7¢. Zum anderen erméglichte ein breites Tor in der
westlichen Lingswand den An- und Abtransport schwerer Giiter
zu ebener Erde.

Die Pars rustica der Villa von Las Musas wurde durch ein katas-
trophales Schadensfeuer zerstort. Die im Verlauf des Brandes herab-
gestiirzte Zwischendecke konservierte das Inventar des Weinkellers.
Interessanterweise fanden sich die vierunddreiflig Vorratsgefifle
nicht, wie andernorts iiblich, entlang der AufSenwinde aufgereiht
(vgl. Abb.ss und 56). Vielmehr waren die Dolia zusammen mit
den zugehérigen Keramikdeckeln zum iiberwiegenden Teil in der
Nordhilfte der Cella zu beiden Seiten der Zugangsrampe aufgestellt.
Bei der Freilegung lief$ sich beobachten, dass einzelne Gefifle auf
andere gestapelt gewesen waren!””. Weitere Dolia waren in der
stidlichen Hilfte des Kellers mit der Miindung nach unten zum
Trocknen aufgestellt. In keinem der VorratsgefifSe fanden sich
Hinweise auf organische Riickstinde, weshalb die Ausgriber den
groflen Brand an das Ende des Sommers datierten, noch vor den
Beginn der Weinlese.

Bei den Dolia vinaria handelt es sich um ovoide Gefiffe von
durchschnittlich einem Meter Hohe (Abb.39). Zahlreiche Blei-

Anm.178. verklammerungen belegen eine lange Nutzungsdauer der tiber ein
171 Wiederholte Reparaturen am Estrichboden und an den tiber eine Signinumauskleidung mit Viertelrundstiben.
die Ecken verstirkenden Viertelrundstiben deuten auf Das Arbeiten in dem 1,9 m x 1,5 m groffen Lacus L2 war
eine lange Nutzung der beiden Keltern hin. — Das be- durch eine umlaufende Trittstufe erleichtert.
kannteste Beispiel fiir eine entsprechende Kombination 174 Uber die Nutzung des auf der Ebene der Pressen bzw. des
von Calcatorium und Ara ist in der Villa dei Misteri in Innenhofes und Wohntraktes gelegenen Obergeschosses
Pompeji belegt, s. A. Maiuri, La villa dei Misteri (Rom lasst sich wenig aussagen. Einerseits deutet der nachgewie-
1931) 248 Taf. 195 Brun, vin et huile 20. — Vgl. aber auch sene farbige Wandputz auf eine Fortfiihrung der sich im
die Losung in der jiingeren Kelterei von Milreu, s. Osten anschlieflenden Wohnbebauung hin. Andererseits
Teichner, Lusitania 232—240 Taf. 48 C. spricht eine mit der Zwischendecke heruntergebrochene
172 Eine quadratische Pflasterung (9o cm x 9o cm) aus flachen monolithische Ara mit Canalis rotunda (Dm. 0,7 m) und
Steinplatten belegt zumindest die Standposition deszu P2 Ablaufschnauze fiir eine im Obergeschoss aufgestellte
gehorenden Gewichtssteins im siidlich anschliefSenden Spindelpresse.
Raumareal. 175 Dabei handelte es sich in der Kellermitte um vier mo-
173 Westl. Becken: B. 1,6 m, erh. L. 3,7m; 6stl. Becken: nolithische bzw. einen aus groflen Quadern aufgerich-
B. und L. ,7m, T. 1,4m. — Die Becken waren aus teten Steinpfeiler, wihrend zu den Enden hin gestelzte

Caementicium gegossen und verfiigten auf der Innenseite Holztriger angenommen werden miissen.
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Abb. 38 Arellano, die romische Villa »Las Musas¢, Blick von Nordosten in den musealisierten Weinkeller. In der
Bildmitte der Treppenaufgang, daneben das Lararium und die entgegen der Auffindungssituation entlang der
Ostwand rekonstruierten Dolia vinaria.

durchschnittliches Fassungsvermégen von siebenhundert Liter verfiigenden Gefif3e. In der Cella
werden maximal achtzig bis neunzig Keramikgefifle aufgestellt gewesen sein, wodurch sich ein
Lagervolumen von rund sechshundert Hektolitern ergab!78. Die zum Verschliefen der Dolia
verwendeten Deckel besaflen alle ein kleines Spundloch, durch das der zur Fermentierung des
Weines notwendige Sauerstoff einstromen konnte. Singulir fiir die Iberische Halbinsel ist ein
Lararium, das in der Blickachse des Westeingangs an der Riickwand der Cella vinaria stand!7°
(Abb. 37).

Mit Verweis auf die von Columella beschriebenen Finessen der antiken Weinherstellung!89
identifiziert die Ausgriberin von Las Musas neben Kelterhaus und Cella vinaria zwei weitere
Sonderbauten. Die auf dem Einkochen und Wiirzen des Mostes basierende Herstellung von
Defrutum und Sapa erfolgte nach Aussage des antiken Agrarschriftstellers in einem Kesselraum,
dem Cortinale. Dieser war vor allem so bemessen, dass dem Personal ausreichend Arbeitsfliche

176 Uber vier Stufen gelangte man in einen Korridor mit im Maf3stab 1:20 abgebildet zu sein, das Lararium Abb. 37
gestampftem Lehmboden. Dieser fiihrte hinab zu neun wohl im Maf3stab 1:50.
weiteren Steinstufen, {iber die der insgesamt 2,95 m tiefer 179 Drei sorgfiltig gearbeitete Steinquader mit profilier-
gelegene Kellerraum erreicht wurde. ter Basis, gefasstem Sockel und reich gegliedertem

177 Der von der Ausgriberin betonten Angabe, keines der Gesims erreichten eine Hohe von 1,6 m. Die auf dem
Dolia sei in situ zur Aufnahme von Wein aufgestellt Gesims erhaltenen quadratischen Basen geben die
gewesen, widersprechen allerdings die publizierten Standpositionen der vier gerundeten Siulen wieder,
Grabungsfotos, s. Mezquiriz, Arellano 129. die einstmals eine kleine Adikula trugen. Das mit

178 An anderer Stelle nennt die Ausgriberin nicht vierund- stuckierten Jakobsmuscheln bekrénte Lararium lisst
dreiflig, sondern Fragmente von insgesamt neunzig dolia, vermuten, dass derartig grofSe Hallenriume auf8erhalb
s. Mezquiriz, Arellano 92 Kat.1. Es ist mehrfach keine der Erntesaison auch fiir unterschiedlichste religise oder
Klarheit iiber die Mafle der Dolia und anderer Details profane Ereignisse genutzt wurden. — Zu entsprechenden
zu gewinnen, da die Abbildungen unterschiedliche Adikulen in den Lagerkellern des italischen Mutterlandes
Maf3stabsangaben aufweisen. Die Gefifle in unserer s. Barrata, Kelteranlagen 120-122.

Abb. 39 scheinen im MafSstab 1:40, das Einzelstiick A.3 180 Colum. 1, 6, 19.
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zur Verfiigung stand. Zur Steigerung der Qualitit des Weines respektive der schnelleren Alterung
empfichlt derselbe Autor die Lagerung des Getrinkes nahe dem Fumarium, einem Raum, in dem
man Brennholz trocknete. Nordostlich des Kelterhauses fanden sich in Las Musas tatsichlich
zwei Raumareale, in denen lange Zeit Feuer, Hitze und Rauch geherrscht haben miissen. Als
Cortinale wird dabei eine quadratische Herdstelle von gut zwei Metern Seitenlinge gedeutet,
iiber der ein grofSer Kessel zu rekonstruieren wire!8!. Ahnlich unklar ist die Funktion des sich
nordlich anschliefenden rechteckigen Raumareals. Der Innenraum (13 m x 6,4 m) ist durch zwei
Reihen aus Steinquadern gesetzte Pfeiler in drei Schiffe geteilt. Die acht Pfeiler ruhten auf dem
abgeflachten Felsboden und trugen das Dachgeriist. Mit Verweis auf die zwischen den Pfeilern
angetroffene, nach Ansicht der Ausgriberin nicht mit dem Schadensfeuer in Verbindung zu
bringende dicke Ascheschicht sowie einzelne Fragmente von Dolia méchte sie einen Lagerraum
annehmen, das genannte Fumarium, wo der Wein in der von Columella beschriebenen Weise
durch Hitze und Rauch veredelt wurde.

Der parallele Betrieb von zwei Traubenpressen in der kaiserzeitlichen Villa von Las Musas deu-
tet auf Uberschussproduktion hin. Der Wein wird seine Abnehmer vor allem im nahegelegenen
Verwaltungszentrum von Pampaelo (Pamplona) gefunden haben. Die Kelterei wurde zwischen
der Mitte des ersten und dem Ende des dritten Jahrhunderts betrieben. Fiir den Einsturz des {iber
der Cella vinaria errichteten Westfliigels liefern Pragungen des gallischen Sonderkaisers TetricusI
und seines gleichnamigen Sohnes einen Terminus post quem (»70er Jahre des 3. Jhs.«)182,

Die tiber den Eigenkonsum hinausgehende Herstellung von Wein konnte auch fiir mehrere
Landvillen der Lusitania nachgewiesen werden. Neben der durch ihre monographische Bearbei-
tung wohlbekannten Anlage von Sao Cucufate stellt das beeindruckende Hofgut von Torre de

181 Die Kieselpflasterung wie auch das umgebende Erdreich Palma. Corpus dos Mosaicos Romanos de Portugal II.
wiesen zumindest eine durch intensive Feuereinwirkung Conventus Pacensis 1 (Lissabon 2000). — Die bislang
hervorgerufene Rétung auf. Die auf zwei Seiten von vorgelegten Ergebnisse der beiden Forschergruppen
einem gedeckten Gang umgebene Herdstelle kann widersprechen einander an vielen Stellen, so dass die un-
sowohl zum hiuslichen Kochen wie auch als Cortinale abhingig voneinander erarbeiteten Phasengliederungen
gedient haben. — Allerdings méchte die Ausgriberin an cher spekulativ bleiben, s. S.J. Maloney / M. da Luz
anderer Stelle nicht ausschlieffen, dass es sich bei der Huffstot, Torre de Palma. Fact or fiction? O Arqu.
Steinpackung um das Fundament einer Miihle handelte, Portugués IV 20, 2002, 135-146; Teichner, Lusitania 43
s. Mezquiriz, Arellano 130. Anm.125-126. — Gleichwohl wird man beziiglich der

182 Tn der nachfolgenden, spitantiken Siedlungsphase legte landwirtschaftlichen Produktionsanlagen auf die be-
man dann grofleren Wert auf einen wohlausgestatteten, wihrte Analyse von Jean-Pierre Brun vertrauen kénnen,
grofiriumigen Wohntrake als auf eine Fortfithrung s.J.-P. Brun, Les installations agricoles. In: Lancha/André
der landwirtschaftlichen Produktion. So gibt es kei- a.a. 0. 115-122. — Auf diese stiitzen sich denn auch Pefa,
ne Hinweise auf einen Wiederaufbau des durch das Torcularia 1000-1006 sowie Teichner, Lusitania 524.
Schadensfeuer verwiisteten Lagerkellers. Stattdessen 184 Bis zur angekiindigten Vorlage stratifizierten Fundgutes
wurden im Verlauf des 4.Jhs. auch die Kelterbecken ist man dabei auf die Angaben von D. Fernando de
L1 und L2 verfille bzw. ginzlich abgebaut und die Almeida angewiesen, s. E de Almeida, Torre de Palma
Presstennen P1 und P2 anderweitig genutzt. Die fiir die (Portugal). A basilica paleocrista e visigdtica. Arch. Esp.
Villa namengebenden Mosaikboden schmiickten in Arqu. 45/47, 1972/74, 103-112. — Die Vorschlige zur
dieser Phase eine Reihe von Speise- und Bankettriumen, Phasengliederung der in jiingerer Zeit vor Ort arbei-
ohne dass sich die wirtschaftliche Basis dieses hohen tenden Arbeitsgruppen (vorherige Anm.) unterscheiden
Lebensstandards bislang archiologisch fassen lief3e. sich an vielen Stellen und sind methodisch nur schwer

183 Zusammenfassend zu den durch die grof3flichigen Frei- nachzuvollzichen: Im ersten Fall wurden vor allem
legungen der fiinfziger Jahre gewonnenen Erkenntnissen anhand der Mauertechnik fiinf Bauphasen getrennt,
Th. Schattner (Hrsg.), Archiologischer Wegweiser durch die absolutchronologisch zwischen der Mitte des 1. Jhs.
Portugal (Mainz 1998) 126-128. — In den achtziger Jahren n. Chr. und dem 7. Jh. angesetzt werden, s. Maloney/Hale
beschiftigten sich dann gleich zwei Forschergruppen mit (vorherige Anm.). Im zweiten Fall unterschied man auf
der Fundstelle, s. einerscits S.]J. Maloney, The Villa of Grund der Bauachsen (»Vertikalstratigraphie«) zwolf
Torre de Palma. Portuguese Stud. Review 8, 1999/2000, Hauptphasen sowie zwei Umbauphasen zwischen den
14—28; dies. / J.R. Hale, The villa of Torre de Palma Jahren 20/40 n. Chr. und dem 5.—6. Jh., s. Lancha/André
(Alto Alentejo). Journal Roman Arch. 9, 1996, 275—294; (vorherige Anm.) 83—95.

s. andererseits: J. Lancha / P. André, A Villa de Torre de
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Palma (Monforte, Alentejo) eines der prominentesten Beispiele dieser »villae viticoles« dar (Abb.
1,18). Die Reste des kaiserzeitlichen Gutshofes fanden sich inmitten der Binnenlandschaft des
nordlichen Alentejo (Alto Alentejo), zwischen den romischen Municipien Ebora Liberalis Tulia
(Evora) und Ammaia (S. Salvador de Aramenha). Das iiber fiinf Hektar grofSe Ruinenareal erlangte
wiederum durch die Entdeckung qualititvoller Mosaikbéden tiberregionale Bekanntheit, was
grof3flichige Freilegungen wihrend der fiinfziger Jahre des letzten Jahrhunderts nach sich zog.
Die damaligen Arbeiten zielten auf die exemplarische Erschliefung einer »lusitanisch-rémischen
Villa« im Gebiet des Conventus Pacensis. Anders als in Las Musas blieben moderne Nachun-
tersuchungen bislang unpubliziert, so dass die Besiedlungsgeschichte nur schematisch skizziert
werden kann!83. Anhand der summarisch bekannt gemachten Miinz- und Sigillatafunde ist aber
grundsitzlich von einer Entstehung zu Beginn des ersten Jahrhunderts, einer Umbauphase in der
zweiten Hilfte des dritten und einem Fortleben bis in das frithchristliche fiinfte beziehungsweise
sechste Jahrhundert auszugehen!84. Die Anlage der hier interessierenden Wirtschaftsbauten fand

Abb. 39 Typologie der im Inneren der Hispania
Tarraconensis, in der heutigen Region Navarra
gefundenen rémischen Dolia vinaria.

Zu den Grofenverhiltnissen s. Anm. 178.
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Torre de Palma (Monforte, Alentejo).
ADbb. 40 (oben) Rekonstruktion des kaiserzeitlichen Hofgutes wihrend des vierten Jahrhunderts. Mafistab 1:1250.
ADbb. 41 (gegeniiber) Gesamtplan mit den wichtigsten Baueinheiten. Mafistab 1:15.000.

innerhalb dieses Zeitfensters — je nach Ansicht der verschiedenen Bearbeiter — »in der 2. Hilfte
des 3. Jhs.« oder »zwischen 225 und 227« statt.

Im Zentrum der Villa von Torre de Palma lag ein Wohn- und Wirtschaftsbereich, der im
Verlauf der Kaiserzeit durch verschiedene Hinzuftigungen und Anbauten auf deutlich mehr
als einen Hektar Grofle erweitert wurde (Abb. 40 und 41). Dabei blieb die althergebrachte
Trennung in eine Pars urbana im Stil eines Peristylhauses!8> einerseits und eine Pars rustica
andererseits erhalten. Die Gesinderdume und Gewerbebauten gruppierten sich in den jiingeren
Bauphasen um zwei ausgedehnte Wirtschaftshéfe herum, die eigens von Torbauten verschlossen
wurden!86. Im Laufe der Jahre entstanden rund um dieses Bauensemble weitere, eigenstindige
Wohneinheiten, darunter der Sitz eines Vilicus!®7, je ein kleines Balneum im Westen!8® und
im Osten!8? sowie andere, noch nicht erforschte Wirtschaftsbauten im Norden!9? (Abb. 41).
Internationale Aufmerksamkeit erregte vor allem die Entdeckung einer spitestens im fiinften
Jahrhundert nérdlich des Villenbereiches anlegten frithchristlichen Basilika mit gegenstindigen
Apsiden und zugehérigen Nekropolen.

Der nur in unansehnlichen Sockelmauern aus Granit und Schiefer erhaltene Baubestand der
Pars rustica gelangte dagegen erst in jiingerer Zeit in das Blickfeld der Forschung!®!. Dabei ver-
dient der westliche Fliigel des grofferen der beiden Wirtschaftshofe besondere Aufmerksambkeit.
Dort liefen sich am Nordende eines dreischiffigen Hallenbaus zwei nahezu quadratische Riume
identifizieren!92. Im Bereich der Halle schlossen sich zwei Becken von beachtlicher Grof3e an.

Der in einem der quadratischen Riume geborgene zylindrische Gewichtsstein mit viereinhalb
Tonnen Gewicht stammt zweifellos von einer Spindelbaumpresse!®3. Dafiir sprechen die zentra-
le, gerundete Einarbeitung auf der Oberseite sowie die beiden Nuten an den Seiten. Die solide

185 Teichner, Lusitania 461 Anm. 591 Abb. 264, 6. 192 Raummaf3e jeweils 42 qm, Grundfliche 6,6 m x 6,5 m.
186 Teichner, Lusitania 535 Abb. 293,3 (Gewerbebau); 294, 193 Gewichtsstein Dm. 1,6 m, H. 1,2 m. — Die Bodenfliche
17 (Gebidudefliigel); 295, 3 (Tor). der beiden Riume bestand aus Opus signinum, das
187 Teichner, Lusitania 484 Abb. 274,3. tiber drei Lagen sorgfiltig gepackter Steine ruhte. Da
188 Teichner, Lusitania 495 Abb. 279, 6. sich keine der fiir die Verankerung von Arbores und
189 Teichner, Lusitania 499 Abb. 280, 3. Stipites tblichen Einlassungen in der Bodenfliche
190 Teichner, Lusitania 524 Abb. 290, 14. erhalten haben, ist unklar, ob an dieser Stelle ein oder
191 Vel hierzu die Hinweise und Bearbeitungen durch Brun zwei Torcularia gearbeitet haben und wie diese einstmals
(Anm.183); J.-P. Brun, La production de 'huile et du vin angeordnet waren.

en Lusitanie romaine. Conimbriga 36, 1997, 45-72.
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Auskleidung mit hydraulischem Mortel machte es moglich, die erhoht liegende Bodenfliche des
Ostlichen Raumes als Presstenne zu nutzen. Wie schon in anderen Keltereien beobachtet, war auf
die Anlage eines eigenstindigen Sammelkanals verzichtet worden, so dass in dem Areal auch das

Abb. 42 Alcdcovas (Alentejo), marmorner Grabstein
in Form eines Holzfasses (Cupa). Deutlich sind die
eisernen Fassreifen herausgearbeitet. Vgl. Anm. 39.

Maischen der Trauben besorgt werden konnte
(Calcatorium).

Der so gewonnene Most wurde in zwei
untereinander kommunizierenden Sammel-
becken aufgefangen!94 (Abb. 43). Diese lagen
bereits im Bereich der Cella vinaria, die mit
einer Grundfliche von 555 Quadratmetern
zu den grofiten lindlichen Hallenbauten der
Hispania romana gehorte!95.

Zwei Reihen solider Steinpfeiler teilten
die Cella vinaria in drei Schiffe. Da die
bei den frithen Freilegungen identifizierten
Fragmente grofler keramischer Vorratsgefifie
in keinem Fall mit dem Hallenbau in Ver-
bindung zu bringen waren, wird zuletzt eine
Lagerung und Girung des Weines in Holz-

fissern vorgeschlagen!2¢ (Abb. 43). Nach dem Bericht Strabons war die Bereitung von Wein in
grofSen Wannen aus Holz in den keltiberischen Siedlungsgebieten Hispaniens durchaus tiblich97.
Zudem wurden tonnenférmige, in dhnlicher Weise auch aus Nordafrika und der Tarraconensis
bekannte Grabsteine gerade hier im rémischen Lusitanien durch die herausgearbeiteten Spann-
reifen immer deutlich als Nachbildungen von Holzfissern gekennzeichnet (Abb. 42).

Bedingt durch die wechselvolle Forschungsgeschichte liegt der Zeitpunkt der Aufgabe des
Kelterbetriebes von Torre de Palma im Dunkeln. Ein auf der Oberseite des beschriebenen Ge-
wichtssteins eingraviertes Kreuz kénnte auf eine Nutzung der Presse noch in christlicher Zeit
hindeuten. Die groffmaf3stabliche Weinproduktion endete jedenfalls mit der Aufteilung der
groflen Lagerhalle in kleine Einzelrdume wihrend einer der letzten Siedlungsphasen!98.

Ein bemerkenswertes Beispiel fir die Herstellung von Wein im stidtischen Kontext fand sich
inmitten der osthispanischen Biirgerkolonie Barcino (Barcelona, Abb. 1,14). Die Kelterei lag
auf einer 3.300 Quadratmeter groffen Insula im nordostlichen Stadtgebiet nahe dem Forum1!9?

194 Die 3,3m x 2,1m groflen Becken besaflen die iibliche
Opus-signinum-Auskleidung, die Eckfugen waren durch
Viertelrundstibe verstirke, ein Treppchen gewihrleistete
den Zugang, und eine Absetzgrube in der Bodenfliche
erleichterte das Reinigen.

195 Mafle 41m x 13,5m. — Einen Uberblick iiber derartige
landwirtschaftliche Hallenbauten in der Hispania romana
bietet Teichner, Lusitania s24—527 Abb. 289—290. — Eben
diese Dimensionen, wie auch die technische Ausfithrung
der Presstennen, widersprechen der in der ilteren
Forschung vertretenen Meinung, in Torre de Palma sei
Olivendl hergestellt worden, s. zusammenfassend Pena,
Torcularia 1001. — Die von Maloney/Hale (Anm.183)
285 als Calcatoria angenommenen Becken in einem
Raum zwischen Kelterei und Wohnanlage werden als
Viehtrinken zu deuten sein, vgl. den Befund in der Villa
von Freiria, s. Teichner, Lusitania Abb. 295, 12.

196 Tn den lateralen Schiffen der Halle wiire in einem solchen
Fall zwischen jedem Pfeilerpaar die Aufstellung eines

rund 3,8 m langen Holzfasses mit einem Durchmesser
von 1,8 m moglich gewesen. Spart man einen Korridor
im Bereich des zweifliigeligen Hallentors aus, so ergibe
sich eine Gesamtzahl von siebzehn Fissern mit einem
Volumen von je 8shl.

197 Strab. s, 1, 12.

198 Wihrend die franzdsischen Forscher eine Auflassung
in Phase 11 bis 12 (5.—6.Jh.) annehmen, gehen die ame-
rikanischen Archiologen von einem Ende in Phase 5
(420—s50 n. Chr.) aus; vgl. Anm. 184.

199 J. Beltrdn de Heredia, Uva y vino a través de los restos
arqueoldgicos. La produccién de vino en Barcino. In: dies.
(Hrsg.), De Barcino a Barcinona (siglos I-VII) (Barcelona
2001) 66-71; dies. / M. Comas i Sola, Installacions
vinicoles vinculades a Domus. Els exemples de Barcino
i Baetulo. In: Prevosti/Martin (Anm. 66) 151-165; Pefia,
Torcularia 356—361; Teichner, Lusitania 522 Abb. 288,
10.

@
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(Abb. 44). Seit dem frithen Prinzipat wurde diese Insula von dem Anwesen eines der fithrenden
Einwohner der Colonia Faventia Iulia Augusta Pia Barcino eingenommen. Es war um einen
ausgedehnten Peristylhof angelegt. In dem unter der heutigen Plaza del Rey zu besichtigenden
riickwirtigen, also nordlichen Abschnitt der Domus befanden sich eine Kelterei und eine Werk-
statt fiir Fischsaucen. Dabei erstreckte sich die sechshundert Quadratmeter grofle Kelterei bis
an die augusteische Stadtmauer im Norden und okkupierte dabei einstmals 6ffentlichen Raum,
namentlich das Intervallum.

Der Gesamtplan der Kelterei lief§ sich auf Grund jiingerer Umbauten und Verinderungen,
insbesondere in der Stidosthilfte, nicht mehr vollstindig fassen (Abb. 45). Da die erste Freile-
gung des Areals schon in der Mitte des zwanzigsten Jahrhunderts erfolgt war, gestalteten sich die
stratigraphischen Nachuntersuchungen tiberaus schwierig. Gleichwohl liefert die in der Cella
vinaria verbaute Grobkeramik (Amphoren) der zweiten Hilfte des dritten Jahrhunderts einen

Abb. 43 Torre de Palma (Monforte, Alentejo). Rekonstruktion des stidwestlichen Gebiudefliigels des
Wirtschaftshofs mit Kelter und Cella vinaria. Maf3stab 1:500.



436 Felix Teichner und Yolanta Pefia Cervantes

Cardo Maximus

=
S
£
=
8
= Domus °
(¢ £ Insula 1
=
Insula 3 S
[ B
©
L S
Insula 2
Decumanus Minor
Insula 3 Insula 2
0 20m
Ly

Decumanus Maximus

Terminus post quem fiir die Errichtung der Anlage. Umgekehrt lief§ sich aufzeigen, dass auf dem
Grundstiick im Verlauf des sechsten Jahrhunderts eine christliche Basilika oder Aula errichtet
wurde, die zur Keimzelle der mittelalterlichen Kathedrale von Barcelona werden sollte. Offenbar
war die Domus schon im Verlauf des vierten oder fiinften Jahrhunderts durch Schenkung in den
Besitz der christlichen Gemeinde von Barcino gelangt. Dass dieses nicht automatisch das Ende
der Weinproduktion bedeutete, belegen Befunde aus dem benachbarten Gallien. Die Herstel-
lung von Wein fiir liturgische und reprisentative Zwecke (Bankette) in Keltereien, die sich im
kirchlichen Besitz befanden, scheint durchaus iiblich gewesen zu sein?°9.

Die nun schon mehrfach beschriebenen Arbeitsabliufe innerhalb einer antiken Kelterei lassen
sich auch im Herzen des antiken Barcino anhand des archiologischen Befundbildes nachvoll-
ziehen (Abb. 45). Fiir ein Calcatorium in der Nordwestecke des Gebaudes sprechen Reste eines
wasserfesten Opus-signinum-Estrichs. Uber einen Kanal, ein mit Kalkmértel und Tegulaplatten
ausgekleidetes Becken (Lacus1)2°! und ein Bleirohr wurde der Most von dort aus nach Norden
abgeleitet. Im Bereich des ehemaligen Intervallum hatte man mindestens drei rechteckige Auf-
fangbecken mit einer Grundfliche von je zw6lf Quadratmetern errichtet. In dem nordwestlich
anschliefSenden Raum lief§ sich anhand eines Lapis pedicinorum sowie der quadratischen Stand-
fliche fiir ein Gegengewicht ein Torcularium rekonstruieren. Der westlich anschliefSende Lacus
vinarius (Lacus5) wies ein Speichervolumen von vierundvierzig Hekrolitern auf292.

In dem siidlich anschlieffenden Raum fand sich eine weitere Ara fiir eine kleine, frei stehende
Spindelpresse. Als Basis diente eine gerundete Opus-signinum-Platte (2,7 m x 1,75 m), die von
einem Viertelrundstab umgeben war. Die Ableitung des Mostes erfolgte tiber ein kleines Bleirohr.
Unter dessen Miindung hatte man einen Amphorenboden in den Estrich eingelassen, um darin
Schmutzstoffe und andere Riickstinde zu sammeln. Einen Meter stidlich davon fanden sich die
Uberreste des zugehdrigen Mostbeckens (Lacus 6).

200 Zusammenfassend J. Beltrin de Heredia, La elaboraci- 201 MafSe 2,3m x 1,7m, T. 0,7 m.
6n del vino en el mundo romano. Una instalacién de 202 Mafle 3,55 m x 2,4m, T. 0,55 m.
produccién de vino en Barcino. In: El vi 2, 277281 bes.

280.
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Barcino (Barcelona)
Abb. 44 (gegeniiber) Das nordwestliche Stadtgebiet der Colonia mit dem Forumstempel. In dem nérdlichen
Areal einer groflen Domus fand sich eine Kelterei (A) und eine Gewerbeanlage zur Herstellung von

Fischsaucen (B). Eine Firberei (C) und eine Walkerei (D) gehdrten zum Nachbarhaus. Mafistab 1:2000.

Abb. 45 (oben) Die kaiserzeitliche Kelterei (A) im nérdlichen Stadtgebiet. Maf$stab 1:200.
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Ein breiter Korridor verband die intra muros gelegene Kelterei mit dem westlich vorbei-
fithrenden Cardo minor. Uber eine mit grofen Steinplatten ausgelegte Hoffliche erfolgte die
Anlieferung der frisch geernteten Weintrauben sowie der Abtransport des in der Cella vinaria
gelagerten Weines293. Dieser siebenundsechzig Quadratmeter grofe Lagerraum fugte sich zwi-
schen Domus, Innenhof und Korridor ein. Als Boden diente ein Opus-signinum-Estrich204.
Der Zugang zu der Cella vinaria erfolgte tiber eine in der zerstorten Stidostecke anzunehmende
Treppe. Im Inneren des Raumes fanden sich Hinweise auf zehn Dolia vinaria. Sieben von ih-
nen wurden bei den Ausgrabungen noch in situ angetroffen, von drei weiteren lieflen sich nur
noch die Abdriicke im Bodenestrich erkennen. Ein elftes Vorratsgefif§ wird in der Stidostecke
rekonstruiert. Jedes dieser Gefifle besafd ein Volumen von achthundertachtzig Litern, so dass
die Kelterei insgesamt iiber eine Lagerkapazitit von mindestens sechsundneunzig Hektolitern
verfiigte. Einlassungen fiir Pfostenstinder zwischen den Amphoren werden von kleinen Binken
bezichungsweise Arbeitsplattformen herriihren.

Die keramischen Vorratsgefifle waren entlang der Auflenwinde bis zur halben Héhe in den
Untergrund eingetieft und wurden durch einen Viertelrundstab aus Opus signinum gefasst. In
den Raumboden eingelassen waren die unteren Hilften zweier Olamphoren, die dem spitantiken
Typus Dressel 23 beziehungsweise der klassischen Form Dressel 20 entsprachen (vgl. Abb. 20).
In sekundirer Verwendung hatten sie in dem Weinkeller als Absetzgruben und Schmutzfinger
gedient. Die Analyse der darin gefundenen organischen Riickstinde liefert interessante Ergebnisse
tiber die lokale Weinherstellung (Tabelle 1). Zum einen bezeugen marine Kieselalgen (Diato-
meen) die Verwendung von Meerwasser oder von aus dem Meer gewonnenem Salz. Tatsichlich
empfehlen die antiken Agronomen die Zugabe von »aquae marinae veteris vel salis puri« wih-
rend der Fermentation und bezeichneten den so entstandenen Wein als »vinum graccum«295,
Zum anderen ergaben sich aus Phytolithen, einem Sediment aus pflanzlichen Ablagerungen,
Hinweise auf Bienenhonig und Fruchtsirup, weitere Substanzen, die nach Aussage der antiken
Schriftquellen ebenfalls der Veredelung des Rebensaftes dienten?96. Letztlich erméglichte aber
erst die archdobotanische Analyse der aus dem Abwasserkanal geborgenen Sedimente den ent-
scheidenden Nachweis von mineralisierten Traubenkernen. Hinzu kamen Reste von Feigen und

203 Teichner, Lusitania Abb. 288, 10. lavid y la elaboracién del vino en la Peninsula Ibérica en
204 Dieser senkte sich zur Raummitte hin leicht ab, von la Antiguedad. Aportaciones de los andlisis de residuos.
wo aus eine unterirdische Leitung in die vor dem Haus In: El vi 2, 87—92; Juan i Tresserras et al. (Anm. 88).

vorbeifithrende stidtische Kloake entwisserte. 207 A.J. Murcia Mufios, La Fuente de la Teja. Una instala-
205 Cato agr. 27; Colum. 12, 37. cién oleicola de época altoimperial junto a la vega del
206 Zu den archiometrisch-chemischen Analysen der rio Argos (Caravaca de la Cruz, Murcia). Ann. Murcia
Riickstinde auf den Arbeitsflichen der Werkstatt in 13/14, 1997/98, 211—226; ders., El yacimiento de la

Barcino (Barcelona) s. J. Juan i Tresserras, El cultivo de Fuente de la Teja (Caravaca de la Cruz, Murcia). Granja
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Fuente de la Teja (Caravaca de la Cruz,

Murcia), rémische Villa.

Abb. 46 (gegeniiber) Olmiihle A mit
Cella olearia. Maf3stab 1:400.

Abb. 47 (rechts) Blick von Osten

auf die zum Dekantieren des frisch
gepressten Olivendls verwendeten
Becken in der Olmiihle A. Lacus3

wird durch eine Trockenmauer der
spitantiken Umbauphase geteilt. Am
linken Bildrand der zweite Mittelpfeiler
der Cella olearia. Am rechten Bildrand

die Presstenne P2.

Zimt sowie von ungel6schtem Kalk, der zur Beschleunigung der Girung oder zur Reinigung der
Dolia vinaria verwendet worden war.

Eine der bedeutenden Olmiihlen der Hispania Tarraconensis lag rund einhundert Kilometer
von der Mittelmeerkiiste bei Carthago Nova (Cartagena) entfernt in den ostlichen Ausldufern
des andalusischen Faltengebirges (Prebético). Es handelt sich um den im Quellgebiet des Argos,
eines Nebenlaufes des Segura, gelegenen republikanisch-kaiserzeitlichen Fundplatz Fuente de la
Teja (Caravaca de la Cruz, Murcia; Abb. 1,15). Im Zuge der Ausweisung eines Neubaugebietes
fir das im Nordwesten der Region Murcia gelegene Stidtchen Caravaca de la Cruz kam es im
Spitsommer des Jahres 1999 zu einer dreimonatigen Rettungsgrabung. In den Suchschnitten
wurden Teile einer romischen Landvilla erfasst. Die vollstindige Freilegung eines der zentralen
Gebiudetrakte der Pars rustica lieferte wichtige Hinweise auf die architektonische Ausgestaltung
einer kaiserzeitlichen Olmiihle.

An dieser schon in republikanischer Zeit zum Zweck der Metallverhiittung aufgesuchten Stelle
entstand spitestens um die Mitte des ersten Jahrhunderts, also in einer Phase der Neuordnung
des Ager Cartageniensis, ein ausgedehntes Landgut (»flavische Zeit«). Die unter der herabgebro-
chenen Dachkonstruktion aus Tegulae und Imbrices begrabenen Siedlungsinventare, namentlich
siidgallische und frithe nordafrikanische Sigillata (Chiara A) sowie zugehorige Kiichenware
(»African kitchenware«), zeugen von einer vernichtenden Brandkatastrophe noch in der ersten
Hilfte des zweiten Jahrhunderts297. Dass die Olmiihle in der Folge nicht wieder instandgesetzt
wurde, mag mit der tiefgreifenden Krise zu erkliren sein, welche die Colonia Carthago Nova,
den wirtschaftlichen Motor der siidlichen Tarraconensis, in jenen Jahrzehnten erschiitterte298.

Von der mittelkaiserzeitlichen Pars rustica sind bislang zwei freistehende Gebdude bekannt (A
und B), die beide der Herstellung von Olivendl dienten2%9. Die vollstindig freigelegte dstliche
Olmiihle A erstreckte sich auf einer kiinstlich angelegten Hangterrasse. Der Grundriss gliederte

tardorrepublicana, pars fructuaria altoimperial y reocup- als Unterkiinfte und Stallungen. Vgl. eine entsprechende

acién bajoimperial. In: J. M. Noguera Celdrdn (Hrsg.), Umnutzung der grofien Lagerhalle von Torre de Palma

Poblamiento rural romano en el sureste de Hispania (s.0. mit Anm. 198). Islamische Wohnquartiere entstan-

(Murcia 2010) 439—466. — Zu den Produktionsanlagen den in den Lagerhallen der groffen Fabricae des romischen

s. Pefia, Torcularia 670-673. Fischer- und Hafenortes Cerro da Vila, s. Teichner,
208 Nach einem lingeren Hiatus kam es zwar seit dem 4. Jh. Lusitania 368 Abb. 209 C und 387 Abb. 218, Js.

zu einer Wiederbesiedlung; die in der Lagerhalle der 209 Daszweite, 25 m hangabwirts gelegene Gebdude B wurde

Olmithle eingerichteten Riume dienten nunmehr aber bei den Rettungsgrabungen nur zum Teil erfasst. Im



440 Felix Teichner und Yolanta Pefia Cervantes

sich in vier funktional unterschiedliche Bereiche21? (Abb. 46). Den Nordabschluss bildete eine
Gruppe von vier rechteckigen Riumen. Die beiden an der Ostseite gelegenen Areale besafien
jeweils eine Grundfliche von siebzehn Quadratmetern (Rr und R2), die beiden westlichen waren
dagegen nur zwolf Quadratmeter grof§ (R3 und R4)211.

Von R4 aus gelangte man {iber drei Stufen zu dem weniger als einen Meter héher liegenden
Boden des Raumes P2. Die dort erhaltene solide Signinumschiittung in Verbindung mit den
Abdriicken von Holzbalken (arbores?) an dem Mauersockel zwischen R4 und P2 lassen die
Rekonstruktion einer Balkenpresse in diesem Bereich zu?!2. Der als Ara dienende Bodenestrich
in P2 senkte sich nach Stidosten hin zu dem kleinen Lacus1 ab?13. Hatten sich die bislang be-
schriebenen technischen Einrichtungen vergleichsweise schlecht erhalten, so fand sich in der
stidlich anschlieflenden Halle ein exzeptionelles, fiir das Verstindnis einer Olmiihle wichtiges
Bauelement (Abb. 47). Ein ausgekliigeltes System hintereinander gestaffelter Becken (L2 bis Ls)
diente dort zum Dekantieren des im Bereich von Torcularium P2 erzeugten Olivenéls. Die vier
unter dem Dach der Cella olearia gelegenen Becken waren mit Opus signinum ausgekleidet und
in der bekannten Weise durch Viertelrundstibe verstirkt. Uber Bleileitungen, Uberlaufrinnen
und tonerne Rohren kommunizierten die Becken 1 bis 4 miteinander. Allein das siidlichste und
kleinste der Becken, Lacus s, stand mit keinem der anderen Becken in Verbindung?!4.

Auf der Basis dieses Befundbildes lisst sich das in der Olmiihle von Fuente de la Teja prak-
tizierte Dekantierverfahren folgendermaflen rekonstruieren: Das frisch gepresste Ol sammelte
sich am Siidrand der Presstenne P2 im Lacust und wurde von dort in das Becken 2 weiterge-
leitet. Ein erstes Abschopfen der wissrigen Bestandteile konnte in dessen Nordhilfte erfolgen,
der nachfolgende Schritt fand in der Siidhilfte statt. Anschlieflend wurde das Ol in den Lacus 3
weitergeleitet. Den Einsatz von Filtern zwischen den Becken belegt die in Lacus2 gefundene
Bleiplatte mit kleinen rechteckigen Durchlissen. Das in mehreren Schritten gereinigte Ol wur-
de schliefSlich manuell abgeschopft und in den Becken 4 bis 5 zwischengelagert. Von dort aus
erfolgte schliefSlich das Umfiillen in die in der Cella olearia bereitstehenden Lagergefifle. Die
280 Quadratmeter grofle Lagerhalle wurde durch sechs freistehende Pfeiler sowie die inmitten
des Beckens2 errichtete siebente Strebe in zwei Schiffe geteilt. Zwischen den auf schweren Stein-
quadern gestelzten Pfeilern ergaben sich regelmiflige Joche von dreieinhalb Metern Breite. Die

Inneren der im Karree um einen Innenhof angeordneten verstirkt war und eine Absetzgrube auf der Bodenfliche
Riume fanden sich Opus-signinum-Béden, fragmen- aussparte.
tierte Dolia, zugehorige Deckel, ein Lapis pedicinorum 214 MafSe 1,9 m x 0,65 m. — Im Einzelnen handelte es sich
sowie Unmengen von Olivenkernen (Olea europea var. um zwei quadratische Becken identischer Grofie (L3 und
cornicabra bzw. var. sativa), s. Ma. Luisa Precioso Arévalo, Ly4: jeweils 30hl), die am westlichen und am &stlichen
Estudio de los restos paleobotdnicas en Murcia II. Las Ende saflen und die beiden mittleren, langrechteckigen
plantas recolectadas y sinantrépicas. Rev. Arqu. Murcia Becken flankierten. Zumindest im Falle des ostlichen
2, 2004, 5—28 (www.arqueomurcia.comrevista/n2/estu- Beckens 3 wurde zudem eine Bleileitung gefunden, die
diospaleobontanicos.pdf). mit dem mittleren Lacus 2 in Verbindung stand. Ein
210 Grofle 675qm, 45m x 15m. 0,24 m hohes Sockelmiuerchen trennte den 42 hl groffen
211 Der Zugang zu dem gesamten Areal erfolgte augenschein- Lacus 2 in zwei langrechteckige Teilsegmente von 0,6 m
lich iiber eine Tiir in der Nordwand von Raum 2. Es Tiefe. In diese Quermauer hatte man die steinerne Basis
ergaben sich keine Hinweise auf die zur Vorbereitung des des nordlichsten Pfeilers der Lagerhalle integriert. Die im
spiteren Pressvorganges erforderlichen Arbeitsschritte, urspiinglichen Grabungsbericht gegebene Deutung als
etwa das Einlagern der angelieferten Oliven im Tabulatum Gegengewicht zu einer Baumpresse in P2 diirfte nicht
oder das Mahlen in einer Molea olearia. Allein in Raum zutreffen. Es fehlen entsprechende Einlassungen zum
fanden sich mehrere in situ verbliebene Dolia. Befestigen einer Spindel oder einer Haspel. Vielmehr
212 Da sich der Signinumestrich auch in den &stlich an- sprechen die Proportionen und Jochabstinde fiir eine
schliefenden Riumen Pr und Pj3 fortsetzte, standen Pfeilerbasis des Hallendaches.
dort méglicherweise zwei weitere, gleichzeitig mit P2 215 Th. G. Schattner, Munigua. Cuarenta afios de investigaci-
arbeitende Torcularia. 6n (Sevilla2003). — Alle dort verwendeten Abbildungen,
213 Das Becken war in der bekannten Weise mit Kalkmaortel Fotos und Textbausteine zu den Hiusern 1, 2 und 6

ausgekleidet, der im Bereich der Wandfugen eigens wurden dem Band Mulva IV von K.E. Meyer und



Archiologisches zur Herstellung von Olivendl und Wein im rémischen Hispanien 441

in der Cella vorauszusetzenden Dolia olearia waren im Verlauf der spitantiken Nachnutzung
vollstindig beseitigt worden.

Das in Fuente de la Teja in gleich zwei landwirtschaftlichen Nutzbauten produzierte Olivendl
diirfte in der zweiten Hilfte des ersten Jahrhunderts auf den Mirkten im Hinterland von Carthago
nova ein wohleingefiithrtes Qualititsprodukt gewesen sein.

Dass nicht nur Wein, sondern selbst Olivendl im Inneren der Stidte Hispaniens produziert
wurde, belegen beispielsweise die Ausgrabungen in Munigua (Villanueva del Rio y Minas, Sevilla;
Abb. 1,16). Nordlich des mittleren Laufes des Baetis (Guadalquivir), inmitten der Sierra Morena,
wurde diese kleine Bergbaustadt von einem gewaltigen Terrassenheiligtum tiberragt. Als Lang-
zeitprojekt der Abteilung Madrid des Deutschen Archiologischen Instituts wird das Municipium
Flavium Muniguense seit den sechziger Jahren des zwanzigsten Jahrhunderts erforscht?!5. Den
besten Uberblick iiber die Entwicklung der Stadt von der vorrémischen iberischen Phase bis
hin zur Ruralisierung wihrend der Spitantike liefern die stratigraphischen und bauhistorischen
Untersuchungen in Gebdude 2, einem Wohn- und Geschiftshaus?! (Abb. 48). Im Untergeschoss
des siidlich vom Forumsbezirk gelegenen Hauses2 wurde in der mittleren Kaiserzeit, also wih-
rend der Phase der grofiten wirtschaftlichen Prosperitit Muniguas, eine Olmiihle betrieben2!”
(Abb. 49).

Die 280 Quadratmeter grof$e Parzelle, die an einer Gabelung zwischen den beiden wichtigsten
Verkehrswegen des Municipium lag, war ein idealer Standort fiir den multifunktionalen Ge-
werbebau mit eigenstindigem Wohntrakt im Hochparterre. Der in trajanischer Zeit umgesetzte
Bauentwurf sah eine Olmiihle neben der Terrassenstiitzmauer des Forums vor (Phase B2). Obwohl
sich bei den systematischen Freilegungen keine in situ verbliebenen Dolia olearia fanden, ist der
unter dem tetrastylen Atrium der Parterrewohnung gelegene Kellerraum mit Lacus als Ollager
anzusehen?!8. Die durch Ziegelpfeiler gegliederte, etwa fiinfunddreiflig Quadratmeter grofle
Cella olearia war iiber eine breite Rampe von der Forumsstraf3e aus zu erreichen.

Die sich nach Osten anschlieflende Presstenne verfiigte tiber einen sauber gesetzten Opus-
spicatum-Boden?1?. Die aus gegenldufigen Reihen schrig gegeneinander gestellter Leistenziegel
(Fischgratmuster, vgl. Abb.29) gesetzte Fliche wurde von einem Viertelrundstab aus Opus
signinum gefasst. In der Mitte des Ziegelbodens umgab eine Canalis die leicht aufgewdlbte Ara.
Die Ableitung der Flissigkeit erfolgte tiber eine Rinne und zwei Durchlisse in der Querwand.
Aufgefangen wurde das Ol in einem o,7 Hektoliter groffen Becken (Lacus2) beziehungsweise
einem nordlich davon zu rekonstruierenden keramischen Gefif$220 (Abb. 48V).

E Teichner entnommen (vgl. die folgende Anm.). — El herige Anm.) 255 Taf. 59a; 60a. — Zudem fand sich
yacimiento arqueolégico de Munigua. Guia de alumnado unter einem benachbarten Peristylhaus eine kleine,
(Sevilla 2006). schon gegen Ende des 1. Jhs. n.Chr. aufgegebene

216 E Teichner, Das Wohn- und Geschiftshaus 2 an der Olpresse, s. Hanel, Munigua und Milreu 218 Abb. 7-8.
Forumsstrafle. In: C. Bassas / K. E. Meyer / E Teichner, —Interessante Ergebnisse erbrachte die Analyse der orga-
Mulva IV. Die Hiuser. Madrider Beitr. 27 (Mainz 2001) nischen Ablagerungen auf der Innenseite des zugehdrigen
209-332; Hanel, Munigua und Milreu. — Vgl. F. Teichner, Dolium olearium. Mit Hilfe von tierischem, wohl aus
La Casa num. IT de Munigua. Un complejo de produccién Meeresfriichten (Krabben?) gewonnenem Fett hatte
de aceite en la Sierra Morena. In: Ex baeticae ampho- man die Dichtigkeit des keramischen Gefifles erhsht,
rae. Conservas, aceite y vino de la Bética en el Imperio s. Hanel, Munigua und Milreu 236 Abb.13.
Romano« (Ecija 2000) 1343-1348; ders., Das Haus 2 218 Dje Signinumauskleidung des Beckens (0,95 m x 0,9 m),
von Munigua. Leben und Arbeiten in einer rémischen namentlich die randbegleitenden Viertelrundstibe, waren
Stadt in der Sierra Morena. In: C. San Martin Montilla mit Schlackebrocken hinterfiittert, die von der voraus-
/ Th. G. Schattner, Munigua. La colina sagrada (Sevilla gehenden, spitrepublikanischen Nutzung des Gelidndes
2006) 84f. 116 . zeugen (Phase A2).

217 Weitere Hinweise auf Pressen liefern zwei als Lager 219 L. 3,5 m, B. 1,88 m, T. Canalis 5cm.
von Haspeln anzusprechende Gegengewichte, die in 220 Der zwischen die siiddwestliche Raumecke und einen
einer nachromischen Befestigung des Stadtzentrums Deckenpfeiler aus Ziegeln eingepasste Lacus 2 (0,92m

Wiederverwendung fanden, s. Teichner 2001 (vor- x 0,82m) besafd eine Tiefe von 1,2m und eine 0,17 m
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Die Rekonstruktion der zugehérigen Baumpresse wurde schon mehrfach beschrieben

(Abb. 49): Der in einer Grube aufgestellte Gewichtsstein verfigte iiber laterale Nuten und

eine rechteckige Einlassung auf der

oberen Spitze, die kennzeichnend

tur die Befestigungskonstruktion

einer Spindelbaumpresse ist?2!. Da

die Quermauer zwischen Pressraum

und Cella olearia im Bereich der

Tenne von einem Durchgang un-

terbrochen wurde, konnte der Kopf

des zwischen fiinfeinhalb und sechs

Meter langen Prelum nicht in die

Wand eingelassen werden, sondern

musste von zwei Tragstangen gehal-

ten werden. Die Einlassungen die-

ser Arbores sind in einem Abstand

von dreif$ig Zentimetern zueinander in dem die Tenne begrenzenden Mértelestrich erhalten. Die

Standplitze der erginzenden Stipites zeichneten sich zwischen Tenne und Gewichtsstein in Form
von Pfostengruben bezichungsweise aus Ziegelplatten gelegte Auflageflichen ab.

Die Anlieferung der frischen Oliven erfolgte iiber das rund zweieinhalb Meter breite Tor des
siidlichen Nachbarraumes (Abb. 48). Dort fanden sich die Reste einer durch Ziegelmauerwerk
aufgefiihrten Arbeitsflidche, die als Tabulatum diente. Auch die Aufstellung der zum Vorbereiten
der Oliven notwendigen Miihle war aus Platzgriinden nur in diesem Raum méglich. Im Einzelnen
wurde der Stinderstein einer Miihle sowie ein dazu passender, allerdings mehrfach gebrochener
Liufer dokumentiert?22. Die Laufflichen dieses aus Muschelkalk gefertigten zylindrischen Mahl-
werks (mola hispaniensis?) wiesen die fiir Olivenmiihlen tiblichen grob ausgefiihrten Schirfungen
auf, die in diesem Fall in Form von radial eingeschnittenen Bégen ausgefiihrt waren.

Das Ende des an einer zentralen Stelle der Bergbaustadt situierten Wohn- und Geschifts-
hauses 2, dessen Besitzer sicherlich Mitglied des Ordo decurionum war, kam ziemlich tiberra-
schend. Dies belegen die unter der eingestiirzten Decke der Cella olearia gefundenen sterblichen
Reste eines jungen Mannes, der die Rampe und den rettenden Ausgang nicht mehr erreicht hatte.
Die demselben Fundzusammenhang entstammenden Miinzen fiir Divus Claudius II wie auch das
keramische Inventar sprechen fiir eine Zerstérung in der zweiten Hilfte des dritten Jahrhunderts.
Zwar erfolgte im frithen vierten Jahrhundert der Wiederaufbau der siidlichen Hilfte des Hauses 2
(Phasen Cr und C2). Auf eine Instandsetzung der im nordlichen Gebiudebereich angesiedelten
Olivenslmiihle wurde in der vom Niedergang gezeichneten Stadt jedoch verzichtet.

breite Trittstufe in der dstlichen Beckenwand. Die mit einen Zustand, in dem die beiden Miihlsteine bereits
Opus signinum ausgekleidete Beckenwandung schloss aus der Gegengewichtsgrube der Presse geborgen und
mit einem Viertelrundstab zu dem ungewdhnlicherweise siidlich davon abgelagert waren. In der Grube ist noch
in Opus spicatum ausgefiihrten Beckenboden ab. der benutzte Gewichtsstein mit den zur Fixierung der
221 Gewichtsstein Dm. 0,8m, H. o,54m. — Ostlich der Spindel notwendigen quadratischen Einarbeitungen zu
Presstenne fand sich in der Mitte des Raumes eine erkennen.
kreisrunde Vertiefung (Dm 1,55m), die rund 1,3m in 223 E G. Rodriguez Martin, La villa romana de Torre
den anstehenden Felsuntergrund eingeschnitten war. Aguila. Un asentamiento rural en la cuenca medial del
222 Meta 0,62m Dm., Catillus 0,77m Dm. — Erst nach Guadiana. Rev. Arqu. 176, 1995, 46—ss; ders., La villa
der Auflassung der Gewerbeanlage wurden die beiden romana de Torre Aguila (Barbafio-Montijo, Badajoz).
Miihlsteine in der Gewichtssteingrube entsorgt. — Das Journal Roman Arch. 8, 1995, 313-316; Rodriguez Martin

Grabungsfoto Teichner 2001 (Anm. 216) Taf. 38b zeigt / Gorges, Prensas 403—426; R.M. Durdn Cabello / E.G.
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Munigua (Vilanueva del Rio y Minas, Sevilla), Wohn- und Geschiftshaus.
Abb. 48 (gegeniiber) Die Olmiihle im nérdlichen Untergeschoss. Maf8stab 1:400.
ADbb. 49 (oben) Ostwestschnitt. Das Aufgehende vermutungsweise rekonstruiert. Im Untergeschoss lagen die
Olpresse (links) und die Cella olearia (rechts), im Parterre ein Atrium (rechts) und Wohnriume (links).
Maflstab 1:125.

Die sich bisher andeutende Scheidung der Pressanlagen in jene, die fiir Wein- und andere,
die fiir Olproduktion ausgelegt waren, wird durch die abschliefende Behandlung zweier lusi-
tanischer Grofvillen relativiert. Sowohl im westspanischen Torre Aguila, als auch im siidportu-
giesischen Milreu handelt es sich um typische landwirtschaftliche Mischbetriebe der rémischen
Kaiserzeit.

Die Villa von Torre Aguila (Barbaio, Badajoz) wurde 1984 bei Drainagearbeiten an einem
Altarm des Anas (Guadiana) im Herzen der spanischen Provinz Extremadura entdecke (Abb. 1,17).
Uber die Ergebnisse der nachfolgenden grofflichigen Freilegung liegen bislang nur kursorische,
sich teils widersprechende Vorberichte vor?23. Die deutlich mehr als einen Hektar grofle Villa
lag auf einer alluvialen Terrassenablagerung inmitten der fruchtbaren Niederung des mittleren
Guadiana. Diese Vegas Bajas erstrecken sich nach Osten bis nach Mérida, der einstigen lusita-
nischen Provinzhauptstadt Emerita Augusta. Die von der ersten Hilfte des ersten Jahrhunderts
(»tiberisch-claudisch«) bis in die Spitantike andauernde Besiedlung wurde bislang nur schablo-
nenhaft in drei Hauptbauphasen gegliedert. Zu der im vierten Jahrhundert beginnenden letzten
Siedlungsphase wurden dabei grofiziigig auch die sogenannte westgotische Epoche und die Zeit

Rodriguez Martin / A. Morillo Cerddn, Arquitectura y
secuencia ocupacional en las villae de las vegas bajas del
Guadiana. El caso de Torre Aguila (Montijo, Badajoz).
Cuad. PAUAM 31/32, 2005/6, 9—27; Pefa, Torcularia
319—328 bes. Anm.354. — Als hinderlich erweist sich
vor allem das Fehlen eines lesbaren Gesamtplanes mit
Maf$stabangabe, der eine eindeutige Benennung der an

unterschiedlichsten Stellen erwihnten Bauelemente er-
méoglichen wiirde. Fiir die graphische Zusammenstellung
der Angaben zur Olmiihle bzw. Kelterei (Abb. s0) wurden
die Pline anhand der im Internet zur Verfiigung gestellten
Rohdaten der Firma Souterrain skaliert, die im Jahr 2007
eine Neuaufmessung vorgenommen hat (www.souterrain.
biz/torreaguila.pdf).
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der arabischen Herrschaft gerechnet (»siglo IV=VIII d. C.«)??4. Die an dieser Stelle interessierende
landwirtschaftliche Produktion lisst sich bislang vor allem fiir die Phasen II und III fassen.

Die um die Mitte des zweiten Jahrhunderts errichtete Villa der PhaseII gliederte sich in der
auch andernorts zu beobachtenden Weise (Torre de Palma und Milreu) um zwei offene Hofareale.
Diese wurden zweifelsfrei als Peristyl der Pars urbana beziehungsweise als Wirtschaftshof der Pars
rustica genutzt. Die Konzentration mehrerer Auffang- und Absetzbecken deutet auf den Betrieb
eines Torcularium im Siidwesten des Wirtschaftshofes hin.

Von Interesse ist vor allem ein Ensemble aus acht auf drei Ebenen angeordneten Becken mit
der charakteristischen Auskleidung aus hydraulischem Mértel?25 (Abb. s0 oben). Auf der ersten,
siiddstlichen Ebene saf8en drei grofle Becken (L9 bis Lix), die jeweils durch bleierne Rohrleitungen
mit den vier in der mittleren Reihe gelegenen Becken (Ls bis L8) in Verbindung standen. Aus
diesen leiteten weitere Bleirohre zu dem auf der untersten, nordwestlichen Ebene gelegenen Be-
hilter (L 4) ab?2¢. Nach den Beobachtungen in Fuente de la Teja erscheint es wahrscheinlich, dass
diese auf drei Ebenen angeordneten Becken zum Reinigen (Dekantieren) von frisch gepresstem
Olivens! verwendet wurden (vgl. Abb. 47). Indes muss sich die angewandte Dekantiertechnik
von dem dortigen Verfahren unterschieden haben. Da man das Leitungssystem, das die Lacus
verband, auf Bodenniveau angelegt hatte, wurde nicht — wie sonst tiblich — das gereinigte Ol
sondern die sich absetzende wissrige Fliissigkeit von Becken zu Becken weitergeleitet?27.

Riickschliisse auf die Konstruktionsweise der zugehdrigen Olpressen erméglichen drei in
sekundirer Lage, nidmlich in Planierungsschichten der PhaseIIl gefundene Steinobjekte. Ein
zylindrisches Gegengewicht und zwei Lapides pedicinorum zeugen von einer Spindelbaumpres-
se228.

Noch in der ersten Hilfte des vierten Jahrhunderts wurde tiber der mittelkaiserzeitlichen Pe-
ristylvilla von Torre Aguila ein neuer, den verinderten Wohn- und Reprisentationsanspriichen
der Spitantike verpflichteter Architekturentwurf umgesetzt (Phase I1I). Dabei entstand tiber den
Mauerfluchten der einstigen Olmiihle eine Badeanlage und eine daran anschliefende Kelterei
(Abb. 5o unten).

Ein zentraler Zugangskorridor trennte nunmehr die im Westen gelegenen Torcularia 1 und 2
von einem Lagerbereich (?) im Osten. Das Maischen der tiber den Korridor angelieferten Trauben

224 Zu dieser Ubergangsphase und den zugehérigen epigra- 228 Nur die obere, 1,2m hohe Hilfte des Gewichtssteins
phischen Zeugnissen aus Torre Aguila s. den ansonsten wurde gefunden, so dass sich die einstige Hohe nicht mehr
irrefiihrenden und fehlerbehafteten Artikel J. Lépez feststellen lief3, s. Rodriguez Martin / Gorges, Prensas
Quiroga / E G. Rodriguez Martin, El »final« de las villae 422 Abb. 12. Diezentrale Einarbeitung auf der Oberseite,
en Hispania I. La transformacidn de las pars urbana de in Kombination mit zwei schwalbenschwanzférmigen
las villae durante la antugiiedad tardia. Portugalia 21/22, Nuten an den Seiten, spricht fiir die Zugehorigkeit
2000/2001, 137-190. zu einer Spindelbaumpresse des Typus 53 nach Brun,

225 1. 5,15m, B. 4,2 m. oléiculture 122 Abb. 60 A. — Unter Beriicksichtigung der

226 In einer ersten Bauphase ITa hatten in der oberen, siid- durch die Abstufung der Dekantierbecken vorgegebenen
ostlichen Ebene nur zwei Becken, in der mittleren Reihe Laufrichtung des Olivendls wire das Torcularium am
nur drei Becken existiert. chesten 8stlich und der Lagerraum westlich zu erwarten.

227 Schon Jean-Pierre Brun weist daraufhin, wie ungewdhn- Fiir den Westteil des Gebdudes wurden bislang aber allein
lich eine derartige Dekantierung gewesen wire, s. Brun, drei in einer Reihe angeordnete Becken beschrieben (Lt
vin et huile 287-288. — Stimmt die Beschreibung des bis L3). Fiir die im Ostteil vermerkten Lacus bleiben die
Ausgribers, wire es notwendig gewesen, die Bleirohre Hohenposition und folglich auch die Phasenzuordnung
zeitweise zu verschlieflen, um ein erneutes Absetzen von unklar (L2 bis Lis). — Mitunter geht der Ausgriber aber
Wasser und Schwebstoffen zu erméglichen. Zudem ist auch von einer Zugehdrigkeit der vier Becken zur Kelterei
fiir das letzte, langrechteckige Becken L4 ein Ablauf zu der Phase Il aus, vgl. die Diskussion bei Pefia, Torcularia
rekonstruieren, da durch die tiefliegenden Leitungen 324-325. Hinweise auf die Lage und Art dieser in den
letztlich alle Riickstinde, gleich ob fliissig oder fest, Vorberichten wiederholt genannten Lacus (L. 2,20m,
dorthin transportiert wurden. 3,20m und 2,80 m) fehlen auf allen bislang vorgelegten

Grabungsplinen, somit auch auf Abb. so.



Abb.so Torre Aguila (Barbafo, Badajoz), rémische Villa, die Olmiihle der mittelkaiserzeitlichen Bauphase IIb
(oberhalb) und die Kelterei der spitantiken Bauphase III (unterhalb). Mafistab 1:400.
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erfolgte in der Stidwestecke des 155 Quadratmeter grofen ersten Kelterraumes???. Die leichte
Neigung des Calcatorium reichte aus, um ein Ablaufen des Mostes tiber einen trichterférmigen
Sammler in einen nach Norden fithrenden Kanal zu gewihrleisten. Eine zwanzig Zentimeter breite
Leiste fasste in der Raummitte die aus dem Opus-signinum-Estrich herausgearbeitete Tenne239.

229 Die dortige, 3,85 m x 2,90 m grofle Estrichfliche senkte

sich gleichmifig von Siiden nach Norden ab.

2350 Mafle 1,9m x 1,9m. — Fiir eine vergleichsweise lan-

ge Nutzungsdauer spricht die mindestens viermalige
Erneuerung des Signinumbelages.
& & &

231 Brun, vin et huile 288 hilt es fiir moglich, dass iiber

23

]

dieser Ara eine kleine Spindelpresse betrieben worden
war. Die dem franzosischen Forscher nicht bekannten
Einlassungen in der Bodenfliche fiir Arbores spre-
chen jedoch zweifelsfrei fiir die Rekonstruktion einer
Baumpresse. Zusammen mit einem in sekundirer
Verwendung gefundenen weiteren Gewichtsstein mit
zylindrischer Grundform (Dm. 0,73-0,79 m) liefe sich
auch hier eine Spindelbaumpresse rekonstruieren, s.
Rodriguez Martin / Gorges, Prensas 422 Abb. 13.

Die unmittelbare Einleitung in die Becken erfolgte iiber
Réhren, die man aus Imbrices gesetzt hatte. Sowohl
Lacus3 (180hl) als auch Lacus2 (8ohl) verfiigten iiber
eine Opus-signinum-Auskleidung und eine gerundete
Absetzgrube in der Bodenfliche. Eine 40cm breite
Trittstufe erleichterte zudem im Falle von Becken2
das Hantieren. Den zwischen den beiden Becken
verbleibenden Raumzwickel trennte eine Quermauer
ab. Die so entstandene 15,5 qm grofie Innenfliche war
von einem Stampflehmboden bedeckt. Die in die-
sem Bereich gefundenen Fragmente unterschiedlicher
Amphoren lassen an eine hier gelegene Cella denken.
Bedauerlicherweise findet sich im Grabungsbericht kein
Hinweis darauf, um welche Amphorentypen es sich
handelt. Eine genaue Funktionsbestimmung ist somit
nicht méglich.

233
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Eine derartige architektonische Gestaltung des Saales
fiir das Torcularium wire ungewdhnlich und kénnte auf
die Umnutzung bzw. Wiederverwendung eines ilteren
Gebiudeteils zur Einrichtung der Presse hindeuten. In
diesem Sinne bereits FE G. Rodriguez Martin, La villa
romana de Torre-Aguila en Barbafio-Montijo (Badajoz).
Extremadura Arqueoldgica 1, 1988, 201-219 bes. 206. — So
wurde die urspriinglich zusammenhingende Innenfliche
auch erst sekundir durch eine Querwand geteilt.

Das 1,9 m x 1,2m grofle Becken war rund 1,5 m tief und
in der bekannten Weise mit Opus signinum ausgeklei-
det. Eine Stufe an einer der Lingsseiten erleichterte
das Reinigen der Bodenfliche sowie der zugehdrigen
Absetzgrube (Dm. 0,2 m). Der Annahme des Ausgribers,
in Torcularium 1 sei kein Wein, sondern Olivendl pro-
duziert worden, widerspricht die Organisation des
Kanalsystems, iiber das der in Kelterraum1, im Bereich
des Calcatorium, gemaischte Most automatisch auch
in das Becken L gelangte. Der Ausgriber erklirt dies
mit der Notwendigkeit einer kurzfristigen Steigerung
des Speichervolumens in der Zeit der Weinlese, s. E G.
Rodriguez Martin, Vestigios de la explotacién del vino
en la villa romana de Torre Aguila (Montijo, Badajoz).
Ellagar. In: IT Simposio Arqueologia del vino, Jerez1996
(Madrid 1999) 263270 bes. 269. Dabei lisst er aufler
Acht, dass es nicht iiblich war, die Produktion von Wein
und Ol auf denselben Oberflichen durchzufiithren. Das
frisch gepresste Ol hinterlisst Riickstinde, die nur schwer
zu beseitigen sind und den Most oder Wein verderben
wiirden, s. Brun, vin et huile 288.
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Milreu (Estéi, Faro), romische Villa.

ADbb. st (gegeniiber) (A) Pars urbana; (B) Balneum;
(C) Olmiihle; (D) Kelterei; (E) Mausoleen;

(F) Wirtschaftshof/Gesindewohnungen;

(G) spitantike Aula; (H) Lagerhalle;

(I) Nymphaeum. Maf3stab 1:2000.

Abb. 52 (rechts)
Die spitantiken Phasen E und E
Blickrichtung nach Osten.

Die Position der Ara und die darauf Bezug nehmenden Ankerlocher der Tragkonstruktion lassen
die Rekonstruktion einer Balkenpresse zu?3!. Mit hydraulischem Méortel ausgekleidete Kanile
leiteten von der Tenne zu den beiden Mostbecken in der nordéstlichen Raumbhilfte ab232 (Lacus
2 und 3).

Der sechzig Quadratmeter grofie zweite Kelterraum wurde im Norden von einer fiir Wirt-
schaftsbauten ungewdhnlichen apsidialen Erweiterung abgeschlossen?33. Als Boden diente
auch hier eine gestampfte Lehmschicht, die nur in den mit der Herstellung bezichungsweise
Weiterleitung von Fliissigkeit befassten Bereichen von einem hydraulischen Mortel tiberdeckt
wurde. Dies betraf vor allem die gerundete Presstenne (Dm. 1,6 m) sowie die umgebende Canalis
rotunda. Die Kalkmértelauskleidung setzte sich erwartungsgemif$ auch in dem Kanal fort, der
zu Lacus1 ableitete?34. Ungeklirt bleibt die genaue Funktion des siidéstlich gelegenen zweiten
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Gebiudetraktes?35. Moglicherweise hatte dort ein weiteres Calcatorium existiert, dessen Most
sich in dem siidlich anschlieflenden Becken 4 sammelte236,

Die spitantike Kelterei von Torre Aguila blieb trotz verschiedener Umbauten und Verkleine-
rungen bis in die Zeit des Emirats von Cérdoba in Betrieb. Die beiden getrennt voneinander
arbeitenden Pressen sowie die Kapazitit der Mostbecken lassen an eine tiber den Eigenbedarf
hinausgehende Weinherstellung denken, insbesondere fiir das nahegelegene Emerita Augusta,
die neue Metropole der Diocesis Hispaniarum. Das Fehlen der andernorts regelmif3ig zur Wein-
herstellung eingesetzten Dolia defossa wirft jedoch die Frage auf, wie die Fermentierung und
Lagerung in Torre Aguila bewerkstelligt wurde237. Von Interesse sind in diesem Zusammenhang
die in die Wandung von Lacus 1 und 2 eingefiigten Steinquader mit eingearbeitetem Achsla-
ger. Hochstwahrscheinlich war darin die Achse eines Flaschenzuges gelagert, mit dessen Hilfe
Most oder Wein bequem umgefiillt werden konnten. Entsprechende technische Einrichtungen
sind vor allem aus dem Osten des Imperiums bekannt (Schwarzmeergebiet, Syrien, Judda und
Agypten), einer Region, in der die Fermentierung des Weins traditionell in offenen Becken
stattfand?38. Eine derartig grundsitzliche Abweichung von dem in Hispanien seit langem be-
wihrten Kelterverfahren diirfte eine Wandlung der Weinaromen mit sich gebracht haben, was
eine entsprechende Akzeptanz, wenn nicht gar eine gezielte Nachfrage durch die Emeritenser
Kundschaft voraussetzte.

235 Aufdem insgesamt 24 m x 11,5 m grofSen Raumareal grenz- Bereich einen Lagerraum annahmen, beschrieb der

te eine Sockelmauer eine rechteckige Teilfliche ab (7,5 m
x 6m). Die in diesen Sockel integrierten Pfeilerbasen
konnen sowohl von einer mehrschiffigen Innenaufteilung
als auch von ciner durch Siulen begrenzten Freifliche
herriihren. Die genaue Funktion von Raum ITist unklar.
Zwei im Jahr 1999 publizierte Beschreibungen der frei-
gelegten Strukturen weichen deutlich voneinander ab:
Wihrend das Autorenteam Francisco Germdn Rodriguez
Martin und Jean-Gérard Gorges im Rahmen eines Table
ronde in der Casa de Veldzquez im Jahr 1994 in diesem

Ausgriber im Jahr 1996 auf einem Symposium in Jerez de
la Frontera verschiedene hier identifizierte Bauelemente
einer Kelterei, namentlich Calcatorium und Lacus.
Diese unterschiedlichen Angaben mégen sich durch
das Fortschreiten der Freilegungen in den zwei Jahren
zwischen der Abfassung der beiden Artikel erkldren, die
dann gemeinsam im Jahr 1999 erschienen, s. Rodriguez
Martin (vorherige Anm.); Rodriguez Martin/Gorges,
Prensas.
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Milreu, rémische Villa.

Abb. 53 (gegeniiber) Die Olmiihle
wihrend der Phase E, zwischen dem
Ende des dritten und der Mitte des
vierten Jahrhunderts. MafSstab 1:400.

Abb. 54 (rechts) Die Presstenne P2

der Olivenmiihle.

Anders als in Torre Aguila, wo sich streng genommen allein der Wechsel von der Ol- zur Wein-
produktion aufzeigen lisst, handelt es sich im Falle der siidlusitanischen Villa von Milreu (Estdi,
Faro) um einen jener klassischen Mischbetriebe, in denen zur selben Zeit beide Produkte hergestellt
wurden (Abb. 1,19). Die am Fufle der Serra do Monte Figo, rund neun Kilometer nérdlich der
Hafenstadt Ossonoba (Faro) entfernt gelegene Landvilla zog vor allem wegen ihrer hervorragend
erhaltenen spitantiken Aula frithzeitig das Interesse der portugiesischen Lokalforschung auf sich.
Die im Jahr 1877 begonnenen Freilegungen des auf 1,7 Hektar zu schitzenden Ruinengelindes
wurden in der zweiten Hilfte des zwanzigsten Jahrhunderts durch das Deutsche Archiologische
Institut fortgesetzt und schlieflich im Rahmen eines universitiren Forschungsprojektes zur
wissenschaftlichen Publikation gebracht?3. Im Einzelnen konnten auf dem sanften Westhang
tiber dem eingeschnittenen Tal des Rio Secco ein Wohnbau (A) mit zugehériger Badeanlage (B)
und spitantiker Aula (G), eine ausgedehnte Pars rustica mit Olmiihle (C) und Kelterei (D),
Gesindewohnungen (F) und Lagerhallen (H) sowie eine Nekropole mit zwei tempelférmigen
Mausoleen (E) identifiziert werden240 (Abb. s1).

Spitestens in der flavischen Phase B war ein landwirtschaftliches Mustergehoft im Sinne der
Beschreibung Catos24! entstanden. Die fiinf michtigen Pressen der im Westen gelegenen Olmiihle
wurden durch eine Kelterei im stlichen Trakt erginzt. Fiir die Weinproduktion hatten dort zwei
oder drei Pressen gleichzeitig gearbeitet. Ein langgestreckter Wohnfliigel im Siiden schloss die
beiden flankierenden Wirtschaftstrakte zu einem Karree mit nach Norden hin offenem Hofareal
zusammen. Der kontinuierliche Ausbau der seit hadrianischer Zeit um einen Peristylhof ange-
ordneten Villa machte zu Beginn des vierten Jahrhunderts (Phase E) eine Verlegung der einst-
mals in den Gebidudefliigel integrierten Keller in einen weit nach Osten vorgeschobenen neuen

236 Die 0,8m tiefer liegende Bodenfliche des mit Opus gef. doch an die Verwendung von Dolia defossa zur
signinum ausgefiihrten Lacus4 (2,45m x 1,90m) war Vorratshaltung zu denken.
tiber drei kleine Stufen zu begehen. 238 Brun, vin et huile 288.

237 In einem achteckigen Saal der SiedlungsphaseIIT fand 239 Teichner, Lusitania 95—270 (Rez. M. Trunk, Bonner Jahrb.
sich allerdings eine runde Grube (Dm. 0,6m) von 207, 2007, 447—449; F. Santangelo, Eos 97, 2010, 133f.);
2,3m Tiefe, die den Boden der letzten Hauptbauphase Teichner, Evolution.
durchschlug. Die Verfiillung der Grube war steril, nach 240 Zur Einteilung der (Siedlungs-)Phasen s. Teichner,
Angaben des Ausgribers besafs sie die Form eines grofSen Lusitania 119 Abb. 43; zu den Bauphasen der Olmiihle
Vorratsgefifles (radopta en su interior la forma de una C s. Teichner, Lusitania 212 Abb. 99.

tinaja«), s. Rodriguez Martin (Anm. 233) 211. Somit wire 241 Cato agr. 12, 4.
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Gebiudetrakt notwendig (Abb. 52). Auch wenn seit der valentinianisch-theodosianischen Zeit
erste Reduzierungen der beachtlichen Produktionsanlagen erkennbar sind (Phase F), ldsst sich die
Fortfithrung der Wein- und Olproduktion bis in das frithe Mittelalter belegen (Phase G)242.
Die im Nordwesten der zentralen Pars urbana gelegene Olmiihle C besaf§ eine Linge von
sechsundzwanzig und eine Breite von zwdlf Metern?43. Der Wirtschaftsbau wurde noch im
Verlauf des ersten Jahrhunderts errichtet und blieb ungeachtet zahlreicher Umbauten in seinen
Grundlinien bis in die Spitantike unverindert. Die gewaltigen Proportionen der Olmiihle von
Milreu finden bislang keine Parallelen in
Lusitanien, sondern erinnern an die schon
beschriebenen Betriebe der benachbarten
Baetica244. Bereits der erste, nach der
Mitte des ersten Jahrhunderts entstan-
dene Gebidudeentwurf sah die Verteilung
der unterschiedlichen Funktionsbereiche
auf drei kiinstlich geschaffenen Hangter-
rassen vor (Abb. 53).
Die Anlieferung der frisch geernteten
Oliven erfolgte tiber eine westlich gele-
gene Hoffliche. Zur Zwischenlagerung
und Reinigung hatten mindestens zwei
offene Becken (tabulata) mit Lagervolu-
men von je gut sechseinhalb Kubikmetern
zur Verfiigung gestanden (Abb. 53 T1und
T2). An diesen Hof schlossen drei Arbeits-
und Lagerriume an. Dort fand sich die
zum Aufbrechen der Oliven benotigte
Miihle, eine Mola olearia hispaniensis.
Das beim Mahlen freigelegte Fruchtmark
konnte iiber eine Rampe zu den Arae
gebracht werden. Die in einem Ringkanal
gesammelte Fliissigkeit wurde hingegen
tiber diinne Bleirohre in einen gut einen Meter tiefer gelegenen Raum im Stiden abgeleitet. Dort
dienten hintereinandergestaffelte Lacus (L1 und L2) zusammen mit einem Dolium (V) zum
Abscheiden der wiissrigen Bestandteile (Abb. 58). Ein in den Wandputz eingeritztes Graffito gab
Auskunft tiber die Anzahl der dort einstmals aufgestellten Vorratsgefif3e24.
Ostlich einer mit 1,25 Meter Breite auffillig robusten Stiitzmauer arbeiteten auf der oberen
Terrasse in zwei aufeinander Bezug nehmenden Werkhallen von sechs beziehungsweise vier Me-
tern Breite die fiinf Olpressen Pr1 bis Ps. Davon zeugen die in der 142,5 Quadratmeter grofien

242 Das Ende der inzwischen zu einem kleinen Weiler mit 245 yLegona/lagonac, s. Teichner, Lusitania 227 Abb. 109
christlicher Kirche bzw. islamischem Gebetshaus umge- und M. Scholz in: Teichner, Lusitania IT 245.
wandelten Ansiedlung zu Beginn des 10. Jhs. ldsst sich 246 Bislang wurde lediglich der Gewichtsstein (H. 100 cm,
mit einem der fiir jene Jahrzehnte verbiirgten schweren Dm. 122 cm) der Presse 1 vollstindig ergraben (Teichner,
Erdbeben in Verbindung bringen. Lusitania Taf.36B). Erkennbar waren daran laterale,

243 Zu den Gebiude-, Raum- und Objektbezeichnungen s. schwalbenschwanzformige Nuten (vgl. unsere Abb. 34,
Teichner, Lusitania 208 Abb. 98. 57 und 59), wie diese in erster Linie bei Haspelpressen

244 Dabei bezeugt die archdobotanische Analyse der in tiblich waren. Im Hinblick auf Beschidigungen an der
den Lagerriumen von Milreu gefundenen Makroreste Oberseite des Gewichtssteins ist aber nicht auszuschlie-
zweifelsfrei die groffmafistibliche Verarbeitung von Len, dass die obere Hilfte des Steins in der Neuzeit auf

Oliven. Hohe des umgebenden Felsbodens abgearbeitet worden
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Milreu, rémische Villa, die Cella

olearia.

ADbb. 55 (gegeniiber) Blick von
Norden in den nérdlichen
Kellertrakt.

Abb. 56 (rechts) Blick von Westen
in den siidlichen Kellerteil mit den
bis zum Schluss genutzten Dolia

sowie der Zugangsrampe.

ostlichen Querhalle in den anstehenden Fels eingearbeiteten unregelmifSigen Ovale von bis zu
eineinhalb Metern Tiefe. Darin hatten einstmals die zylindrischen Gegengewichte der Pressen
Aufnahme gefunden?46. Gelagert auf soliden Steinplatten?4” iibertrugen hélzerne Hebelarme
den durch die Gewichtssteine erzeugten Druck auf die Presstennen in der westlich vorgelagerten
zweiten Halle. Die Kopfe dieser Prela waren in der Auflenwand verankert (Abb. 57).

In dieser tiber hundert Quadratmeter groflen westlichen Halle trug ein Mortelstrich einen
Boden aus robusten Kalksteinplatten. In die Bodenplatten waren fiinf Presstennen eingearbeitet
(Abb.s4). In den Steinboden eingeschnittene Rinnen fassten die quadratische Arae. Schmale
Kanile und Bleirohre leiteten das Ol von dort aus in die Cella olearia248. Der Zugang zu dem
gutzweieinhalb Meter unter dem Niveau der Presstennen liegenden Kellerraum erfolgte, dhnlich
wie in Las Musas, vom Wohnbereich aus tiber ein Stiegenhaus (Abb. 56), beziechungsweise tiber
ein im Norden zu rekonstruierendes Pendant. Die zur Lagerhaltung benétigten Vorratsgefifle
— ihr Zahlwert schwankt je nach Bauphase zwischen sechsundvierzig und fiinfzig — hatte man
entlang der beiden Lingswinde aufgereiht?4% (Abb. ss).

Nachdem der Hangdruck schon im dritten Jahrhundert eine Querversteifung im Bereich
dieses Lagerkellers notwendig gemacht hatte, zerstorte ein tiefgreifendes Schadensereignis um die
Mitte des fiinften Jahrhunderts grofle Teile der Olmiihle. Trotz der baldigen Wiederaufnahme
der Olgewinnung lisst sich in der Folge ein allmihlicher Riickgang der Produktion erkennen
(Phasen F und G). Nach verschiedenen Umbauten standen letztlich nur noch drei Vorratsgefif3e
zur Verfiigung (Abb. 56). Bis zuletzt wurde darin das in der verbliebenen stidlichen Presse herge-
stellte Ol gesammelt. Eines der mehrfach gebrochenen Dolia war dazu eigens mit Bleiklammern
geflickt worden. Ein Schadensfeuer zerstorte schliefflich im Verlauf des siebten Jahrhunderts auch
dieses letzte Torcularium.

war, so dass mogliche Einlassungen zur Befestigung einer einen direkten Durchgang zwischen dem nérdlichen,
Spindel heute verloren sind. Klarheit wird hier erst die 34qm grofien Kellerteil (12,;om x 2,80m) und dem
Freilegung der benachbarten Gewichtssteine bringen. siidlichen, 32,5qm groflen Bereich (11,65 m x 2,80 m).

247 MafSe 40cm x 38 cm. — L. des Stiegenhauses 2,16 m.

248 Grofle der westl. Halle 26m x 4m, B. der Rinnen 249 Die anfinglich freistehenden Dolia olearia waren im
6-8cm, Gr. der Arae 140cm x 140cm. — Zwischen Laufe der Zeit durch zwei 1,10-1,20 m breite und 0,7—
die Lingswinde der Cella olearia, die als eine grofSe 0,8 m hohe Mortelsockel ummantelt worden. Trotz der
nordstidlich verlaufende Raumflucht geplant war, hatte langen Nutzungsphase fanden sich allerdings nur zwei
man nach einem Schadensereignis eine Querversteifung Formvarianten, s. Teichner, Lusitania Taf.156 Li4-18

eingezogen (Abb. 53). Diese Querwand verhinderte fortan bzw. L3—6.
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Milreu, rémische Villa, Olmiihle.
Abb. 57 (oben) Rekonstruierter Westostschnitt. Von links nach rechts: Mola olearia, Cella olearia und
Torcularium mit Gegengewicht. Maf3stab 1:200.
Abb. 58 (unten) Kombination aus Dolium und Lacus (vgl. Abb. 55 Lt, L2 und V) zum Auffangen und

Dekantieren des von der Mola olearia abgeleiteten Olivenéls. MafSstab 1:50.

Die Kelterei D von Milreu befand sich von Anfang an in einem parallel zur Olmiihle gelegenen
ostlichen Seitenfliigel. Dabei grenzte die im ersten Jahrhundert errichtete Anlage (Phasen B bis
D) an die Nordwestecke der Pars urbana?5°. Am besten dokumentiert ist das nordliche Torcu-
larium (Abb 59). Der Most wurde von einer aus Kalksteinplatten gefiigten Keltertenne in zwei
langrechteckige Becken abgeleitet, die ein Speichervolumen von je fiinfundsechzig Hektolitern
besaflen?51. An eine zweite, kleinere Weinpresse im Siiden schloss sich die Cella vinaria mit den
zur Fermentierung des Weines genutzten, in Reihen aufgestellten Dolia defossa an252.

Als man den Wohntrakt der Peristylvilla allmihlich erweiterte, wurde eine Verlegung der
Pressen und des Weinlagers erforderlich. So wurden die éltere Cella vinaria sowie die Kelter-
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Abb. 59 Milreu, romische Villa, iltere Kelterei, Rekonstruktion des nérdlichen Torcularium mit den drei

nachgeordneten Mostbecken. Maf$stab ca. 1:100.

pressen gegen Ende des dritten Jahrhunderts aufgegeben und verschwanden unter neuen,
reprasentativen Wohngemichern (Phase E). Die nunmehr weiter ostlich errichtete Kelterei des
vierten bis fiinften Jahrhunderts konnte bislang nur in Ausschnitten untersucht werden?33. Am
westlichen Ende eines Keltereigebiudes lagen die Maischebecken und die Ara eines Torculari-
um?>4, Die anschlieffenden Lacus besaflen Speichervolumen von rund vierzig Hekeolitern. Auf
einer Grabungsskizze des neunzehnten Jahrhunderts lassen sich allerdings in dem nach Osten
fortgefiihrten Keltereifliigel weitere Becken und Presstennen erkennen. Auch nach der Aufgabe
dieser jiingeren Kelterei im Verlauf des finften Jahrhunderts erfolgte eine reduzierte Fortfithrung
der Weinproduktion. Davon zeugt ein Lacus der »westgotenzeitlichen« Phase G, den man in
einem der einstigen Empfangssile angelegt hatte.

Die systematische Erforschung der Pars rustica von Milreu erméglicht letztlich auch eine
Abschitzung der Gréfie des mittelkaiserzeitlichen Fundus: Die wihrend der mittleren Kaiserzeit
arbeitende Olmiihle setzte einen Olivenhain (oletum) von mindestens 240 Iugera (sechzig Hektar)
voraus. Hinzu kamen rund hundert Iugera (fiinfundzwanzig Hekrar) fiir den Weinbau (vinea) und
weitere nur schwer zu beziffernde Flichen fiir den Landbau (agri)255. Neben diesen fruchtbaren,
intensiv genutzten Boden ist noch einmal das Doppelte bis Dreifache an Wald, Wiesen und
Griinland zu erginzen (silva, prata, arbustum). Der Eigentiimer dieses bedeutenden Landbesitzes
von rund drei- bis vierhundert Hektar im Hinterland einer Handelsmetropole?5¢ (Ossonoba)

250 Zur Phasengliederungs. Teichner, Lusitania 235 Abb. 114,
zur Objektbeschreibung s. Teichner, Lusitania 233
Abb. 113.

251 Eine bleierne Rohrleitung auf dem Beckenboden verband
mit einem weiteren Lacus, dessen Bedienung durch eine
0,3m breite Stufe erleichtert wurde.

252 Dazu s. E Teichner, La pars urbana tardoromana de la
villa de Milreu (Estéi, Portugal). In: C. Ferndndez Ochoa
/' V. Garcia-Entero / F. Gil Sendino (Hrsg.), Las villae
tardorromanas en el occidente del Imperio (Somonte
2008) 732—740 bes. 734 Abb. 1.

253 Teichner, Lusitania 232—240. — Vgl. Hanel, Munigua

verfiigte iiber eine Estrichschiittung aus Opus signinum
(815 cm x 320 cm). Zwei kleine Sockelmauern teilten die
Bodenfliche in drei flache Lacus von 2,6 m, 3,55 m und
1,4m Breite. Die Durchleitungen zwischen den Becken
und eine schwache Neigung garantierten den Abfluss
des in diesen Maischebecken entstandenen Mostes in
das tiefer gelegene Bassin. Der mit 29 qm geringfiigig
grofiere Nachbarraum besafl einen vergleichbaren Estrich
aus hydraulischem Mértel (8,1m x 3,6 m). Wie schon
andernorts beobachtet, war die gerundete Ara unmittel-
bar aus diesem Signinumestrich herausgearbeitet (Dm.
1,5-1,75m, s. Teichner, Lusitania Abb. 11 Taf. 16 a).

und Milreu 231—236 Abb. 11.
254 Gebiudeflucht: B. 7,6 m, L. mindestens 6om. — Der
das Torcularium beherbergende 26qm grofle Raum

255 Teichner, Lusitania 582.
256 Teichner, territorium (Anm.112) Abb. 1.
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konnte sich nicht nur einen kontinuierlichen Ausbau der Pars urbana, sondern auch eine Galerie
prichtiger Marmorbiisten mit Portrits von Mitgliedern des romischen Kaiserhauses (Agrippina
Minor, Hadrian, Gallienus) leisten. Erstmals wird hier fiir Lusitanien einer jener vermdgenden
Landbesitzer fassbar, die — wie die Fulvii im Conventus Astigitanus?>” — in der Lage waren, die
aufwindige Vorbereitung der Olpflanzungen von rund fiinfzehn Jahren vorzufinanzieren258,
um spiter sowohl den Anbau der Oliven als auch die Verarbeitung, gegebenenfalls auch den
Vertrieb zu kontrollieren?59. Beachtlicherweise wurde die Produktion in der gréfSten bekannten
lusitanischen Olmiihle selbst auf dem postulierten Hohepunkt der staatlichen Intervention in
den Olhandel wihrend der severischen Zeit nicht gedrosselt.

Kleingehofte, Latifundien und Gewerbebetriebe

»Patrem familiae villam rusticam bene aedificatam habere expedit, cellam oleariam, vinariam, dolia
multa, uti lubeat caritatem expectare: et rei et virtuti et gloriae erit.«2%9 Diesem traditionellen Bild
eines landwirtschaftlichen Mischbetriebes entspricht das zuletzt behandelte lusitanische Muster-
gehoft von Milreu bis in die Details von Olivenmiihle und Kelterei. Die durch das Schriftzeugnis
der antiken Agronomen sowie das archiologische Befundbild in Kampanien geprigte Vorstellung
von eigenstindig wirtschaftenden Gutshofen mit einer klaren Teilung zwischen Pars urbana und
Pars rustica trifft auch auf andere hispanische Villen zu, etwa die oben vorgestellten Anlagen
von Las Musas, Torre de Palma oder Torre Aguila. Das selbstverstindliche Nebeneinander von
Wohn- und Wirtschaftsbauten war Ausdruck der engen Verbindung zwischen dem ertragreichen
Landbau einerseits und dem Wohlergehen der Bewohner andererseits.

Ausgangspunkt der Entwicklung dieser kaiserzeitlichen Einzelhéfe waren in aller Regel Klein-
gehofte (Olivet d’en Pujols) und gesicherte Ansiedlungen (El Tesorillo) der spitrepublikanischen
Pioniergeneration. Mit den Siedlern waren fir die weitere Entwicklung wichtige technische In-
novationen in der Ol- und Weinproduktion, namentlich die Dolia defossa und das Torcularium,
auf die Iberische Halbinsel gekommen?2®!. Eine Strukturbereinigung in Form von Zusammenle-
gungen einzelner Landparzellen und urspriinglich eigenstindig wirtschaftender Hofe, fand nach
derzeitigem Forschungsstand recht friihzeitig statt, in der Regel ein bis zwei Generationen nach
der territorialen Neuordnung in augusteischer Zeit (Olivet d’en Pujols, Els Tolegassos)262. Die
in der Folgezeit sich etablierenden Landvillen mit ausgedehntem Fundus entwickelten sich unter
den friedlichen Rahmenbedingungen, die die Iberische Halbinsel bis in die Spatantike hinein bot,
zu lindlichen Residenzen mit exquisiter Baudekoration, Mosaiken und Skulpturenausstattung.
Dabei war man weiterhin in der Lage, flexibel auf sich indernde Wiinsche der regionalen Mirkte
zu reagieren, etwa die Nachfrage nach Weinsorten ostmediterraner Geschmacksrichtung durch
die mondine Beamtenschaft der Metropole der Diocesis Hispaniarum (Torre Aguila). Vielerorts
entwickelten sich aus diesen spitantiken Latifundien dann die dérflichen Siedlungsstellen des
frithen Mittelalters.

257 CIL 111 1064, vgl. J. Remesal Rodriguez, Olproduktion 261 Zusammenfassend zu den vorrémischen Grundlagen
und Olhandel in der Baetica. Miinster. Beitr. Ant. P.Sdez, Algunas consideraciones sobre la agricultura
Handelsgesch. 2 (2), 1983, 91111 bes. 99 f. cartaginesa. In: B. Costa (Hrsg.), De la mary de la tierra.

258 Colum. 5, 8-9, vgl. Brun, oleiculture 31. Producciones y productos fenicio-ptnicos. Treballs del

259 Vgl. in diesem Zusammenhang die Abbildung eines Mus. arqu. d’Elvissa i Formentera 47 (Ibiza 2001) 91-110,
Lastschiffes (corbita) auf dem Mosaik der spitantiken vgl. Pefia, Torcularia 157 ff.

AulaG, s. Teichner, Lusitania Taf. 55 G. 262 Zu entsprechenden Konzentrationsprozessen auf Grund

260 Cato agr. 5, 2. naturriumlicher Verinderungen an der lusitanischen

Stidkiiste vgl. 0. Anm. 6o.
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Interessanterweise scheinen die aus der landwirtschaftlichen Tradition der Apenninhalbinsel
hervorgegangenen Landvillen in erster Linie mit der Lebensmittelversorgung der lokalen und
regionalen Mirkte befasst gewesen zu sein. Die Strukturen zur Gewinnung zweier entschei-
dender »Cash crops« der Hispania romana unterscheiden sich grundsitzlich von dem Idealbild
des italischen Landbaus, wie es Cato zeichnet. Die fiir zwei Schliisselregionen der hispanischen
Exportwirtschaft zusammengestellten Beispiele machen dies deutlich.

Sowohl in der Laietana als auch in der Baetica stellten exportorientierte Landvillen eher die
Ausnahme dar (Els Tolegassos). Das Vinum laietanum wurde in aller Regel in spezialisierten
Kelterbetrieben (Veral de Vallmoura und El Mor¢) hergestellt, zu denen allenfalls Unterkiinfte
fur die Arbeiter gehorten. Wie im Falle von Veral de Vallmoura exemplarisch aufgezeigt werden
konnte, lebten die Verwalter bezichungsweise Besitzer der Produktionsanlagen in den urbanen
Zentren der Region (Baetulo, Barcino, Tarraco). Etwas differenzierter erscheint die Situation im
Falle der Olmiihlen des hispanischen Siidens, wo sich der extensive Olivenslanbau inzwischen
nicht mehr allein fiir die Téler von Baetis und Singilis, sondern bis in die entlegensten Hohen-
lagen des Provinzgebietes nachweisen ldsst. In diesen mit hohem Kapitaleinsatz geschaffenen
Anbaugebieten finden sich zum einen kleinere, einzeln arbeitende Olpressen, zum anderen iiber
finf bis sechs Pressen verfiigende Grof8betriebe. In der Regel fehlte aber auch hier der Bezug zu
den Wohnstitten von Arbeitern, Verwaltern oder Eigentiimern. Diese wird man am ehesten im
Umfeld der prichtigen suburbanen Villenanlagen der Baetica vermuten diirfen, etwa La Estacidn,
Cercadilla oder Los Robles. Von dort aus lief§ sich die Verflechtung der Gewerbebetriebe mit
den Topfereien und dem Uberseehandel ungleich einfacher organisieren. Bezeichnenderweise
gelang es der spanischen Bodenforschung gerade in diesen landwirtschaftlichen Grofibetrieben,
wichtige, den Arbeitsablauf rationalisierende technische Innovationen nachzuweisen, sei es die
Mola hispaniensis oder die Arca lapidum.

Die Annahme, dass die hochspezialisierte Agrarwirtschaft der Pyrendenhalbinsel nur vor dem
Hintergrund der ausgebauten Infrastruktur, der sich vernetzenden Mirkte (»Interdependenz
der Provinzen«) und der staatlichen Annona zu Beginn des Prinzipats entstehen konnte, und
dass diesem exportorientierten Geschiftsmodell durch die zunehmende Regionalisierung der
Lebensmittelversorgung in der hohen und spiten Kaiserzeit seine Grundlagen entzogen wurde,
ldsst sich nunmehr anhand der archiologischen Untersuchungen in den Produktionsanlagen
am konkreten Befund belegen. Dariiber hinaus prizisieren die an dieser Stelle nur in Auswahl
vorgestellten stratigraphischen Befunde in den Herkunftsgebieten den seit lingerem durch die
Amphorenforschung skizzierten zeitlichen Rahmen fiir den reichsweiten Handel mit Ol und
Wein aus Hispanien.

Dr. habil. Félix Teichner, Ruprecht-Karls-Universitdt Heidelberg, Institut fiir Ur- und
Frithgeschichte und Vorderasiatische Archidologie, Marstallhof 4, 69117 Heidelberg,
Deutschland, felix.teichner@zaw.uni-heidelberg.de

Dr. Yolanta Pena Cervantes, Calle del Comandante Benitez 12 (11-izq), 28045 Madrid,
Spanien, ylndcervantes@hotmail.com

Conclusion. Strong economic relations existed between the Roman provinces on the Rhine and
the Danube on the one hand and the traditional Mediterranean olive oil and wine producing
areas on the other hand, as is shown by archaeological and epigraphic evidence of amphorae finds.
Research has paid rather little attention to the production process of these ancient »cash crops«
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and its remains. In the Hispania Romana abundant agricultural evidence has been discovered
during the last years. Baetica and Laetania, two key regions exporting oil and wine, are presented
in an overview and compared with small-scale production places on the Iberian Peninsula, sup-
plying local and regional markets. The mixed agricultural business described by ancient authors
evidently was an exception. On the contrary, highly specialised business facilities, often in the
vicinity of towns, produced oil and wine for exportation. Small farmsteads of the late Republican
pioneer generation developed into latifundia of the middle and late Imperial Period.

Resumen. En la antigiiedad, existieron intensas relaciones econémicas entre las zonas mediterrdneas
tradicionalmente productoras de vino y aceite de oliva y las fronteras recientemente conquistads
del Danubio y el Rhin. Los estudios arqueolégicos y epigréficos han permitido evidenciar esta
relacién basindose en hallazgos de dnforas producidos desde hace algin tiempo. Sin embargo,
sorprendentemente las investigaciones arqueoldgicas durante mucho tiempo han prestado poca
atencion a las evidencias de los procesos de produccién de estos antiguos »cultivos comercialess,
especialmente en una de las regiones productoras de mayor importancia: la Hispania romana.
La extraordinaria potencialidad de la evidencias arqueolégicas relacionadas con la produccién
agricola ha sido puesta de manifiesto en excavaciones de urgencia llevadas a cabo en los tltimos
afos. En este articulo se presenta una visién general de este fenémeno. Para lograr este objetivo,
se presentan dos regiones claves, junto con sus centros productivos, orientadas a la exportacién
de su produccién de vino y aceite de oliva: Baetica y Laetania. Por tanto, estas dos regiones son
comparadas con lugares de produccién de vino y aceite de oliva a pequefa escala, destinados a los
mercados locales y regionales, de otras partes de Hispania. Este andlisis nos muestra claramente
que los establecimientos agricolas mixtos descritos por los autores classicos no erdn mds que una
excepcién en época imperial. Por el contrario, los centros de produccién altamente especializados,
frecuentemente ubicados en las proximidades de las ciudades, producian aceite y vino para su
exportacién. Al mismo tiempo, se puede reconocer la evolucién diacrénica de las pequefas granjas
de la pionera generacién de la época tardo republicana hacia los grandes centros productores y
latifundios de los periodos pleno y tardoimperiales.

Resumo. Na Antiguidade existiam intensas relagoes econdmicas entre as zonas mediterrinicas,
tradicionalmente produtoras de vinho e azeite, e as provincias recentemente conquistadas na
fronteira do Reno e Dandbio. Os estudos arqueoldgicos e epigréficos permitiram evidenciar
esta relacio baseado-se nos achados de anforas, encontradas jd hd algum tempo. No entanto,
surpreendentemente, durante muito tempo as investigagoes arqueoldgicas nao dedicaram muita
atencio ao estudo das evidéncias dos processos de producao destas antigas relagdes comerciais,
especialmente numa das regides produtoras de maior importincia: a Hispinia Romana. A ex-
traordindria potencialidade das evidéncias arqueoldgicas relacionadas com a produgao agricola
tem sido posta a descoberto em escavacoes de emergéncia decorridas nos dltimos anos. Neste
artigo pretende-se dar uma visao geral deste fenémeno. Para atingir este objectivo, apresentamos
duas regioes chave, junto com os centros de produgio de vinho e azeite: Baetica e Lactania. Por
tanto, estas duas regioes sio comparadas com lugares de produgao de vinho e azeite de pequena
escala, destinados aos mercados locais e regionais, de outras partes de Hispania. Esta andlise revela
claramente que os estabelecimentos agricolas mistos, descritos pelos autores cldssicos, eram raras
excepgdes na época imperial. Contrariamente os centros de produgio altamente especializados,
frequentemente localizados nas imediagoes das cidades, produziam azeite e vinho para exportar.
Simultaneamente o desenvolvimento diacrénico das pequenas quintas da geragao pioneira da
época tardo Republicana até aos grandes centros produtores e latifindios da época plena e tardia
do periodo Imperial pode ser reconhecido.
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