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Vor- und friihgeschichtliche Weinreben - wild oder angebaut?

Eine abschlieSende Bemerkung

von

HELMUT KROLL

Die Wilde Weinrebe Vitis vinifera L. ssp. sylvestris (Gmel.) Beger ist eine Liane der Auen'.
In Mitteleuropa wéchst sie nur in den Auwaildern der grofSen Strome, im Mittelmeerge-
biet auch in denen der Fliisse und Bache. Da die Wilde Rebe in Mittel- und Siideuropa
zu Hause ist, fiihlt sich der Archdobotaniker stets bemdiifligt, archdologische Funde von
Rebenkernen als von Wilden Reben oder von Kulturreben stammend zu bewerten?
Wildrebenkerne sind kurz, rund und dick, Kulturrebenkerne bei der tiberwiegenden
Zahl der Sorten lang und schlank, doch gibt es hiervon viele Ausnahmen. Zuerst ver-
sucht es der Archiaobotaniker mit den Stummer-Indices der Rebenkernmafie?, die seit
ihrer Veroffentlichung im Jahre 1911 mit durchaus bescheidenem Erfolg immer wieder
verwendet werden, um diese Frage zu klaren. Weil das Ergebnis selten eindeutig ist,
probieren manche Autoren andere Indices*, um neue Grenzwerte festlegen zu konnen.
Auch dies hilft nicht wesentlich weiter, der Interpretation bleibt viel Raum. Diesen
Spielereien gibt die elektronische Datenverarbeitung neue Impulse. M. Mangafa® hat
weitere Mafie und Indices gesucht und erprobt, um Wahrscheinlichkeiten zu ermitteln,
mit denen Rebenkerne zur wilden oder zur kultivierten Form gestellt werden kénnen.
Auch hiermit sind die Ergebnisse nicht sonderlich befriedigend.

Rebenkerne konnen auf dreierlei Art erhalten sein: einerseits unverkohlt oder subfossil
in dauernassem Milieu unter Luftabschluf$ - so besonders in der romischen colonia oder
in der mittelalterlichen Stadt -, andererseits verkohlt im Siedlungsschutt - so vor allem in
den Metallzeiten im weit gefafSten Mittelmeergebiet - und zum dritten skeletiert in unge-
stortem Siedlungsschutt. In diesem letzteren Zustand fehlt die duflere Samenschale, nur
die innere mit starkem mineralischem Anteil bleibt erhalten. MefSswerte dieser Kerne sind

Vgl. G. Hegi (Hrsg.), Illustrierte Flora von Mitteleuropa (Miinchen ab 1906; jetzt Berlin) s. v. Vitis vinifera. Dort
als V. v. ssp. silvestris.

Zuletzt auf dem 11. Symposium der International Work Group for Palaeoethnobotany (IWGP) in Toulouse, 18. bis
23. Mai 1998.

A. Stummer, Zur Urgeschichte der Rebe und des Weinbaus. Mitteilungen der Anthropologischen Gesellschaft
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So Léange: Breite; z. B. B. Logothetis, H é£éAey&ic tc aMméAov kai tng aMmeAovyiag eig v EAAGda (Thes-
saloniki 1970). - Z. V. JanuS$evic¢, Kulturnije rastenija jugo-Zapada SSSR po paleobotaniceskim issledovanijam
(Kisinev 1976).

M. Mangafa/K. Kotsakis, A new method for the identification of wild and cultivated charred grape seeds.
Journal of Archaeological Science 23, 1996, 409-418.

Trierer Zeitschrift 62,1999, 151-153



152 Helmut Kroll

ohnehin unbrauchbar zur Auswertung nach Stummer et al., da die Lange unvollstindig
ist. Ahnliches gilt fiir verkohlte Kerne: Es kann beim Verkohlen zu Formverianderungen
kommen. Die Breite kann zu-, die Lange abnehmen, so daf8 auch hier der Vergleich mit
den Stummer-Indices rezenter Rebenformen erschwert ist und unpassende Ergebnisse
damit erklart werden kénnen.

Neben der Stetigkeit des Vorkommens von Rebenkernen in einem archdobotanischen
Fundgut, auf deren Bedeutung ich wiederholt hingewiesen habe®, gibt es aber noch einen
weiteren guten Nachweis fiir angebaute Reben: das Vorhandensein unterentwickelter
oder kaum entwickelter Rebenkerne. Es gibt sie in allen drei Fundkategorien, unverkohlt,
verkohlt und skeletiert. Diese Winzlinge, oft nur 2 mm lang, gibt es nur beim kultivier-
ten Wein. Die Beere des Wilden Weines enthilt in aller Regel drei grofie, runde Samen,
deren Bauchseiten oft kantig abgeflacht sind, weil sie dichtgedrangt beieinander liegen.
Das knappe, siifie Fruchtfleisch dient dem Anlocken von Tier und Mensch, die dank der
Unverdaulichkeit der unzerbissenen Kerne fiir die Verbreitung des Wilden Weines sorgen.
Unbestaubte, unbefruchtete Bliiten, deren Samenanlagen sich nicht entwickeln, werden
abgestofien und rieseln bald hinunter. Die Befruchtungswahrscheinlichkeitist beim Wilden
Wein geringer als bei den kultivierten Formen, weil Wilder Wein zweihdusig ist, das heif3t,
es gibt einerseits Pflanzen nur mit ménnlichen, Pollen produzierenden Bliitenstdnden
und andererseits Pflanzen mit rein weiblichen Bliitenstdnden, ohne Staubgefdfie. Die
kultivierten Formen haben zwittrige Bliiten mit sowohl madnnlichen als auch weiblichen
Organen. Dieser Unterschied ist leider mit archdologischen Methoden nicht erfafibar.

Der Same hat beim Weinbau eine ganz untergeordnete Rolle’, auf das Fruchtfleisch kommt
es an. Erfreulich ist es, wenn die Kerne fehlen, so zum Beispiel bei den Sorten, die zum
Trocknen der Beeren verwendet werden, die als Rosinen, Sultaninen, Korinthen oder
Zibeben® in den Handel kommen. Sie sind mit geringen Ausnahmen kernlos. Tafeltrau-
ben zum Frischverzehr - auch hiervon sind viele heute kernlos - haben oft sowohl ein
bis zwei ausgebildete grofse Kerne als auch kleine, unterentwickelte, oft genug auch nur
solche. Fiir Most- und Weintrauben gilt dasselbe. Die Abstoflung unbefruchteter Bliiten
und samenloser oder samenarmer Beeren unterbleibt, sie werden voll entwickelt. Dieses
Nichtrieseln ist ein Qualitdtsmerkmal, auf das seit alters sehr geachtet wird. Es ist ein
ausgezeichnetes Kulturpflanzenmerkmal, das sich mit den kleinen, tauben Rebenkernen
im archdaobotanischen Fundgut sicher nachweisen lafit.

Die Weinkultur zeichnet sich durch grofSe Sortenvielfalt aus. Wegen spezieller Eigenschaf-
ten oder aufgrund regionaler Besonderheiten und Wertschdtzungen werden auch alte
Landsorten kultiviert, deren Fruchtfleischertrag gering sein kann und die atavistische,
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Echte Wildrebenkerne sind Nachweise seltenen bis sehr seltenen Sammelobstes; wenn Weinreben kultiviert
werden, sind Kernfunde dagegen sehr haufig; vgl. H. Kroll, Bier oder Wein? Bericht der Rémisch-Germanischen
Kommission 72, 1991, 165-171.

Rebenkerne enthalten mehr als 10 % fettes Ol. Man kann ein zu Speisezwecken brauchbares Rebkerndl daraus
gewinnen. Doch sind dies moderne Verfahren der Extraktion mit , Waschbenzin”. - Da die Kulturrebensorten
vegetativ durch Steckholz (oder heute durch Pfropfung auf reblausresistente Unterlagen) vermehrte Klone
sind, hat die Aussaat nur in der Sortenziichtung Bedeutung. Viele Sorten sind jedoch nicht durch gezielte
Zucht entstanden, sondern sind Zufallsfunde.
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Rosinen aus weifien Beeren mit Kernen; Sultaninen aus weiflen Beeren ohne Kerne; Korinthen aus blauen
Beeren ebenfalls ohne Kerne; Zibeben an der Rebe und nicht, wie die anderen, gepfliickt getrocknet.
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wildhafte Kernmerkmale haben kénnen. Weine von solchen Reben wiegen mangelnden
Wohlgeschmack dann mit Charakter auf. Wenn Rebenkernmafle und Stummer-Indices
zu etwas niitze sind, dann dazu, in einem reichen archdobotanischen Fundgut mit ihrer
Hilfe und mit statistischen Methoden nach dieser Sortenvielfalt zu suchen.

Vorrémischer Weinbau ist bisher aus Mitteleuropa nicht nachgewiesen. Im &stlichen
Mittelmeergebiet ist die Weinkultur hingegen sehr alt, in Agypten pradynastisch belegt®.
Auf dem européischen Festland, in Griechenland, beginnt der Weinbau im Neolithikum.
In der spatneolithischen Dimini-Zeit ist Weinbau bereits voll entwickelt'’. Entscheidend
zur Ausbreitung der Weinkultur im Mittelmeergebiet hat die griechische Kolonisation
beigetragen'. Die Romer haben sie nach Mitteleuropa gebracht. Das Kloster- und Kir-
chenleben des Mittelalters erforderte MefSwein. Vorschriften fiir Geschmack oder Giite
gab und gibt es nicht. Mittellose Kloster und Gemeinden konnten sich keinen Wein
einhandeln: Sie mufiten ihn anbauen. Deshalb verlduft die ehemalige Nordgrenze des
Weinbaus weit im Norden und schliefst das Kloster Preetz in Holstein sowie Marienburg
und Rastenburg in Ostpreufien ein'.
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